DOMAINE B&B BOUCHE

Domaine B&B Bouché

LOKALITA: Francie, Roussillon
VYNOSNOST: 35-40 hl/ha

PODLOZI: hlinito — vapenaté a kamenité

ODRUDY: Mauzac, Chardonnay, Chenin
Blanc, Malbec, Pinot Noir, Viognier

ROZLOHA: 40 ha
TOP VINO: Cremant de Limoux Prestige

KONTAKT: http://www.bb-bouche.com/

Pékné moderni vinarstvi leZici nedaleko slavného hradu Carcassone Vyroba Sumivého vina klasickou
metodou v horkém Roussillonu v okoli Limoux neni viibec snadna, byt se jedna o tradi¢ni misto, kdy podle
historickych zaznam( se zde vyrobilo vino tohoto typu uz v roce 1531! Blanquet de Limoux je tedy
povazovan za nejstarsi Sumivé vino ve Francii. Je nesmirné zajimavé, Ze tento zaznam se nasel

v benediktynském opatstvi v St. Hilaire, tedy stejného cirkevniho fadu, ve kterém byl i jeden slavny mnich,
ktery ma v Champagni suchu. V zaznamech opatstvi je popsana i vyroba korkové zatky pro hfibovy uzavér a
mistni tvrdi, Ze se Dom Pérignon pfijel do Limoux ucit vyrobu Sumivého vina.

Vinarstvi zalozil Abel Bouché v roce 1920 s jednim hektarem vinic. Pozdéji se svym synem Pierrem rozhodli
vytvorit usedlost se specializaci na Sumiva vina. V roce 1987 predal Pierre vinarstvi svému synovi Brunovi.
Bruno tedy vede od
roku 1989

do soucasnosti vinarstvi
spolu se svou Zenou
Bernadette s maximalni
vasni pro vino a AOC
Limoux. Od roku 2010
jim pomahaji jejich
synové Guillaume, Paul
a Valentin. Vinice
OUCHE se rozklada na
40 hektarech a jsou
rozlozeny v nékolika
obcich od Limoux po
Ajac. Sklep se nachazi v
La Digne d'Aval v srdci
terroiru Limouxin.
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SUMIVA VINA
Blanquete de Limoux brut
ODRUDY: Mauzac 90 %, Chardonnay 5 %, Chenin 5%

VINICE: Na jedné strané na hlinito-vapencovych svazich obracenych na severozapad, aby si s Mauzacem a Cheninem
zachovala veskerou kyselost a svéZest. Na jihozapad jsou orientované vinice s Chardonnay na kamenité plosiné, pro
lepsi vyzrani této odrady.

VINIFIKACE: Klasicka metoda (metod Champanois). Pomalé kvaseni zakladniho vina pfi nizké teploté (15 °) v
nerezovych tancich s regulovanou teplotou. Sekundarni zrani na lahvi po dobu nejméné 12 mésict v klimatizovaném
sklepé.

Cremant de Limoux brut rosé NV
ODRUDY: Pinot Noir 10 %, Chardonnay 60 %, Chenin 30 %.

VINICE: Na jedné strané na hlinito-vapencovych svazich obracenych na severozapad, aby si v Cheninu zachovala
veskerou svéZest. Na druhé strané na jiznich svazich nebo na kamenitych plosinach, kde je vice slunce paprsku
béhem dne a teplo co vyzatuje z tamni kamenité pady coz pomaha v noci k dobrého zrani Chardonnay a Pinot Noir.

v

Primérné stari vinic 25 let.

VINIFIKACE: Klasickd metoda (metod Champanois). Pomalé kvaseni zakladniho vina pfi nizké teploté (15 °) v
nerezovych tancich s regulovanou teplotou. Sekundarni zrani na lahvi po dobu nejméné 12 mésicl v klimatizovaném
sklepé.

Cremant de Limoux brut prestige
Odrady hroznl: Pinot Noir 20 %, Chardonnay 50 %, Chenin 30%

VINICE: Vynos jen 35 hl z ha. Na jedné strané na hlinito-vapencovych svazich obracenych na severozapad, aby si v
Cheninu zachovala vesSkerou kyselost a svéZest. Na druhé strané na jiznich svazich nebo na kamenitych plosinach,
které maji dostatek slunce béhem dne a horka v noci séla teplo z kameni ve vinici, aby se dosahlo velmi dobrého
zrani Chardonnay a Pinot Noir. Primérné stafi vinic 25 let.

VINIFIKACE: Klasickd metoda (metod Champanois). Pomalé kvaseni zakladniho vina pfi nizké teploté (15 °) v
nerezovych tancich s regulovanou teplotou. Sekundarni zrani na lahvi po dobu nejméné 12 mésicud v klimatizovaném
sklepé.

LUgnewon
Blanguette &t Ceénant de Limows
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