BODEGAS MERAYO

LOKALITA: SPANELSKO/
GALLICIE/ DO BIERZO

VYNOS NA: 4500 Kg/ ha
ROZLOHA: 42 ha

ROCNi PRODUKCE: 150.000
lahvi

PODLOZi:

ODRUDY: Godello, Mencia
TOP VINO: La Galbana
TECHNOLOG: Pedro Merayo

Rodina Merayo patii mezi velmi tradi¢ni vinarské matadory v Bierzu. Oviem na konci 80. let se rozhodli
prerusit vyrobu vina pod vlastni etiketou a zaméfit se na restrukturalizaci vinic. V 90. letech minulého
stoleti viak zacalo dochazet k velké zméné v celém Spanélsku, kvalita vin se zasadné vylepsila ai v této
oblasti se zacala objevovat skvéla, kvalitni vina. Galicie a tedy i Bierzo se stalo postupné pro milovniky vina
a hledace “vinného pokladu“ tou pravou oblasti. Proto se v roce 2010 rodina Merayo rozhodla ukon¢it
prodej hrozn( a vratit znovu na trh vina s vlastni etiketou. ZkuSenosti Pedra Merayo, zakladatele vinarstvi a
laska k oblasti Bierzo jsou zarukou velmi kvalitnich vin. Finca Miralmonte, rodinna historicka usedlost, je
obklopena velmi starymi vinicemi s plvodnimi odriidami, kterd ovsem zpracovavaji modernimi
technologiemi. Tato vina jsou mimoradna, origindlni a kazdopadné Vam rozsiti Vase vinarské obzory.




BiLA VINA:
Godello Merayo vino blanco

ODRUDA: Godello

VINICE: stoleta vinice vedeni na hlavu, chudé jilovité ptdy s oblazky na povrchu v nadmofrské vysce 600 m.
VINIFIKACE: Macerace na slupkach po dobu 24h, poté fermentace pfi kontrolované teploté 15-17°C. Nasledné 4
mésice lezeni na jemnych kalech.

OCENENI: Penin: 91b 2017, 90b 2018, 89b 2019 James Suckling: 92b 2018, 90b 2019

RUZOVA ViNA:
Rosado Merayo

ODRUDA: Mencia

VINICE: Vice nezZ 30 let staré kere, vedeni na hlavu, jilovita plida se stfrednim sklonem ve vysce okolo 550 m.
VINIFIKACE: Studena macerace na slupkach po dobu 18h a poté fermentace pti kontrolované teploté 15-17°.
OCENENI: Guia Peiiin : 89b 2014

CERVENA VINA:

Joven Merayo vino tinto

ODRUDA: Mencia

VINICE: 80ti leté vinice vedené na hlavu s dosazenim do mezitadi v roce 1990. Terroir tvofi jilovitd zemina s oblazky.
VINIFIKACE: 10 dni macerace na slupkdach, fermentace v nerezovych tancich pfi kontrolované teploté a zrédni na
nerezu po dobu 6 mésicl na jemnych kalech.

OCENENI: Guia Pefiin : 91b 2017, 90b 2018, 89b 2019 James Suckling: 90b 2018, 89b 2019

Aquilana vino tinto

ODRUDA: Mencia

VINICE: Stoletd vinice vedena na hlavu. Jilovité podloZi s oblazky na povrchu.

VINIFIKACE: Fermentace na nerezovych tancich za kontrolované teploty. Malolaktickd fermentace na dubovych
sudech a nasledné zrani na kalech po dobu 12 mésict. Po vycifeni vina nasleduje lahvovani.

OCENENI: Guia Pefiin : 91b 2016, 92b 2018, 92b 2019 James Suckling: 92b 2019

La Galbana vino tinto

ODRUDA: Mencia

VINICE: Stoletd vinice vedena na hlavu ve vyssi nadmorské vysce nez ostatni. Velmi chuda sprasova pulda s bridlici
v podlozi.

VINIFIKACE: Fermentace na nerezovych tancich pfi kontrolované teploté na slupkach po dobu 15 dni metodou
pigeage. Malolaktické kvaseni na dubovych sudech a nasledné zrani na francouzskych dubovych sudech 225 a 300L
po dobu 12 mésicl. Lahvuje se bez ¢ifeni a filtrace.

OCENENI: Guia Pefiin: 92b 2017, 92b 2018, 91b 2019



