BODEGAS BRUNO MURCIANO

ZEME: Spanélsko

LOKALITA: D.O. z Utiel-Requena
a D.O. Valencie

ROZLOHA VINIC: 36 ha (9,5
vlastni vinice, 29 pronajaté)

VYNOSNOST: 20hl/ ha

TOP VINO: La Bruna

ODRUDY: Bobal, Crujidera,
Garnacha, Moravia, Royal,
Tintorera,

Marisancho, Malvasia, Macabeo,
Merseguera, Moscatel

. B s ; & 2 : a TECHNOLOG: Jose Luis Murciano

Vinafrstvi zaloZili bratfi Bruno a José Louis Murciano v roce 2014. Bruno pracoval fadu let jako jeden

z nejlepsich sommeliérll svéta v michelinskych restauracich. Ziskal mnoho ocenéni na soutézich a
mnozstvi neocenitelnych zkusenosti. ProtoZe vidy preferoval pfirodni vina, rozhodl se, Ze svym
bratrem, vystudovanym enologem, zaloZi vinafstvi. Oba bratfi pracuji na vinicich spole¢né a spole¢né
se i rozhoduji. Udrzitelnost, biodynamika a Cistota vina to jsou jejich poznavaci znaky.

Vinice Bodegas Bruno Murciano se nachazeji se ve vnitrozemi Valencie, nékteré z nich v doménach
pfirodni rezervace narodniho parku Hoces del Cabriel. V soucasné dobé jsou oznaceny D.O. z Utiel-
Requena a Valencie. Vinafska historie tohoto Uzemi saha az do doby iberské. Archeologické nalezisté
u mésta Kelin v Caudete de Las Fuentes a Las Pilillas de Requena sahaji az do doby pred 3000 lety.
Pod vlivem
kontinentalniho

- stfedomotského
podnebi ma kazdy z
raznych pozemki
specifické mikroklima,
které ho odlisuje od
ostatnich. Primérna
nadmotrska vyska je 950
metrd nad mofem.
Bruno a Jose Luis hledali
a vybrali Upati
vapencovych hor s
jihovychodni orientaci, s
piscitohlinitymi a jilovito
-hlinitymi pldami a
vapencovym podlozim.
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BILA VINA:

LAS BLANCHAS

ODRUDA: 60 % Marisancho, 10 % Merseguera 10% Macabeo, 10% Malvasia & 10% Moscatel

VINICE: Nadmoftska vyska 1000m, jihovychodni orientace, hlinitopiscita pida s vapencovym poloZim.

VINIFIKACE: sklizer ru¢né do 10kg bedynek, 2 dny studena pred fermentace pfi 2°C a po vylisovani 30
spontanni macerace na slupkach pfi kontrované teploté na nerezovych tancich. Zrani 6 mésicl na
500L francouzskych sudech, neciteno pred lahvovanim jen hruba filtrace.

CERVENA VINA:

L’ALEGRIA

ODRUDA: 100 % Bobal

VINICE: Nadmotska vyska 1000m, jihovychodni orientace, vapenec a jil, primérny vék vinice 85 let.

VINIFIKACE: sklizen rucné do 10 kg bedynek, 2 dny studena pred fermentace pfi 2°C a po vylisovani
30 spontanni macerace na slupkach pfi kontrované teploté na nerezovych tancich. Zrani 12 mésict
na 500L francouzskych sudech, necifeno pred lahvovanim jen hruba filtrace.

EL SUENO
ODRUDA: 100 % BOBAL
VINICE: Ktida a vapenec

VINIFIKACE: sklizen ru¢né do 10kg bedynek, 2 dny studend pred fermentace pfi 2°C a po vylisovani 30
spontanni macerace na slupkach pti kontrované teploté na nerezovych tancich. Zrani 12 mésicl na
500L francouzskych sudech, necifeno pred lahvovanim jen hruba filtrace.

LA BRUNA
ODRUDA: 100 % BOBAL
VINICE: vice nez 100 let staré kere

VINIFIKACE: : sklizeri ru¢né do 10kg bedynek, 2 dny studend pfed fermentace pti 2°C a po vylisovani
60 spontanni macerace na slupkach pfi kontrované teploté na nerezovych tancich. Zrani 36 mésicl
na 600L v tfikrat pouzitych francouzskych dubovych sudech, necifeno pred lahvovanim jen hruba
filtrace.
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