CHATEAU BEL - AIR, POMEROL
LOKALITA: Francie, Bordeaux
ROZLOHA VINIC: 13 ha

ROCNi PRODUKCE: 42.000 z toho 35.000 prvniho
vina a 7.000 druhého vina

PODLOZI: Pis¢ité a térkové puidy na nékterych tratich
se zelezitym podlozim a jilu

ODRUDY: Merlot, Cabernet Sauvignon
TOP VINO: Chateau Bel Air
TECHNOLOG: Véronique Melet

Rodina Sudrat — Melet zalozila Chateau Bel-Air v Pomerolu v roce 1914 provozuje ho jiz po 4
generace. Zajimavosti vinafstvi je, Ze se um predava z matky na dceru, a ne jak je vétSinou
zvykem z otce na syna. Stejna rodina je i vlastnikem Chateau Beausejour v AOC Fronsac.
Manzelé Meletovi ptevzali po rodicich v roce 1992 a od roku 2003 k nim piibyla jejich dcera
Véronique. Velmi si zakladaji na respektovani rodinné tradice, kvalitativni vyvoj a neustéle
pfemysleji o vyvazenosti tradice a inovace vyroby. Posledni rekonstrukce sklepa na usedlosti
v Pomerolu prob¢hla v roce 1998. Dale v roce 2014 byly nakoupeny nové malé vinifikacni
kadé¢, stroj na odstopkovani hroznti a byl upraven pfijem hroznl. Soucasn¢é bylo vinafstvi
upraveno na gravitacni pfistup, aby se omezilo pouZzivani erpadel na minimum. Jejich vina se
rodi ve vinici, hodné velky diiraz je kladen na zelené prace. Nevéti modnim vystielkiim, vétime
v seridznost, prisnost a dislednost pii praci ve vinici. Nepouzivaji zadné herbicidy ani fungicidy
atd. Vinice je zatravnéna s vysevem bylin, které se pted zimou zaoravaji jako ptirozené hnojivo.
Terroir vinaistvi je velmi typicky pro Pomerol. Stérkové pudy s jilem a vy$§im obsahem Zeleza.
Sklizen probiha selektivné podle zralosti jednotlivych trati. Na prvni vino navazuje druhé vino
Chateau 1'Ermitage de Bel-Air"“. Vyuzivaji sluzeb konzultacni spolecnosti enologa
Derenoncourt a to Frédéric Massie & Romain Bocchio.



CERVENE VIiNO:
Chateau Bel- Air AOC Pomerol

ODRUDA: 95 % Merlot, 5 % Cabernet Sauvignon

VINICE: Piscité a stérkové pudy na nekterych tratich se zelezitym podlozim a jilu se
zelenkavym odleskem. hustota vysadby dosazena spoleénym péstovanim na 6 000
rév/ha. Stafi vinice je pfiblizné 35 let.

VINIFIKACE: Sklizen probihd ru¢né, pied lisovanim jsou hrozny kontrolovany na
tiidicim stole a poté Vinifikace na malych kadich s pouzitim techniky pigeage za
kontrolované teploty po dobu 20 dni. Nasledné zraje ze 2/3 18 az 20 mésicu na

barikovych sudech a 1/3 na nerezovych tancich.

OCENENI: Falstaff: 2018-91/100, 2015- 93/100, Tim Atkin: 2015- 91/100, Andreas
Larsson: 2016- 90/100, Jeannie Cho Lee: 2016- 91/100, Celler Tracker: 2009-
90/100. Antonio Galloni: 2018-90/100, Le Figaro 2018- 91/ 100, James Suckling: 2017-
91/100, 2015- 95/ 100




