CASA EL ENEMIGO

LOKALITA: Argentina, Mendoza

ROZLOHA VINIC: 30 ha

PODLOZi: Vapenaté, kamenité, hlinité, hlinito-pisc¢ité
ODRUDY: Malbec, Cabernet Franc, Cabernet
Sauvignon, Petit Verdot, Bonarda, Chardonnay,
Viognier

TOP VINO: Gran Enemigo "Gualtallary", Gran
Enemigo "Agrelo", Gran Enemigo

TECHNOLOG: Alejandro Vigil

KONTAKT: Videla Aranda 7008, M5519 Maipu,
Mendoza, Argentina
WEB: www.enemigowines.com

Kdyz se dvé romantické duse, Alejandro Vigil (viz foto) a Adrianna Catena, v roce 2009 vratili z argentinského
velvyslanectvi v Londyné, kde Nicolas Catena obdrzZel ocenéni Decanter Man of the Year, uz védéli, jak moc je
jejich vnimani svéta podobné a rozhodli se udélat spole¢né vino.

Ona je vystudovanou historickou z Oxfordu, on vyhlasenym specialistou na pddu a od roku 2002 hlavnim
enologem ve vinafstvi Catena Zapata. Fascinovdni Dostojevskym a Cortazarem, vasni pro filozofii, staré knihy,
Zivou hudbu a vynikajici jidlo je spojilo a rozhodli se udélat nejjemnéjsi vino v Mendoze.

Soudé podle ohlasu, jejich usili nebylo marné. Mezi jejich Spickovymi viny postavenymi hlavné na odridach
Cabernet Franc a Malbec obzvl3sté vynika to s ndzvem Gran Enemigo ze single vinice ,,Gualtallary" s vdpenatym
podlozim, vyrobené majoritné z Cabernetu Franc. Dostalo totiz nejvyssi hodnoceni, které kdy bylo udéleno
Robertem Parkerem (Wine Advocate) ¢istému Cabernetu Franc.
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Cervena vina

Gran Enemigo ,,Gualtallary”

Odruda: 85 % Cabernet Franc, 15 % Malbec

Vinice: Single vinice, 1470 m. n. m.; 10.000 kef(/ha; podloZi aluvidlni s piskem a vapencem

Vinifikace: Rucni sbér ve ¢tyrech fazich (mezi prvnim a poslednim sbérem je cca 6 tydnu), studend macerace
cca 5 dni, fermentace na kvasinkach z vinice (30 % hroznd v celku) ve starsSich baricich (druhé a treti
pouziti) pfi primérné teploté 22 °C, dalsich cca 23 dni macerace. Nasleduje 7 mésicl zrani
v 500litrovych francouzskych dubovych sudech.

Ocenéni: Wine Advocate: 2011 - 98, 2010 - 97; Wine Spectator: 2011- 93, 2010 - 92

Gran Enemigo

Odruda: 73 % Cabernet Franc, 12 % Cabernet Sauvignon, 10 % Petit Verdot, 5 % Malbec

Vinice: 930 az 1470 m. n. m.; podlozi vapenaté, hlinito-piscité a piscité

Vinifikace: Rucni sbér ve ¢tyrech fazich (mezi prvnim a poslednim sbérem je cca 6 tydnu), studena macerace
cca 5 dni, fermentace na kvasinkach z vinice (30 % hroznd v celku) ve starsSich baricich (druhé a treti
pouziti) pfi primérné teploté 22 °C, dalsich cca 23 dni macerace. Nasleduje 18 mésicd zrani
ve francouzskych a americkych dubovych sudech (35 % novych).

Ocenéni: Wine Advocate: 2011 - 85; Wine Spectator: 2011 - 90, 2010 - 94

Cabernet Franc

Odruda: 92 % Cabernet Franc, 8% Malbec

Vinice: 1400 az 1470 m. n. m.; vapenaté podlozi

Vinifikace: Rucni sbér v pétifazich cca po 9 dnech (tedy mezi prvnim a poslednim sbérem je 5 tydnu),
fermentace na kvasinkdch z vinice ve 100 let starych alsaskych sudech, které byly v Mendoze nové
vypaleny pro vétsi jemnost, pfi maximalni teploté 28 °C po dobu 22 dni, 28 dni macerace. Nasleduje
16 mésicl zrani ve francouzskych dubovych sudech (20 % novych).

Ocenéni: Wine Advocate: 2013 - 93, 2011 - 92; Wine Spectator: 2011 - 91

Malbec
Odruda: 89 % Malbec, 6 % Cabernet Franc, 5 % Petit Verdot
Vinice: 1400 az 1470 m. n. m.; vapenaté podlozi

Vinifikace: Fermentace na kvasinkach z vinice ¢astec¢né ve francouzskych baricich a ¢astecné v betonovych
nadrzich pfi maximalni teploté 29 °C po dobu 20 dni, 30 dni macerace. Ndsleduje zrani v 500litrovych
francouzskych sudech.

Ocenéni: Wine Advocate: 2013 - 89, 2012 - 88; Wine Spectator: 2013 - 89, 2012 - 92

Bila vina

Chardonnay
Odruda: 100 % Chardonnay
Vinice: 1400 az 1500 m. n. m.; vapenaté podlozi

Vinifikace: Vino kvasi na kvasinkach z vinice a je udélano podobné jako vina z oblasti Jura zrajici pod florem
neboli tenkou vrstvou kvasinek chranici vino pfed oxidaci. Fermentace i zrani probihaji v 500litrovych
francouzkych dubovych sudech (35 % novych).

Ocenéni: Wine Advocate: 2013 - 93, 2012 - 87; Wine Spectator: 2014 - 90, 2013 - 87
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