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BODEGA FURLOTTI

LOKALITA: Argentina, Mendoza

ROZLOHA VINIC: 11 ha (100 % cervenad)

ROCNI PRODUKCE: 11.000 lahvi

VYNOSNOST: 20 a7 45 hl/ha

PODLOZi: Aluvialni, pisek, vdpenec

ODRUDY: Malbec

TOP VINO: Malbec ,,Finca Paraje Altamira“, Malbec
,Finca Lunluta”

TECHNOLOG: Liliana lannizzotto, Pancho Lavaque

KONTAKT: Donado 640, Lujan de Cuyo, Mendoza
Argentina
WEB: www.familiafurlotti.com

Historie rodiny Furlotti za&ina v Argentiné v roce 1888, kdy Angel Furlotti, rodak z italské Parmy, emigroval jako
dvacetilety kluk s vynikajici znalosti pldy a péstovani révy vinné. Brzy si vyslouZil prezdivku ,Krdl vinohradd“.

V roce 1914 koupil své prvni vinafstvi a zacal se svymi dvéma syny vyrabét vino. Jejich vinarstvi se stalo znamym
a vyhledavanym nejen kvuli vinu, ale také olivovému oleji.

Gabriela Furlotti se narodila pfesné o 100 po Angelovi a navratila vinafstvi rodinnou tradici a vaseri. PFesné 100 let
poté, co jeji prapredek koupil své prvni vinatstvi, sklidila prvni trodu pod ndzvem Bodega Furlotti a navazala tim
na jeho odkaz a viru, Ze nejlepsi vino se déla z nejlepsich hrozn( starych vinohradd.

Této tradice se drzi dodnes a vytvari vina s dokonalou prezenci mistniho terroir. Vlastni vinice v Lulunta

a Altamira, osazené pouze odridou Malbec. Hlavni technolozZka Liliana lannizzotto (viz foto) za pomoci Pancha
Lavaque (vede vinarstvi Conquista, jejichZ vina rovnéz najdete v nasi nabidce) vyrabi z téchto hrozn( skvosty,
které uhranuly milovniky vin z celého svéta.

Cervena vina

Malbec ,Finca Lunluta“

Odruda: 100 % Malbec

Vinice: 930 m. n. m.; vinice vysadzena v roce 1930; podlozi aluvidlni s piskem a vapencem

Vinifikace: Nejlepsi hrozny, rucni sbér, selekce hrozn(, odstopkovani, selekce bobuli, jen ,free run juice”,
fermentace na selektovanych kvasinkach ve francouzskych baricich provazena zalévanim
matolinového klobouku, prirozena malolakticka fermentace, zrani 15 mésict ¢aste¢né v novych
a Castecné starsich francouzskych baricich, nasleduji 2 roky zrani na lahvi.

Malbec
Odrtda: 100 % Malbec
Vinice: Hrozny pochazeji z regionid Mendoza River a Uco Valley; podloZi je aluvialni s kamenitym podkladem

Vinifikace: Rucni sbér, selekce hrozn(, odstopkovani, selekce bobuli, studena macerace (8 az 10 °C) po dobu
3 az 5 dni, fermentace na selektovanych kvasinkdch v malych nerezovych tancich provdzena
zalévanim matolinového klobouku, pfirozend malolakticka fermentace, zrani 12 mésicl castecné
ve starsich francouzskych dubovych sudech a ¢astecné v nerezu, nasleduje jesté rok zrani na lahvi.
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