CHATEAU pr MALLERET ama

GRAND VIN DU HAUT-MEDOC

CHATEAU DE MALLERET

LOKALITA: Francie, Bordeaux, Haut-Médoc

ROZLOHA VINIC: 54 ha (100 % cervend)

ROCNI PRODUKCE: 140.000 lahvi

VYNOSNOST: 45 hi/ha

PODLOZ: Stérky, $térkopisky

ODRUDY: Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Merlot,
Petit Verdot

TOP ViINO: Chateau de Malleret

TECHNOLOG: Bruno Von der Heyden

KONTAKT: 470 Chemin Malleret, 33290 Le Pian-Médoc
WEB: www.chateau-malleret.fr

Chateau de Malleret zaloZil v roce 1597 Pierre de Malleret a v 19. stoleti jej vlastnil Phillipe Frederic Clossman,
vyznamny a velice respektovany obchodnik s vinem. Zamek leZi v Pian-Médoc asi 15 km do Bordeaux a patfi
k nému rozsahlé zahrady s rybniky, vice nez stoletymi stromy a zachovalymi budovami.

Dnes zde péstuje a vyrabi autentickd Cru Bourgeois vina Bruno Von der Heyden, muz s vasni pro vino a
kosmopolitnim prehledem, v jehoz Zilach koluje krev holandskych, irskych, skotskych i severoamerickych predkd.
,Musite byt trochu umélec a védét, jak poskladat dary, které nam priroda v podobé rliznorodosti terroir nabizi“,
fika. ,K vinu je potifeba pfistupovat lidsky a ne jako k produktu. Musite byt trpélivi, rozhodni a zaroven laskavi. Pak
ziskate charakter. A originalitu.” K tomu neni moc co dodat. Stadi si nalit vino do sklenicky a privonét.

Cervena vina

Chateau de Malleret

Odruda: 54 % Cabernet Sauvignon, 42 % Merlot, 4 % Petit Verdot

Vinice: Stari ker(i 35 let; Stérky, Stérkopisky

Vinifikace: Mechanicka sklizer jednotlivych vinic, sortovani, studend maceraci pfi 10 az 12°C, alkoholicka
fermentace pfi kontrolované teploté 27 az 28 °C probiha v nerezovych tancich, zrani v barikovych
sudech (30 % novych) po dobu 12 mésicu.

Le Margaux du Chateau de Malleret

Odrtida: 91 % Merlot, 5 % Cabernet Sauvignon, 4 % Petit Verdot

Vinice: 3,7 ha; prlimérné stafi kerd 20 let; Stérky

Vinifikace: Mechanicka sklizen, sortovani, studena maceraci pfi 10 az 12°C, alkoholicka fermentace pfi
kontrolované teploté 27 az 28 °C probihd v nerezovych tancich, zrani v barikovych sudech (50 %
novych) po dobu 12 mésicl.

Le Baron de Malleret

Odrada: Cabernet Sauvignon, Merlot a Cabernet Franc

Vinice: Stari ker( 35 let; stérky, Stérkopisky

Vinifikace: Mechanicka sklizen jednotlivych vinic, sortovani, studend maceraci pti 10 az 12°C, alkoholicka
fermentace pfi kontrolované teploté 27 az 28 °C probiha v nerezovych tancich, zrani v barikovych
sudech po dobu 6 mésicu.
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