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DOMAINE MASSE PERE & FILS

LOKALITA: Francie, Burgundsko, Cote Chalonnaise
ROZLOHA VINIC: 14 ha

ROCNI PRODUKCE: 120.000 lahvi

PODLOZi: Hlinito-vdpenaté

ODRUDY: Chardonnay, Aligoté, Pinot Noir

TOP VINO: Givry ler Cru "La Brilée", Givry ler Cru
"Champ Lalot", Givry ler Cru "En Veau" Vieilles
Vignes, Givry ler Cru Blanc "La Brdlée"
TECHNOLOG: Fabrice Masse

KONTAKT: Theurey, 71640 Barizey, France
WEB: Neni k dispozici

Domaine Masse Pére et Fils se nachazi v méstecku Theurey v Barizey uz od roku 1595. Po druhé svétové valce
prevzal otéze panstvi Raymond, zatimco jeho bratr Roland se stal renomovanym enologem. Pracoval v prestiznich
oblastech Burgundska a 15 let byl spravcem nemovitosti vinic Hospices de Beaune.

Dnes vede vinarstvi jeho synovec Fabrice (viz foto), ktery pristupuje k vinareni klasickym zplsobem. Veskeré
prace, v€etné péce o pudu, probihaji ru¢né. Vyrabi vina hlavné z Givry (nékolik village a 1er Cru), ale také z
Mercurey, Montagny, Rully a Maconnais.

Jeho filozofii je ziskat vyzraly extrakt a zachovat Cistotu ovoce. Pouziva dubové sudy, ale pouze tak, aby nenarusily
mineralné-ovocny charakter jeho vin. Za svou praci byl ocenén nékolika cenami na prestiznich vinafskych
soutézich.

Ve vinarstvi probéhla v roce 2016 rozsahla modernizace tykajici se vinic i sklept.

Cervena vina

Givry "Le Creuzot” Monopole, AOC Rouge

Odrtida: Pinot Noir

Vinice: Jihovychodni expozice; hlinito-vdpenaté

Vinifikace: Rucni sbér a sortovani, studend macerace trva 5 dni, teplotné fizena alkoholova fermentace probiha
spontanné a trva cca 15 dni, nasledné zrani 12 mésicd na dubovych sudech (30 % novych).

Bila vina

Givry "Clos de la Brulée", AOC Blanc

Odruda: Chardonnay

Vinice: Jihovychodni expozice; hlinito-vapenaté

Vinifikace: Rucni sbér a sortovani, teplotné fizena alkoholova fermentace probiha v nerezovych tancich,
nasledné zrani v dubovych sudech.
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