PETER ZEMMER

TECHNOLOG: Alberto Postal, Peter Zemmer

ZEME: ITALIE
OBLAST: ALTO ADIGE
ROZLOHA VINIC: 52HA

ROCNi PRODUKCE: 500.000
lahvi

VYNOSNOST: 40 a7 70 hl/ha

PODLOZi: Kamenité, jilovito-
vapenaté, piscité, kridové

ODRUDY: Chardonnay, Pinot
Bianco, Pinot Grigio, Sauvignon
Blanc, Gewiirztraminer, Riesling,
Miller Thurgau, Lagrein,
Schiava, Pinot Noir

TOP VINO: Chardonnay Riserva
,Crivelli”, Pinot Grigio Riserva
,Giatl“, Lagrein Riserva ,Furggl”

Rodinné vinafstvi Peter Zemmer bylo zaloZeno v roce 1928 se zdmérem vytvaret Spickova vina z
nejlepsich poloh v okoli Cortiny v Alto-Adige. Soucasny majitel Peter Zemmer (viz foto) je treti v
rodinné generaci vinard. Jeho zkusenosti, inovativni mysleni a laska k pfirodé mu pomahaji vytvaret
vina Cistd a odridové typickd, s minimalnimi zasahy na vinici, a naopak modernim pfistupem pfi
vinifikaci. Tato oblast nabizi idedlni pidu pro bila vina plna charakteru a autentickych jemna
cervenych vina. Peter Zemmer velmi dobfe zna sv(j terroir, vinnou révu a klimatické podminky.

V jeho vinech tak najdete cistotu pfirody. Klimatické podminky (prdmérné 1.800 hodin slune¢niho

svitu ro¢né) a rozli¢nost terroir
véetné riznych typl podlozi
na vinicich byla zakladem pro
vysadbu konkrétnich odrid
(mistnich i svétovych),

- vynosnost vin 40 az 70 hl/ha,
= velké dubové sudy pro néktera

bild vina a francouzské
barikové sudy pro cervena,
dotvareji ve spojeni s
vybornym marketingem

= orchestr, ktery se vyplati si

poslechnout.



BiLA VINA
PINOT GRIGIO DOC

VINICE: kamenito- piscita puda s vysokym obsahem vapence. Vynos 70hl/ha

VINIFIKACE: Alkoholicka fermentace probiha s Cistymi odrlidovymi selektovanymi kvasinkami pfi
kontrolované teploté 18 ° C v nddobach z nerezové oceli. Po nékolika mésicich zrani na jemnych
kalech neboli sur- lie.

OCENENI:

James Suckling: 2019- 91b, 2017-93 b,
SAUVIGNON BLANC DOC

VINICE: 450 m.n.m, vedeni Guyot, vynos 55 hl/ ha

VINIFIKACE: Pred lisovanim probéhne osm az deset hodin studené macerace pro zvyraznéni
ovocnosti vina. Poté jsou hrozny jemné vylisované. Fermentace probiha s ¢istymi kvasinkami pti
kontrolované teploté 19 ° C na nerezové oceli.

MULLER THURGAU, CAPRILE” DOC

VINICE: V nadmoftské vysce dobrych 800 metrll. na optimalné vyrovnaném svahu. Vynos 65 hl/ ha.
VINIFIKACE: Pred lisovacim procesem probiha obdobi Sesti az osmi hodin studena macerace pro
zdUraznéni ovocnosti vina. Alkoholické kvaseni probiha s Cistymi kvasinkami pfi teplota 19° Cv
nerezové nadobé.

GEWURTRAMINER DOC

VINICE: vedeni Guyot, vynos 65 hl/ ha.

VINIFIKACE: Pred lisovacim procesem je Sest osmihodinova studena macerace pro zvyraznéni
ovocnosti vina. Poté jsou hrozny jemné vylisované. Alkoholické kvaseni probiha s ¢istymi kvasinkami
pfi kontrolované teploté 19 ° C na nddobdch z nerezové oceli.

CERVENA VINA
PINOT NERO, ROLHUT” DOC

VINICE: Vinici tvofi vapenaté jily, 450 m.n.m.

VINIFIKACE: Hrozny po vylisovani byly odstranény okamzité po vylisovani. Fermentovano pfi teploté
26-28 ° C asi 7 dni, nasledné pravidelnych intervalech promichavéno na slupkach za pouzitim
mechanizace. pumpovanim. Nasledné dozrava polovina na barikovych sudech 225 L a polovina na
velkych dubovych sudech.

OCENENI:

James Suckling: 2019-92 b, 2017-90 b,
VERNATCH SCHIAVA DOC

VINICE: vyhfevné hlinité pldy

VINIFIKACE: Fermentuje po dobu 8 dni. Most je promichava v pravidelnych intervalech
precerpavanim spolu s matolinami. Tim se dosahne tmavsi barvy a zdlrazfuje ovocnost vina.
OCENENI:

Robert Parker: 2019-90 b



