CHAMPAGNE

GUILLEMINOT

GUILLEMINOT

LOKALITA: Francie, Champagne, Channes
ROZLOHA VINIC: 12 ha (100 % cervenad)
ROCNI PRODUKCE: 70.000 lahvi
PODLOZi: Hlinito-vdpenaté

ODRUDY: Pinot Noir

TOP VINO: Champagne Prestige Brut
TECHNOLOG: Corinne Guilleminot

KONTAKT: 2 rue de la Chanterie — 10340 Channes
WEB: www.champagne-guilleminot.fr

Vinarska historie rodiny Guilleminot se zac¢ina psat pocatkem 20. stoleti, prvni lahve pod vlastni etiketou vsak
zacali proddvat aZz v 80. letech. Vlastni 12 ha vinic ve tfech vesnicich (v€etné Les Riceys) a péstuji jedinou odridu,
Pinot Noir. Z néj ptipravuiji tfi Blanc de Noirs a jedno Rosé. Prlimérné stari keru je cca 25 let, ty nejstarsi maji
kolem 50 let.

O jedinecny charakter vin v konkrétnich rocnicich se stard hlavné enolozka Corinne Guilleminot, pfedstavitelka
soucasné vinarské generace vlastnikd. Jeji vina jsou mezi milovniky Champagne cenéna primarné pro sv(j
charakter, ovocnost a svéZest, mezi mnohymi je ale zminovan také vynikajici pomér kvality vici cené.

Vinafrstvi vyrabi cca 70.000 lahvi ro¢né. Nejvice prodad na domacim francouzském trhu, avsak jejich vina jsou
hodné Zadana také v Anglii, Belgii a Némecku. Od roku 2017 je muZete ochutnat i u nas...

Bila vina

Champagne Prestige Brut NV

Odruda: 100 % Pinot Noir

Vinice: Stari kerli v priméru 25 let; jihovychodni expozice; podloZi hlinito-vapenaté

Vinifikace: Tridéni hrozn(, jemné lisovani, teplotné fizena fermentace v nerezovych tancich, 4 roky na kalech.

Champagne Tradition Brut NV

Odruda: 100 % Pinot Noir

Vinice: Stari kerQi v priméru 25 let; jihovychodni expozice; podloZi hlinito-vapenaté

Vinifikace: Tridéni hrozn(, jemné lisovani, teplotné fizena fermentace v nerezovych tancich, 4 roky na kalech.
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