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PIANCORNELLO

LOKALITA: Itdlie, Toskansko, Montalcino
ROZLOHA VINIC: 10 ha (100 % Cervena)

ROCNi PRODUKCE: 13.000 lahvi

VYNOSNOST: 45 a7 55 hi/ha

PODLOZi: Hlinito-kamenité, vulkanické, aluvialni
ODRUDY: Sangiovese, Ciliegiolo, Syrah, Colorino
TOP ViNO: Brunello di Montalcino
TECHNOLOG: Claudio Monaci

KONTAKT: Loc. Piancornello 53024 - Castelnuovo
dell'Abate - Montalcino
WEB: www.piancornello.it

Historie vinarstvi Piancornello je od roku 1950 spojena se jménem rodiny Pieri. JiZ pfedtim se tu ale péstovaly
hrozny, které byly prodavany ostatnim producentlim v Montalcinu. Samotnd znacka Piancornello vznikla aZ v roce
1991, kdy svétlo svéta spatfil prvni ro¢nik jejich Brunello di Montalcino.

Dnes vinarstvi vlastni a zaroven vede Claudio Monaci (viz foto), syn Silvany Pieri, se svou Zenou Claudii. Organicky
hospodafi na 10 ha vinic (4 ha Brunello, 3 ha Rosso a 3 ha San’t Antimo), které jsou osazeny peclivé
vyselektovanymi klony Sangiovese na podnozich rezistentnich proti suchu a vysokym teplotam.

Vinafrstvi je zajimavé spojenim modernich technologii (pfistroje s kontrolnimi funkcemi teploty a vihkosti, pouziti
barikovych sudl) a klasickych prvk( mistniho vinareni (pfirozené chladné a ventilované sklepy, velké dubové
sudy), které napomaha vyrobit vina strukturovana, $tavnata a plna, s velkym archivaénim potencialem.

V roce 2014 ziskalo vinarstvi za vasen, zavazek k ptirodé, kultivaéni metody a moderni sklepni hospodarstvi cenu
VINO SLOW, kterou dostévaji pouze vybrana vinarstvi s ekologickym pfistupem k hospodareni a prirodnimi
vinifika¢nimi praktikami.

Cervena vina

Brunello di Montalcino DOCG

Odrida: 100 % Sangiovese

Vinice: Hlinito-kamenité, vulkanické, aluvialni

Vinifikace: Rucni sbér, selekce hroznd, alkoholicka fermentace v betonovych tancich, macerace, nasledné zrani
minimalné 24 mésich v dubovych sudech a 4 mésice na lahvi.

Rosso di Montalcino DOC

Odrida: 100 % Sangiovese

Vinice: Hlinito-kamenité, vulkanické, aluvialni

Vinifikace: Rucni sbér, selekce hroznd, alkoholicka fermentace v betonovych tancich, macerace, nasledné zrani
10 mésicl castecné v dubovych sudech a betonovych tancich.
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