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PODERE LE BERNE

LOKALITA: Italie, Toskansko, Montepulciano
ROZLOHA VINIC: 10 ha (95 % cervena, 5 % bil3)
PODLOZI: Pis¢ité, hlinito-pis¢ité s obsahem vapence
ODRUDY: Sangiovese (Prugnolo Gentile), Colorino,
Mammolo, Grechetto Bianco, Malvasia

TOP VINO: Vino Nobile di Montepulciano Riserva
TECHNOLOG: Paolo Vagaggini

KONTAKT: Via di Montenero 28, 53045 Montepulciano
WEB: www.leberne.it

Vinafstvi Le Bérne zaloZila rodina Natalini (viz foto) na konci 60. let minulého stoleti a jeho vlastniky jsou dodnes.
Sidli v regionu Montepulciano v Toskansku. Jejich majetek ma rozlohu 21 ha, z ¢ehoz 10 hektar pfipada na vinice,
a nékolik dalSich je osdzeno olivovniky.

Béhem let presli na moderni vinarské techniky, které spolecné s péci o vinice, vasni pro vinareni a sledovani
modernich trendl kultivace, vinifikace a zrani ptinaseji konstantni nardst kvality jejich vin.

Jejich vinice se nachazeji v Cervognanu, co? je pro péstovani hrozn( pro Vino Nobile vynikajici adresa. Mimo jiné
zde vlastni pozemky také Spickové vinarstvi Boscarelli, jehoZ vina rovnéz najdete v naSem portfoliu.

Zajimavosti ve slozeni jejich vin je 10 % odrldy Colorino v jejich Vino Nobile Riserva, zatimco Vino Nobile je 100 %
Prugnolo Gentile a rovnéz zrani na sudech, kde Riserva stravi 36 mésict (40 % ve 25 hl slavonském dubu, 60 % ve
francouzskych baricich), a Vino Nobile 24 mésicl v opacné kombinaci sudd (60 % ve 25 hl slavonském dubu, 40 %
v baricich).

Cervena vina

Vino Nobile de Montepulciano DOCG

Odruda: 100 % Sangiovese Prugnolo Gentile

Vinice: 350 m. n. m.; piscité, hlinito-piscité s obsahem vapence

Vinifikace: Manualni sbér, jemné lisovani, predfermentacni macerace, fermentace v dubovych sudech
pfi kontrolované teploté do 30 °C, dlouhd macerace s potapénim matolinového klobouku.
Zrani 24 mésicl v dubovych sudech (60 % v 25 hl, 40 % ve francouzskych baricich), nasleduje
minimalné 6 mésicl na lahvi.

Rosso di Montepulciano DOC

Odruda: Sangiovese, Colorino, Mammolo

Vinice: 350 m. n. m.; piscité, hlinito-piscité s obsahem vapence

Vinifikace: Manualni sbér, jemné lisovani, predfermentacni macerace, fermentace v nerezovych tancich
pfi kontrolované teploté do 28 °C, macerace s polévanim matolinového klobouku.
Zrani 10 mésicl v nerezovych tancich a minimalné dalSich 12 mésicd na lahvi.
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