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VALLISTO

LOKALITA: Argentina, Salta, Valle de Cafayete
ROZLOHA VINIC: 75 ha (73 % Cervena, 27 % bila)
PODLOZi: Hlinito-kamenité

ODRUDY: Malbec, Barbera, Criolla, Torrontés

TOP VINO: Malbec

TECHNOLOG: Hugh Ryman, Francisco Lavaque, Marcelo
Pelleriti
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KONTAKT: Rivadavia 926 (32 301) - Ciudad autonoma
de Buenos Aires, Buenos Aires, C1002AAU, Argentina
WEB: www.vallisto.com.ar

Vinarstvi zalozili tfi enologové (Hugh Ryman, Francisco Lavaque, Marcelo Pelleriti). Tfi muzi s odliSnymi charaktery
byli pfitahovani touto nehostinnou krajinou a vidéli v ni ohromny potencial pro vyrobu kvalitniho vina. A vino je
semklo, spojilo. Stali se prateli.

Polohou vinic byli fascinovani od prvni navstévy. "Vallisto” se narodilo na zapadnim svahu Cafayate, kde ma trasa
slunce zvlastni orientaci. Odpoledne je méné agresivni a to je velmi duileZité ve vegetativnim cyklu", fika Pancho
Lavaque, soucasny feditel vinarstvi. "Kdyz jsme tu byli poprvé, védéli jsme, Ze jsme na jedine¢ném misté.
Splfovalo vSechna nase ocekdavani pro vypéstovani dokonalého hroznu," fika Marcelo.

Hrozny Malbecu péstuji v nadmorské vysce 2000 metr( nad mofem, Torrontés v 1800. ,, To misto ma obrovsky
vliv. Pida, nadmorska vyska, klima, mikroklima. Pak pfichazi lidsky faktor. Je to oblast s pisobivym historickym
bohatstvim, vino se tu péstovalo od roku 1600. M4 skvélou izolaci. Dava nam nasi identitu", fika Pancho.
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Cervena vina

Malbec
Odrtida: Malbec
Vinice: 1900+ m. n. m; zapadni expozice; hlinito-kamenité

Vinifikace: Rucni sbér, prisna selekce hrozn(, studena macerace 3 az 4 dny pfi 8 az 10 °C (pro ovocné;si
charakter), fermentace i pfirozena malolakticka fermentace probihaji z 50 % v betonovych tancich a
50 % ve francouzskych sudech (225 a 500 litrl), v nichZ vino nasledné zraje po dobu 12 mésica.

Barbera
Odrada: Barbera
Vinice: 1900+ m. n. m; zapadni expozice; hlinito-kamenité

Vinifikace: Selekce hrozn(, studend macerace 2 dny pti 8 az 10 °C, fermentace probiha v nerezovych tancich.

Criolla
Odrada: Criolla
Vinice: 2600 m. n. m; vysazeno v roce 1898; hlinito-kamenité

Vinifikace: Rucni sbér, prisna selekce hrozn(, fermentace probiha v kénickych betonovych tancich.

Bila vina

Torrontés
Odrada: 90 % Torrontés, 6 % Viognier, 4 % Chardonnay
Vinice: 1800 m. n. m; stafi vinic témér 60 let; zapadni expozice; hlinito-kamenité

Vinifikace: Rucni sbér, prisna selekce hrozn(, odstopkovani a jemné lisovani v pneumatickém lisu. Studena
fermentace v nerezovych tancich na vybranych kvasinkach. Nasleduje lezeni na jemnych kalech po
dobu 6 mésicl. 40 % vina zraje v pouZitych dubovych sudech.
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