CHATEAU HAUT - MONPLAISIR

Oblast: Cahors

Lokalita: Francie, Sud-Quest,
Cahors

Rozloha vinic: 30 ha

Rocni produkce: 120.000 lahvi
Vynosnost: 30 az 50 hl/ha

Podlozi: Aluvialni, pis¢ito-kamenito-
hlinité

Odrudy: Malbec, Cabernet Franc,

Merlot, Chardonnay, Viognier, Gros
Manseng, Petit Manseng

Top vino: Pur Plaisir

Technolog: Daniel Fournié

Vinafstvi Chateau Haut-Monplaisir je pokraovatelem vytvafeni tradice odridy Malbec (mistni nazev
Cot) ve francouzském vinafském regionu Cahors. Vinice pfevzala Cathy v roce 1998 od otce, ktery
prodaval hrozny negociantim. Spolecné s manzelem Danielem (viz foto) a Pascalem Verhaege,
vlastnikem nedalekého Chateau du Cédre, zacali vyrabét vina pod svou znackou. Jejich dcera Mathilde
se pfipojila v roce 2015.

Své vinice rozsifili z plvodnich 15 ha na téméF dvojnasobek a vedle Malbecu pracuiji i s dalSimi
odridami: Cabernet Franc, Merlot, Tannat, Chardonnay, Viognier, Gros a Petit Manseng. Od roku 2009
hospodafi organicky, certifikat ziskali v roce 2012. Jejich vina jsou obdivovana vinafskymi kritiky. Jiz
zakladni Malbec Tradition pravidelné ziskava od The Wine Enthusiast kolem 90 bod, Prestige a Pur
Plaisir jesté vice.
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CERVENA VIiNA

Chateau Haut — Monplaisir tradicion

ODRUDA: 100 % Malbec

VINICE: Kamenité, jilovito-kfemicité pudy. Terasovité vinice s jizni expozici; révy pfiblizné 20 let.

VINIFIKACE: Hrozny jsou upIné odstranovany a drceny. Fermentace probiha pfi 30 stupnich,
pigeages dvakrat denné. Na slupkach lezi po dobu 25 dnu. Zraje 20 mésict z 10 % na dobovém sudu,
zbytek na nerezu. Filtrovano.

OCENENI: Wine Enthusiast: 88/100- 2017 Guide de la RVF:15/20- 2016

Chateau Haut — Monplaisir prestige

ODRUDA: 100 % Malbec

VINICE: Kamenité, jilovito-kfemicité pudy. Terasovité vinice s jizni expozici; révy starsi 30 let.

VINIFIKACE: Vinifikace v termoregulacnich cementovych kadich. Odzrfiovani, drceni, teplota
fermentace 27 © -28 °, s pigeages. Po dobu mezi 25 a 30 dny. Vino neni filtrovano. Zraje 24 mésicl v
dubovych sudech (Troncay); 1/3 novych sud, 1/3 jednoletych sudd a 1/3 dvouletych sudu.

OCENENI: Wine Enthusiast; 92- 2016 - Editor's choice Guide de la RVF:15,50/20- 2015
L’envie

ODRUDA: 100 % Malbec

VINICE: Kamenité, jilovito-kfemicité pudy. Terasovité vinice s jizni expozici; révy starsi 30 let.

VINIFIKACE: Vinifikace v termoregulacnich cementovych kadich. Odzrfiovani, drceni, teplota vinifikace
27 °-28 °, s pigeages. Fermentace mezi 25 a 30 dny. Zadna filtrace, bez sifiitan(i. Zrani po dobu 12
mésicl v 500L dubovych sudech.

OCENENI: Wine Enthusiast: 89b- 2018 Guide de la RVF: 14/20-2018
Guide Bettane et Desseauve: 15/20-2018

Chateau Haut — Monplaisir Pur Plaisir
ODRUDA: 100 % Malbec

VINICE: Kamenité, jilovito-kfemicité pudy. Terasovité vinice s jizni expozici; révy starsi 50 let.

vr v s

sudech pfi 27 ° - 28 ° C s pigeages. Doba kvaseni mezi 35 a 40 dny. Nefiltrovano. Zrani ve stejnych
uzavienych vinifikaCnich sudech, na kterych bylo kvaseno po 30 az 36 mésicu.

OCENENI: Wine Enthusiast: 95/100 TOP100 Cellar Selection Guide Hachette: 2016 - 1 étoile

Guide de la RVF: Pur Plaisir 2015 - 14/20 Guide Bettane et Desseauve: 16/20- 2015
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