CAPELLA SANT’ANDREA

LOKALITA: Italie, Toskansko, San Gimignano
ROZLOHA VINIC: 6 ha (70 % bila, 30 % Cervena)
PODLOZi: Hlinito-kamenité s vysokym obsahem fosilii
ODRUDY: Vernaccia di San Gimignano, Sangiovese,
Merlot, Ciliegiolo, Canaiolo

TOP VINO: Vernaccia Rialto, Rosso Serreto
TECHNOLOG: Flavia del Seta, Francesco Galgani

KONTAKT: Loc. Casale, 26 A, 53037 San Gimignano(Si)
WEB: www.cappellasantandrea.it

Pti vybéru Vernacii na vinafském festivalu v San Gimignanu nam vina vinafstvi Capella Sant’Andrea doslova
vyrazila dech. Byla o tolik pInéjsi, strukturovanéjsi a podmanivé;jsi nez ostatni, Ze jsme byli rozhodnuti pro jejich
zastupovani v podstaté od prvniho dousku.

Vinarstvi vede Antonella spolecné s dcerou Flaviou a jejim manZelem Francescem (viz foto). Rodinna oddanost
vinareni trva jiz vice nez 50 let a pfirozeny vztah k plidé a pfirodé obecné je vedl k organickému hospodareni.
Na vinicich pracuji tradiénimi zplsoby bez pouZiti mechanizace.

Ve sklepé postaveném v 90. letech minulého stoleti vyuzivaji modernich vinifikacnich technik s respektem
k tradici. Vernaccia kvasi pfi kontrolované teploté v nerezovych tancich, cervena vina pak v betonu. Jejich top
vina, Vernaccia Rialto a Rosso Serreto, nasledné zraji ve francouzskych barikovych sudech.
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Bila vina

Vernaccia di San Gimignano "Prima Luce" DOCG

Odruda: Vernaccia di San Gimignano

Vinice: Cca 300 m. n. m., vychodni expozice; staré kefe; hlinito-kamenité podlozi s vysokym obsahem fosilii

Vinifikace: Rucni sbér, alkoholicka fermentace v terakotach (hlinéné nadoby), prvni 2 tydny na slupkach,
nasleduje zrani nékolik mésicl na kvasnicnich kalech v dubovych sudech. Minimalini pfidavek siry.

Vernaccia di San Gimignano "Rialto"” DOCG

Odruda: Vernaccia di San Gimignano

Vinice: Cca 300 m. n. m., 50leté kefe; hlinito-kamenité podloZi s vysokym obsahem fosilii

Vinifikace: Rucni sbér, po studené maceraci na slupkdch (cca 18 hodin) kvasi vino v nerezovych tancich
(vyhradné na kvasinkach z vinice) a nasledné zde na kalech po dobu 6 mésicu také zraje.

Vernaccia di San Gimignano DOCG

Odruda: Vernaccia di San Gimignano

Vinice: Cca 300 m. n. m., vychodni expozice; staré kefe; hlinito-kamenité podloZi s vysokym obsahem fosilii

Vinifikace: Rucni sbér, Setrné lisovani, po studené maceraci kvasi vino v nerezovych tancich (vyhradné na
kvasinkach z vinice) a nasledné zde po dobu 3 mésicl zraje.

Cervena vina

Toscana Rosso "Serreto" IGT

Odrada: 70 % Sangiovese, 30 % Merlot

Vinice: Cca 300 m. n. m., hlinito-kamenité podloZi s vysokym obsahem fosilii

Vinifikace: Rucni sbér, selekce nejlepsich hroznd, alkoholicka fermentace na kvasinkach z vinice v betonovych
nadrzich, manualni lisovani (!), macerace cca 3 tydny, nasleduje zrani v baricich cca 12 mésica.

Chianti Colli Senesi "Arciduca" DOCG

Odrtida: Sangiovese, Canaiolo

Vinice: Cca 300 m. n. m., hlinito-kamenité podlozi s vysokym obsahem fosilii

Vinifikace: Rucni sbér, fermentace na kvasinkach z vinice v nerezovych tancich, tyden macerace, zrani v nerezu.

Rosso Toscana "Tinaio" IGT

Odruda: 70 % Sangiovese, 30 % Merlot a Ciliegiolo

Vinice: Cca 300 m. n. m., hlinito-kamenité podlozi s vysokym obsahem fosilii

Vinifikace: Rucni sbér, fermentace na kvasinkach z vinice v nerezovych tancich, tyden macerace, zrani v nerezu.
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