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LA SMILLA

LOKALITA: Itdlie, Piemont

PODLOZi: Vapenaté jily

ODRUDY: Cortese, Barbera, Dolcetto
TOP VIiNO: ,Bergo“ DOCG
TECHNOLOG: Matteo Guido
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KONTAKT: Guido Matteo snc di D. Guido & C., Via
Garibaldi 7, 15060 Bosio (AL)
WEB: www.lasmilla.it

Vinice vinarstvi La Smilla se nachazeji v Bosiu cca 20 km jizné od mésta Gavi cca 280 metrl nad hladinou more.
Zahrnuji DOCG oblast Gavi a DOC Dolcetto di Ovada. Rozprostiraji se na nepfistupnych strmych svazich s velmi
komplikovanym vyuZitim mechanizace, a nejen proto je o kefe pe¢ovano tradi¢nim zplsobem.

Podobny pfistup je moZzno vidét i ve sklepé. Nejdeme tu na dnesni dobu jiz vzacné cementové nadrze, ale také
moderni sekci s nerezovymi tanky a francouzskymi dubovymi sudy pro vina s archivac¢nim potencidlem.

O vinafstvi La Smilla se Fika, Ze progres kvality jejich vin je znat z roku na rok a uz tak vyjimecny pomér kvality a
ceny jejich vin je odménovan dalSimi ocenénimi. A je tfeba Fict, Ze zdjem na ¢eském trhu pfekonal nase
oCekdvani...
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Bila vina

,Bergi” Gavi di Gavi DOCG

Odrtida: 100% Cortese

Vinice: Mald vinice ,,1 Bergi”, 280 m. n. m.; stafi vinic cca 25 let; jizni expozice; jilovito-vapenaté

Vinifikace: Hned po ru¢nim sbéru a selekci nejvyzralejsich (zlatych) hrozni jsou tyto jemné lisovany. Nasleduje
teplotné fizena studena fermentace v nerezovych tancich na selektovanych kvasinkach a zrani
ve francouzskych dubovych sudech.

Gavi del Cumune di Gavi DOCG

Odrtda: 100% Cortese

Vinice: Vinice pfimo v méstecku Gavi; 280 m. n. m.; stafi vinic cca 25 let; jilovito-vdpenaté

Vinifikace: Hned po ru¢nim sbéru jsou hrozny jemné lisovany. Nasleduje teplotné fizena studena fermentace
v nerezovych tancich na selektovanych kvasinkach. Vino je lahvovano na jare nésledujiciho roku.

Gavi DOCG
Odrtida: 100% Cortese
Vinice: Malé vinice ,,Spessa“ a ,,Pragd”; 280 m. n. m.; stafi vinic cca 25 let; jilovito-vapenaté

Vinifikace: Hned po ru¢nim sbéru jsou hrozny jemné lisovany. Ndsleduje teplotné fizena studena fermentace
v nerezovych tancich na selektovanych kvasinkach. Vino je lahvovano na jare nasledujiciho roku.

Cervena vina

Monferrato DOC Rosso ,,Calicanto”

Odruda: 100% Barbera

Vinice: 270 m. n. m.; stafi vinic cca 25 let; jilovité

Vinifikace: Rucni sbér, selekce hroznl, macerace, teplotné fizena fermentace i zrani v nerezovych a betonovych
tancich, 3 mésice na kvasni¢nich kalech.

Barbera d'Asti DOCG

Odruda: 100% Barbera

Vinice: 270 m. n. m.; stafi vinic cca 25 let; jilovité

Vinifikace: Rucni sbér, selekce hrozn(i, macerace, teplotné fizena fermentace v nerezovych a betonovych
tancich, zrani v barikovych sudech po dobu 12 mésica.
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