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DOUDET - NAUDIN

DOMAINE DOUDET-NAUDIN

LOKALITA: Francie, Burgundsko, Cote de Beaune
ROZLOHA VINIC: 12 ha (50 % Cervend, 50 % bila)

ROCNI PRODUKCE: 40.000 lahvi (+ négoce 350.000 lahvi)
VYNOSNOST: 30 hi/ha

PODLOZI: K¥ida, jilovito-vdpenaté, vapenec

ODRUDY: Pinot Noir, Chardonnay, Aligoté

TOP ViNO: Corton-Charlemagne GC, Corton-Maréchaudes
GC, Chassagne-Montrachet ,Les Chaumées” ler Cru, Beaune
,Cent Vignes” ler Cru

TECHNOLOG: Isabelle Doudet, négoce: Frangois LAY

KONTAKT: 3 Rue Henri Cyrot, 21420 Savigny-lés-Beaune
WEB: www.doudetnaudin.com

Doudet-Naudin je jednim z nejstarsich vinafskych doma v Burgundsku. Zalozil jej Albert Brenot v roce 1849.
Rodina Doudet koupila vinarstvi v roce 1933 a rychle je zacala rozvijet a kultivovat. Dnes vede vinarstvi Isabelle
Doudet, ktera je tfeti rodinnou vinarskou generaci.

Heslem vinafstvi je respekt k burgundskému terroir, tedy autenticita a kvalita. Naplnéni tohoto hesla odpovida
i systém vinifikace: ruéni sklizen, selekce hrozn(, odstopkovani, pneumatické lisovani, apod. Cervena vina zraji
na kvasinkach a jsou lahvovana bez filtrace. Vina zraji ve francouzskych barikovych sudech, které maximalné
podporuji jejich vyraz. Podil novych sudd nikdy neprekroci ¢tvrtinu.

Ne vSechna vyrabéna vina pod znac¢kou Doudet-Naudin pochazeji z vlastnich vinic. Dvodem je moZnost
nabidnout klientdm vina i z jinych ¢asti Burgundska, kde vinarstvi vinice nevlastni. Jsou tedy pripravovana
z nakoupenych hrozn, pfi vinifikaci je jim ale vénovana stejnd péce jako vlastnim.

Vina Doudet-Naudin jsou oblibena pro svou kvalitu, konzistenci a klasicky projev terroir, z néjz pochazeji.
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Cervena vina

Beaune 1ler Cru "Clos du Roy"

Odruda: Pinot Noir

Vinice: Stafi cca 30 let, vychodni expozice; jilovito-vapenaté, hlina

Vinifikace: Rucni sbér, selekce hroznt, pomald fermentace s pravidelnym potapénim matolinového klobouku
probihd spontdnné v otevienych kadich na kvasinkach z vinice, cely proces je teplotné fizen a trva
cca 20 dni. Néasledné vino zraje 18 mésicl v barikovych sudech (25 % novych).

Beaune ler Cru "Cent Vignes"

Odrtida: Pinot Noir

Vinice: Vychodni expozice; jilovito-vapenaté

Vinifikace: Rucni sbér, selekce hrozn(, pomala fermentace s pravidelnym potapénim matolinového klobouku
probihd spontdnné v otevienych kadich na kvasinkach z vinice, cely proces je teplotné fizen a trva
cca 15 dni. Ndasledné vino zraje 13 mésicl v barikovych sudech (20 % novych).

Pernand Vergelesses ler Cru "Les Fichots"

Odrtida: Pinot Noir

Vinice: Stafi cca 50 let, vychodni expozice; jilovito-vapenaté

Vinifikace: Rucni sbér, selekce hroznt, pomald fermentace s pravidelnym potapénim matolinového klobouku
probihd spontanné v otevienych kadich na kvasinkach z vinice, cely proces je teplotné fizen a trva
cca 19 dni. Nasledné vino zraje 14 mésicl v barikovych sudech (20 % novych).

Pernand Vergelesses AOC "Les Boutiéres"

Odrtda: Pinot Noir

Vinice: Spodni ¢ast kopce, primarné jilovito-hlinité

Vinifikace: Rucni sbér, selekce hrozn, odstopkovani, pomald fermentace s pravidelnym potapénim
matolinového klobouku probiha spontdnné v otevienych kadich na kvasinkach z vinice, cely proces je
teplotné fizen a trva cca 18 dni. Nasledné vino zraje 15 mésicl v barikovych sudech (20 % novych).

Pinot Noir VdF

Odrtda: Pinot Noir

Vinice: V Aude Valley v Pyrenejich; chladnéjsi klima; hlinito-vapenaté

Vinifikace: Studend macerace; teplotné fizena fermentace v nerezovych tancich trva asi tyden. Nasledné vino
zraje z Casti v nerezu a z ¢asti ve starych barikovych sudech po dobu 6 az 9 mésic(.

Bila vina

Savigny les Beaune 1er Cru "En Redrescul"”, Monopole

Odruda: Chardonnay

Vinice: 220 az 360 m. n. m.; vychodo-severovychodni expozice; jilovito-Stérkové

Vinifikace: Rucni sbér, selekce hrozni, odstopkovani, pomald fermentace probiha spontanné v nerezovych
tancich na kvasinkach z vinice, cely proces je teplotné fizen. Nasledné vino zraje 13 mésict na kalech
v barikovych sudech Allier a Nevers (20 % novych).

Pernand Vergelesses ler Cru "Sous Frétilles"

Odruda: Chardonnay

Vinice: Stari cca 70 let; vapenaté s jilem a hlinou

Vinifikace: Rucni sbér, kvli starym kefdm nizky vynos, odstopkovani, pomala fermentace probiha spontanné
v nerezovych tancich na kvasinkach z vinice, cely proces je teplotné fizen. Nasledné vino zraje
12 mésicl na kalech v barikovych sudech (20 % novych).
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Pernand-Vergelesses AOC Blanc "Les Pins"

Odrada:
Vinice:
Vinifikace:

Chardonnay

Stari cca 70 let; hlinito-vapenaté

Rucni sbér, selekce hrozn(, odstopkovani, pomald fermentace probiha spontanné v nerezovych
tancich na kvasinkach z vinice, cely proces je teplotné fizen. Nasledné vino zraje 14 mésict na kalech
v barikovych sudech (20 % novych).

Pernand-Vergelesses AOC Blanc

Odrtida: Chardonnay

Vinice: Hlinito-vapenaté

Vinifikace: Rucni sbér, selekce hrozn(, odstopkovani, pomald fermentace probiha spontanné v nerezovych
tancich na kvasinkach z vinice, cely proces je teplotné fizen. Nasledné vino zraje 14 mésict na kalech
v barikovych sudech (20 % novych).

Chardonnay VdF

Odrtida: Chardonnay

Vinice: Hlinito-vapenaté

Vinifikace: Setrné lisovani v pneumatickém lisu, fermentace probihd v nerezovych tancich, cely proces je

teplotné fizen. Ndsledné vino zraje v nerezu a 15 % v dubovych sudech doplnénych o dubové chipsy.
(20 % novych).
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