DOMAINE BRUNO CLAVELIER

LOKALITA: Francie, Burgundsko, Cote de Nuits
ROZLOHA VINIC: 6,5 ha (95 % Cervena, 5 % bild)
PODLOZi: Jilovito-vapenaté, vapenec, hlina

ODRUDY: Pinot Noir, Chardonnay, Aligoté

TOP VINO: Vosne-Romanée "Les Beaux-Monts" ler Cru,
Vosne-Romanée "Aux Brulées" ler Cru, Chambolle-
Musigny "La Combe-d’Orveau" ler Cru

TECHNOLOG: Bruno Clavelier

KONTAKT: 6 Route nationale 74, 21700 Vosne-Romanée
WEB: www.bruno-clavelier.com

Vinarstvi Domaine Bruno Clavelier mé pred par lety uhranulo na Grand Jours de Bourgogne. JenzZe dostat se

k nému je skoro stejné, jako potkat Papeze. On sam nevidi divod. Jeho vina jsou permanentné vyprodana. A tak
musela zasdhnout ,, ndhoda“. Pfi setkdni na dalsi Grand Jours de Bourgogne jsme si povidali a on se zminil, ze mifi
do Prahy. Ta se pak stala myslenkovym pojitkem naseho setkdni a nasledné i zdkladnim bodem nasi spoluprace.

Bruno Clavelier reprezentuje patou generaci rodinného vinateni a zaroven je muzem, ktery zménil chod véci.

V mladi se na vysoké urovni vénoval rugby, ale po zranéni se vratil k rodinné profesi. Vystudoval fakultu enologie
v Dijonu, na pfelomu 80. a 90. let pfevzal vinarstvi. Okamzité zavedl organické (vlastni i certifikat) a pozdéji
biodynamické hospodareni, byl prvnim z rodiny, kdo zacal vina lahvovat.

Je zarytym tradicionalistou s az ,,chorobnym® citem pro detail. VétSinu ¢asu travi na vinici a ze svych hrozn(
dostava pfirozenou cestou absolutni maximum. Pochazi z Vosne-Romanée, kde je majitelem ler Cru poloh
Les Beaux-Monts a Aux Brulées, a vesnickych Les Hauts-de-Beaux-Monts, La Combe-Brulée, La Montagne

a Hautes-Maizieres. Kazdé z jeho vin je jiné a perfektné vyjadiuje specifiku polohy. Uméni pienést tvar terroir
do vina prokazuje i na hroznech z jinych apelaci: napf. Corton Le Rognet GC, Gevrey-Chambertin Les Corbeaux
ler Cru, Chambolle-Musigny Les Noirots 1er Cru nebo Chambolle-Musigny La Combe-d’Orveau 1ler Cru.

Obrovskou vyhodou jsou staré kete, vétSinou starsi 60. let, nékteré dokonce osmdesatileté. O co vice prace déla
Bruno na vinici, o to méné ma tendenci zasahovat pfi vinifikaci. Samoziejmosti je rucni sbér, striktni selekce
vyzralych hroznd, pomalé kvaseni, zadné cireni ani filtrace, vSe podle lunarniho kalendare. Vysledna vina jsou
tradicionalistickd, precizni, neskutecné Cistd, elegantni, s diskrétni energii a plnosti. Jsou relativné ptistupna jiz
v mladém véku, jejich komplexnost se ale projevi az po nékolika letech zrani.
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Cervena vina
Corton Grand Cru "Le Rognet"

Odruda:
Vinice:
Vinifikace:

Ocenéni:

Pinot Noir

270 az 280 m. n. m.; primérné stafi cca 60 let; jilovito-vapenaté

Rucni sbér, selekce hrozn(i, pomala fermentace s pravidelnym potapénim matolinového klobouku
probihd spontdnné v otevienych komolych kadich na kvasinkach z vinice. Nasleduje jemné lisovani
na pneumatickém lisu. Po usazeni kall je vino prfecerpano do barik(i Troncais a Allier (30 % novych),
kde zraje 18 mésicu. Vino neni ¢ifeno ani filtrovano.

Wine Advocate: 2014 - 91; Vinous Media: 2013 - 92, 2012 - 90, 2011 - 91, 2010 - 92

Vosne-Romanée 1er Cru "Les Beaux Monts"

Odruda:
Vinice:
Vinifikace:

Ocenéni:

Pinot Noir

Primérné stari témér 70 let; vychodni a jihovychodni expozice; na povrchu jil, od 40 cm vapenec
Rucni sbér, selekce hrozn(i, pomala fermentace s pravidelnym potapénim matolinového klobouku
probiha spontdnné v otevirenych komolych kadich na kvasinkach z vinice. Nasleduje jemné lisovani
na pneumatickém lisu. Po usazeni kall je vino pfecerpano do barik(i Troncais a Allier (30 % novych),
kde zraje 18 mésicu. Vino neni ¢ifeno ani filtrovano.

Wine Advocate: 2014 — 87, 2013 - 88, 2012 - 93, 2010 - 92;

Vinous Media: 2013 - 87, 2012 - 91, 2011 - 90

Voshe-Romanée AOC "Les Hautes de Beaux Monts"

Odruda:
Vinice:
Vinifikace:

Ocenéni:

Pinot Noir

320 az 340 m. n. m.; stafi cca 30 let; jizni expozice; jilovito-vapenaté s vrchni kamenitou vrstvou
Rucni sbér, selekce hrozn(, pomala fermentace s pravidelnym potapénim matolinového klobouku
probiha spontdnné v otevienych komolych kadich na kvasinkach z vinice. Nasleduje jemné lisovani
na pneumatickém lisu. Po usazeni kall je vino precerpano do barik( Troncais a Allier (20 % novych),
kde zraje 18 mésicu. Vino neni ¢ifeno ani filtrovano.

Wine Advocate: 2014 — 87, 2013 - 88, 2012 - 93; Vinous Media: 2013 - 87, 2012 - 91

Chambolle-Musigny l1er Cru "La Combe d'Orveaux"

Odruda: Pinot Noir

Vinice: Prdmérné stari pres 60 let; vychodni expozice; vadpencovo-kiemicita

Vinifikace: Rucni sbér, selekce hrozn(i, pomala fermentace s pravidelnym potapénim matolinového klobouku
probihd spontdnné v otevienych komolych kadich na kvasinkach z vinice. Nasleduje jemné lisovani
na pneumatickém lisu. Po usazeni kall je vino pfecerpano do barik( Troncais a Allier (30 % novych),
kde zraje 18 mésicu. Vino neni ¢ifeno ani filtrovano.

Ocenéni: Wine Advocate: 2014 — 90; Vinous Media: 2013 - 92, 2012 - 90, 2011 - 93, 2010 - 93

Bourgogne AOC Rouge

Odruda: Pinot Noir

Vinice: V Aude Valley v Pyrenejich; chladnéjsi klima; hlinito-vdpenaté

Vinifikace: Studend macerace; teplotné fizend fermentace v nerezovych tancich trva asi tyden. Nasledné vino

zraje z Casti v nerezu a z ¢asti ve starych barikovych sudech po dobu 6 az 9 mésic(.

Sumiva vina
Crémant de Bourgogne AOC Blanc

Odrada:
Vinice:
Vinifikace:

1/3 Aligoté, 1/3 Pinot Noir + Pinot Blanc, 1/3 Chardonnay
Jilovito-vapenaté
Klasicky metodou Champenoise, 12 mésicl na kvasinkach.
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