COL DE’ SALICI

LOKALITA: Italie, Veneto

VYNOSNOST: 120 a7 180 hl/ha

PODLOZI: Hlinité, aluvidlni

ODRUDY: Glera, Pinot Grigio, Raboso Piave

TOP VINO: Valdobiadenne Prosecco Superiore di
Cartizze DOCG

KONTAKT: Piazza Galileo Ferraris, 2 — 50131 Firenze
WEB: www.compagniadelvino.com/col-de-salici/

Vinarstvi Grillesino spada pod spole¢nost Compagnia del Vino a od roku 1997 je jeji prvni znackou. V té dobé
nebylo Prosecco pfilis popularni, ale Giancarlo Notari v ném vidél moderni, neformalni a italskému srdci stylové
blizké vino, které se brzy satne popularnim. Dnes se jeho myslenky potvrzuji a spousta lidi si Prosecco velmi
oblibila.

Hrozny urcené pro vyrobu jejich Prosecco pochazeji z kefli kultivovanych v DOC a DOCG regionech v oblasti
Conegliano Valdobbiadene, kde vznikaji ta nejkvalitnéjsi ,Superiore”. To, spolecné s vyuzivanim nejmoderné;jsich
vinarskych technik ve sklepich a elegantni ambaldzi fadi vina Col de Salici mezi vynikajici Sumiva vina ze severni
Italie.
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Sumiva vina
Valdobbiadene Prosecco Superiore di Cartizze Dry DOCG

Odruda:
Vinice:
Vinifikace:

Glera

200 m. n. m.; hlinité; vybrané vinice v San Pietro di Barbozza, Valdobbiadene

Rucni sbér, jemné lisovani: pouziva se pouze free-run most, dekantace pevnych ¢asti v nerezovych
tancich pfti teploté 5 az 10°C trvd cca 10 az 12 hodin, kvaseni pfi fizené teploté 18 az 20°C, zrani

v nerezovém tanku. Ndasleduje sekundarni kvaseni metodou Charmat a zrani 30 az 40 dni na lahvi.

Valdobbiadene Prosecco Superiore Brut/Extra Dry DOCG

Odruda:
Vinice:
Vinifikace:

Glera

200 m. n. m.; hlinité; vinice v Conegliano, Valdobbiadene

Rucni sbér, jemné lisovani: pouziva se pouze free-run most, dekantace pevnych ¢asti v nerezovych
tancich pti teploté 5 az 10°C trva cca 10 aZz 12 hodin, kvaseni pfi fizené teploté 18 az 20°C, zrani

v nerezovém tanku. Ndasleduje sekundarni kvaseni metodou Charmat a zrani 30 az 40 dni na lahvi.

Prosecco Brut/Extra Dry DOC

Odrada:
Vinice:

Vinifikace:

Glera

200 m. n. m.; rizna podlozi, primarné hlinité s aluvialnim zakladem; hrozny rostou v 9 provinciich
ve dvou regionech (Veneto a Friuli Venezia Giulia)

Rucni sbér, jemné lisovani: pouZziva se pouze free-run most, dekantace pevnych ¢asti v nerezovych
tancich pfi teploté 5 az 10°C trvd cca 10 az 12 hodin, kvaseni pfi fizené teploté 18 az 20°C

na selektovanych kvasinkach, zrani v nerezovém tanku. Nasleduje sekundarni kvaseni metodou
Charmat a zrdni 30 aZ 40 dni na lahvi.

Rosé de’ Salici Brut Rosé IGT

Glera, Raboso del Piave

200 m. n. m.; rGzna podlozi, primarné hlinité; vinice v oblasti Pieva

Ruéni sbér, jemné lisovani: pouZiva se pouze free-run most, obé odrtdy jsou vinifikovany oddélené
zpUsobem tradi¢nim pro kazdou z nich. Pfed sekundarnim kvasenim metodou Charmat jsou vina
scelena, nasledné vysledné cuvée zraje 30 az 40 dni na lahvi.

Odrada:
Vinice:
Vinifikace:
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