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DOMAINE DE LA SOUFRANDISE

LOKALITA: Francie, Burgundsko, Maconnais

ROZLOHA VINIC: 7,15 ha (100 % bila)

ROCNI PRODUKCE: 30.000 a7 45.000 lahvi

VYNOSNOST: 30 a7 50 hi/ha

PODLOZi: Hlinito-vdpenaté, hlinito-kfemicité, bridlice
ODRUDY: Chardonnay

TOP VINO: Macon-Fuisse , Le Ronté”, Pouilly-Fuisse ,,Clos
Marie“

TECHNOLOG: Nicolas Melin
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KONTAKT: 462 Rouette du Clos, 71960 Fuissé
WEB: www.soufrandise.com

Vinarstvi Domaine La Soufrandise leZi v centru apelace Pouilly-Fuissé a patti rodiné Melin, aktualné sedmé
vinarské generaci, Francoise a Nicolasovi. Na cca 6 ha péstuji jedinou odrlidu, Chardonnay. Sila jejich vinic je
ve stari ker( (vice neZ polovina je starsi 45 let) a také v polohach vinic. Ty jsou rozesety na vice nez 20 rlznych
mistech s odliSnymi podloZimi a podminkami.

Nicolas vinifikuje hrozny z kazdé vinice zvlast a nasledné je sceluje tak, aby ziskal co nejkomplexnéjsi cuvée.
MnoZstvi rznych vin mu dava témér neomezené moznosti, dilkazem cehoz jsou velmi plna, koncentrovana
a také zadana vina, vyjadfujici prednosti terroir.

Vinarstvi se prezentuje jako semi-organické, coz znamen3, Zze pokud neni nutno pouzivat chemické posttiky,
nepouziva je. Pokud vsak neni jina mozZnost... V kazdém ptipadé minimdlné 60 dni pfed sklizni je jakakoli chemie
vyloucena. Nicolas pouziva zelenou sklizeni, kontrolovanou uroven zalisténi a pouze manualni sbér perfektné
vyzralych hrozn(l. Vyuziva pneumaticky lis a spontanni, teplotné fizenou, fermentaci s kvasinkami z vinice.

Zatimco vina z Macon Fuissé zraji 10 mésict v nerezovych tancich, Pouilly Fuissé stravi stejny ¢as v dubovych
sudech, z nichZ je zhruba tfetina novych. Zajimavosti je, Ze vina zUstavaji na vinafstvi nalahvovana rok predtim,
nez jsou uvolnéna na trh.

Finalni vina jsou zpocatku striktni a pfim4d, zranim na lahvi ale ziskavaji eleganci a komplexnost, ktera se bajecné
hodi k jejich mineralné-citrusovému projevu. Kritici fikaji, Ze par let na lahvi nauci Nicolasova vina zpivat...

a[ma ALIFEA s.r.0., Zborovskd 739/32, Praha 5, IC 27229734
s +420 734 777 333, www.alifea.cz, alifea@alifea.cz



http://www.alifea.cz/�
mailto:alifea@alifea.cz�
http://soufrandise.com/�

Bila vina

Pouilly-Fuissé AOC "Levrouté Velours d’automne"

Odruda: Chardonnay

Vinice: 40 a vice let staré; bridlicové (v Burgundsku vzacné, vhodné pro prezralé hrozny)

Vinifikace: Rucni sbér a sortovani (véetné pozdniho sbéru a botrytickych hrozn), Setrné lisovani
v pneumatickém lisu, fermentace probiha spontanné v nerezovych tancich a v dubovych sudech
na kvasinkach z vinice, cely proces je teplotné fizen do 24 °C, vino zUstava na kalech asi 11 mésic(.

Pouilly-Fuissé AOC Vieilles Vignes

Odruda: Chardonnay

Vinice: 75 let staré; nejlepsi ve Fuissé: Ménestrieres, Champs, Prasles, Clos Gaillard, Perriéres, Chevaux;
hlinito-vapenaté

Vinifikace: Rucni sbér a sortovani, Setrné lisovani v pneumatickém lisu, fermentace probiha spontanné
v nerezovych tancich a v dubovych sudech (45 %) na kvasinkach z vinice, cely proces je teplotné fizen
do 24 °C, vino zGstava na kalech asi 11 mésicd.

Ocenéni: Wine Enthusiast: 2012 - 90, 2008 - 89

Pouilly-Fuissé AOC "Clos Marie"

Odrida: Chardonnay

Vinice: Vapenaté, hlinito-vapenaté

Vinifikace: Rucni sbér a sortovani, Setrné lisovani v pneumatickém lisu, fermentace probiha spontanné
v nerezovych tancich a v dubovych sudech na kvasinkdach z vinice, cely proces je teplotné fizen
do 24 °C, vino z(stava na kalech asi 11 mésicu.

Ocenéni: Wine Enthusiast: 2008 - 90

Macon-Fuissé AOC "Le Ronté"

Odrida: Chardonnay

Vinice: Hlinité bez vapence

Vinifikace: Rucni sbér a sortovani, Setrné lisovani v pneumatickém lisu, fermentace probiha spontanné
v nerezovych tancich na kvasinkach z vinice, cely proces je teplotné fizen
do 24 °C, vino z(stava na kalech asi 11 mésicu.

Ocenéni: Wine Enthusiast: 2012 - 88
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