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F PIAGGIA

LOKALITA: Italie, Toskansko, Carmignano

ROZLOHA VINIC: 15 ha (100 % cervenad)

ROCNI PRODUKCE: 75.000 lahvi

PODLOZI: hlinito-vapencové, vapencové

ODRUDY: Cabernet franc, Sangiovese, Cabernet
Sauvignon, Merlot

TOP VINO: Carmignano Riserva Piaggia, Poggio de’ Colli
TECHNOLOG: Alberto Antonini, Emiliano Falsini

KONTAKT: Via Cegoli, 47, 59016 Poggio a Caiano (PO)
WEB: www.piaggia.com

Vinafrstvi Piaggia sidli v provincii Prato, asi patnact kilometr( zapadné od Florencie, a vlastni pozemky v obcich
Carmignano (C¢astecné v apelaci DOCG) a Poggio a Caiano. Usedlost zaloZil Mauro Vannuci, kdyZ v poloviné
sedmdesatych let zakoupil na zakladé svého presvédceni o idedlni expozici vinic a sloZeni podloZi pro mistni vina
pozemky v DOC oblasti kousek od Piaggia.

Region Carmignano je zajimavy nejen svou polohou, ale hlavné podminkami, které zde panuji. Velky rozdil
dennich a nocnich teplot, prevazné v lété, kvalitni drenaz a bohaté podlozi s obsahem vépence predstavuji idealni
a vyvazené podminky pro mistni révu. Té vévodi Sangiovese, mimoradnych vysledk(l zde ale dosahuje také
Cabernet Franc.

V roce 1991 vytvofil svou prvni Piaggia Carmignano Riserva DOCG a od té doby zacala jeho vasen pro vino silit.
Do vinareni zapojil svou dceru Silvii, ktera je sou¢asnou majitelkou vinafstvi. Na po¢atku devadesatych let
prikoupil patnact hektard na jednom z nejlepsich pozemkd v apelaci. Jedna se o pfirodni idoli par stovek metr(
od centra Carmignano s Uzasnym vyhledem na Florencii.

Vinafrstvi Piaggia produkuje pouze pét, svou povahou odlisnych, vin. Zakladni tradi¢ni Carmignano s ndzvem
Pietranera (Sangiovese s malym podilem Canaiolo), komplexnéjsi Il Sasso (70 % Sangiovese, 20 % Sauvignon
Cabernet a Sauvignon Franc, 10 % Merlot), vlajkovku v modernim pojeti Carmignano Riserva Piaggia (stejné
sloZeni jako Il Sasso), specialitu Poggio de' Colli (100 % Cabenet Franc) a rizové Viti dell' Erta (Sangiovese

s minoritnim podilem dalSich odrid zde péstovanych).
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Cervena vina
Poggio de' Colli IGT

Odruda:
Vinice:
Vinifikace:

Ocenéni:

Cabernet Franc

250 m. n m.; jihozdpadni expozice; galestro, hlina

Rucni sbér a selekce, fermentace v dfevénych kadich na kvasinkdch z vinice, macerace cca 2 tydny,
potapéni matolinového klobouku. Nasledné je vino precerpano do francouzskych barikovych sud,
kde probéhne malolakticka fermentace a zrani po dobu 15 mésic(. Poté je vino bez filtrace a Cifeni
lahvovéano, nasleduje 6 mésicl zrani na lahvi.

Veronelli: 2014 - 95, 2013 - 96, 2012 - 98, 2011 - 97, 2010 - 97; Galloni: 2013 - 91, 2012 - 92

Piaggia Riserva DOCG

Odrtida: 70 % Sangiovese, 20 % Cabernet Sauvignon a Cabernet Franc, 10 % Merlot

Vinice: 250 m. n m.; jihozdpadni expozice; galestro, hlina

Vinifikace: Rucni sbér a selekce, fermentace v malych kadich (kv(li lepsi extrakci) na kvasinkdach z vinice,
macerace (v zavislosti na odridé) 18 aZ 28 dni, potapéni matolinového klobouku. Nasledné je vino
precerpano do francouzskych barikovych sudd, kde probéhne malolakticka fermentace a zrani
po dobu 18 mésicl. Poté je vino bez filtrace a Cifeni lahvovano, nasleduje 6 mésicl zrani na lahvi.

Ocenéni: Veronelli: 2013 - 93, 2011 - 93, 2010 - 93, 2009 - 94; Galloni: 2013 - 92, 2012 - 91, 2011 - 94

Il Sasso DOCG

Odrtida: 70 % Sangiovese, 20 % Cabernet Sauvignon a Cabernet Franc, 10 % Merlot

Vinice: 250 m. n m.; jihozdpadni expozice; galestro, hlina

Vinifikace: Rucni sbér a selekce, fermentace v malych kadich (kvali lepsi extrakci) na kvasinkach z vinice,
macerace (v zavislosti na odridé) 18 aZ 20 dni, potapéni matolinového klobouku. Nasledné je vino
precerpano do francouzskych barikovych sudi, kde probéhne malolakticka fermentace a zrani
nejméné 15 mésicul. Poté je vino bez filtrace a Cifeni lahvovano, nasleduje 6 mésicli zrani na lahvi.

Ocenéni: Veronelli: 2014 - 91, 2013 - 91, 2012 - 91, 2011 - 91, 2010 - 91; Galloni: 2013 - 90, 2012 - 92

Pietranera IGT

Sangiovese

250 m. n m.; jihozdpadni expozice; galestro, hlina

Rucni sbér a selekce, fermentace v malych kadich (kvuli lepsi extrakci) na kvasinkach z vinice,
macerace (v zavislosti na odridé) 18 aZ 20 dni, potapéni matolinového klobouku. Nasledné je vino
precerpano do francouzskych barikovych sudi, kde probéhne malolakticka fermentace a zrani

po dobu 10 mésicl. Nasleduje lahvovani a 6 mésicl zrani na lahvi.

Odruda:
Vinice:
Vinifikace:
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