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DOMAINE JEAN DAUVISSAT PERE & FILS
LOKALITA: Francie, Burgundsko, Chablis

ROZLOHA VINIC: 25 ha (100 % bila)

ROCNI PRODUKCE: 56.000 lahvi

VYNOSNOST: 50 hl/ha

PODLOZi: Hlinito-vapenaté, s vysokym obsahem vapence
ODRUDY: Chardonnay

TOP ViNO: Chablis 1ler Cru "Vaillons", Chablis ler Cru
"Homme Mort", Chablis 1er Cru "Montmains", Chablis 1ler
Cru "Fourchaumes"

TECHNOLOG: Fabien Dauvissat

KONTAKT: 11-13, rue de Léchet, 89800 Maligny
WEB: www.chablis-dauvissat.com

Vinafrstvi Jean Dauvissat Pere & Fils hospodati na 22 ha. Aktualné jej vede Fabien Dauvissat, ktery je tfeti generaci
rodinného podniku, jenz zaloZil jeho dédecek. Otéze vinarstvi pfevzal v roce 2009 od svého otce, ktery se
sousttedil primarné na prace ve vinici a prodaval hrozny nebo most okolnim vinaflim. Fabien rozjel vyrobu
vlastnich vin, lahvuje ale pouze vybrané hrozny, zbytek proddva. Rocné tak pfipravi cca 25.000 lahvi, z nichZ jde
50 % na export.

Jeho filozofii je vyjadfeni specifi¢nosti terroir v kazdém z jeho vin. Ta jsou natolik typicka pro jednotlivé polohy,
Ze o jeho uméni neni tfeba pochybovat. Vina vyrabi pfevazné na vinici, v éemz je mu vyrazné ndpomocen mistr
vinohradnik, jeho otec. Na vinicich zasadné nepouZivaji chemické prostredky, vytéZnost vinohradd udrzuji

pod 60 hl/ha.

Vina kvasi v teplotné kontrolovanych nerezovych tancich pfi maximalni teploté 20°C. Jedinym vinem, které
nasledné zraje v 500 a 600litrovych sudech, je ,,Homme Mort“. Vina z jeho péti ler Cru parcel jsou ndzornym
prikladem rozdilnosti terroir na vinicich v Chablis.
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Bila vina

Chablis 1er Cru "Montmains"

Odruda: Chardonnay

Vinice: Jihovychodni; hlinito-vapenaté

Vinifikace: Sortovani, lisovani, usazovani nelistot cca 12 hodin, fermentace probiha pfi kontrolované teploté
(20°C) v nerezovych tancich na kvasinkach z vinice. Nasleduje prirozena malolakticka fermentace,
zrani na jemnych kalech v nerezu a lehka filtrace.

Chablis 1er Cru "Vaillons"

Odruda: Chardonnay

Vinice: Jihovychodni expozice; hlinito-vapenaté

Vinifikace: Sortovani, lisovani, usazovani necistot cca 12 hodin, fermentace probiha pfi kontrolované teploté
(20°C) v nerezovych tancich na kvasinkdach z vinice. Nasleduje pfirozena malolakticka fermentace,
zrani na jemnych kalech v nerezu a lehka filtrace.

Chablis 1er Cru "Fourchaume"

Odruda: Chardonnay

Vinice: Jihozdpadni expozice; hlinito-vdpenaté

Vinifikace: Sortovani, lisovani, usazovani necistot cca 12 hodin, fermentace probiha pfi kontrolované teploté
(20°C) v nerezovych tancich na kvasinkach z vinice. Nasleduje pfirozend malolakticka fermentace,
zrani na jemnych kalech v nerezu a lehka filtrace.

Chablis 1er Cru "Homme Mort"

Odruda: Chardonnay

Vinice: Jihozdpadni expozice; hlinito-vdpenaté

Vinifikace: Sortovani, lisovani, usazovani necistot cca 12 hodin, fermentace probiha pfi kontrolované teploté
(20°C) v nerezovych tancich na kvasinkach z vinice. Nasleduje prirozend malolakticka fermentace,
zrani na jemnych kalech v 500 litrovych sudech po dobu 18 mésict a lehka filtrace.

Chablis AOC
Odruda: Chardonnay
Vinice: Jihovychodni a jihozdpadni expozice; hlinito-vapenaté

Vinifikace: Sortovani, lisovani, usazovani necistot cca 12 hodin, fermentace probiha pfi kontrolované teploté
(20°C) v nerezovych tancich na kvasinkach z vinice cca 10 dni. Ndsleduje pfirozena malolakticka
fermentace, zrdni na jemnych kalech a lehka filtrace.
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