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CASTELLARE DI CASTELLINA
LOKALITA: Italie, Toskansko, Chianti

ROZLOHA VINIC: 33ha (90 % cervenad, 10 % bila)
ROCNI PRODUKCE: 250.000 lahvi

VYNOSNOST: 30 aZ 50 hl/ha

PODLOZi: Galestro, hlinito-vapenaté, vapenaté jily
ODRUDY: Sangiovese, Sangioveto, Malvasia Nera,
Canaiolo, Ciliegiolo, Cabernet Sauvignon, Merlot,
Sauvignon Blanc, Chardonnay, Malvasia Bianca,
Trebbiano Toscano

TOP VIiNO: Poggio ai Merli, Coniale, | Sodi di San
Niccold, Chianti Classico Riserva , Il Poggiale”
TECHNOLOG: Dr. Alessandro Cellai

(ASTE[LARE = lifek

KONTAKT: Strada Provinciale 130 di Castagnoli, 14-15,
53011 Castellina in Chianti Sl
WEB: www.castellare.it/it/castellare-di-castellina

Vinafrstvi Castellare di Castellina leZi v srdci regionu Chianti Classico a bylo zaloZeno v roce 1968 spojenim péti
vinarstvi. Jeho majitelem je Paolo Panerai. Rozloha vinic je 33 ha, dalSich 12 ha je urceno pro péstovani oliv.

Vinafrstvi se soustredi na klasicka vina z oblasti Chianti, postavena primarné na odrdé Sangiovese (a jeji noblesni
verzi Sangiovetto), s podporou mistnich odrtd (napf. Malvasia Nera, Canaiolo ¢i Ciliegiolo), pracuji ale také

s mezinarodnimi odridami Cabernet Sauvignon (vino Coniale), Merlot (Poggio ai Merli), Sauvignon Blanc
(Spartito) nebo Chardonnay (Canonico). Chybét samoziejmé nemfZe ani klasické italské VinSanto.

Za veskerou vyrobu nese odpovédnost enolog Dr. Alessandro Cellai, ktery zasadné nepouZiva zadné chemické
prostifedky ve vinicich, ve sklepech vyuziva fermentaci (i malolaktickou) v nerezovych tancich s kontrolovanou
teplotou a ke zrani francouzské barikové sudy od rliznych vyrobct (Allier, Troncais, Nevers, Limousin a sudy z
Vosges).

Vysledna vina maji ve svych kategoriich vynikajici strukturu, vyzralé hladké taniny a elegantni pribéh...
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Cervena vina

I Sodi di San Nicollo’ IGT

Odruda: 85% az 90% Sangioveto, 15 az 10% Malvasia Nera

Vinice: 350 az 400 m. n. m.; cca 30leté; vapenaté

Vinifikace: Kvaseniv nerezovych tancich pfi kontrolované teploté 28°C po dobu 18 az 25 dni, malolakticka
fermentace, Cifeni albuminem, zrani na francouzskych barikovych sudech rdznych vyrobcl
(ze 2/3 novych) 15 az 30 mésicl, 12 mésicd na lahvi.

Ocenéni:  Wine Advocate: 2011 - 95, 2010 - 95, 2009 - 95, 2008 - 95, 2007 - 95, 2007 - 96;
Wine Spectator: 2011 - 94, 2010 - 95, 2009 - 92, 2008 - 90, 2007 - 90, 2007 - 94

Coniale IGT
Odruda: Cabernet Sauvignon
Vinice: 350 az 400 m. n. m.; cca 30leté; vapenaté s vysokym mnozstvim musli

Vinifikace: Kvaseniv nerezovych tancich pfi kontrolované teploté 15 az 20°C po dobu 40 dni, macerace,
Castecnda malolakticka fermentace, cifeni albuminem, 10 mésicl zrani na francouzskych barikovych
sudech (Allier, Limousin - z 1/3 novych), 10 mésict na lahvi.

Ocenéni:  Wine Advocate: 2011 - 93, 2009 - 95, 2008 - 94, 2007 - 93; J. Suckling: 2009 - 95, 2008 - 92, 2007 - 90

Poggio Ai Merli IGT

Odruda: Merlot

Vinice: 350 az 400 m. n. m.; cca 15leté; vapenaté

Vinifikace: Kvaseniv nerezovych tancich pfi kontrolované teploté 28°C po dobu 18 az 25 dni, malolakticka
fermentace, Cifeni albuminem, zrani na francouzskych barikovych sudech rdznych vyrobcl
(z 1/3 novych) 15 az 30 mésicl + ¢ast na 2,25hl a 5hl sudech, 12 mésicl na lahvi.

Ocenéni: Wine Advocate: 2013 - 96, 2012 - 93, 2011 - 92, 2008 - 92, 2007 - 95;
Wine Spectator: 2013 - 90, 2012 - 90, 2010 - 90

33 Vendemmie IGT

Odrada: 33 % Merlot, 32 % Cabernet Sauvignon, 30 % Sangioveto, 5 % Malvasia Nera

Vinice: 350 az 400 m. n. m.; cca 30leté; vapenaté

Vinifikace: Kvaseni v nerezovych tancich pfi kontrolované teploté 28°C po dobu 18 az 25 dni, malolakticka
fermentace, Cifeni albuminem, zrani na francouzskych barikovych sudech rdznych vyrobcl
(ze 2/3 novych) 15 az 30 mésicl, 18 mésicu na lahvi.

Ocenéni: Wine Advocate: 2007 - 95; Wine Spectator: 2007 - 93

Chianti Classico Riserva Il Poggiale DOCG
Odrada: 90 % Sangioveto, 5 % Canaiolo, 5 % Ciliegiolo
Vinice: 350 az 400 m. n. m.; cca 30leté; vapenaté
Vinifikace: Kvaseni v nerezovych tancich pti kontrolované teploté 28°C po dobu 16 az 23 dni, malolakticka
fermentace, Cifeni albuminem, zrani na francouzskych barikovych sudech rdznych vyrobcl
(z 1/2 novych) 12 az 18 mésicd, 12 mésicl na lahvi.
Ocenéni:  Wine Advocate: 2012 - 93, 2010 - 94, 2009 - 94;
Wine Spectator: 2011 - 90, 2009 - 89;
James Suckling: 2010 - 90, 2009 - 91

Chianti Classico Riserva DOCG

Odrida: Sangioveto, Canaiolo a dalsi mistni odridy

Vinice: 400 m. n. m.; cca 25leté; vdpenaté

Vinifikace: Kvaseni v nerezovych tancich pti kontrolované teploté 28°C po dobu 18 az 21 dni, malolakticka
fermentace, zrani na starsich francouzskych barikovych sudech 15 mésicl + ¢ast na 2,25 hl
a 5 hl sudech, 15 mésict na lahvi.

Ocenéni: Wine Advocate: 2012 - 92, 2010 - 92; Wine Spectator: 2012 - 90; James Suckling: 2010 - 92, 2009 - 93
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Chianti Classico DOCG

Odruda: Sangioveto, Canaiolo a dalsi mistni odridy

Vinice: 400 m. n. m.; cca 25leté; vapenaté

Vinifikace: Kvaseni v nerezovych tancich pri kontrolované teploté 28°C po dobu 15 az 20 dni, malolakticka
fermentace, zrdni na starsich francouzskych barikovych sudech 7 mésict + ¢ast na 2,25 hl
a 5 hl sudech, 7 mésicl na lahvi.

Ocenéni: Wine Advocate: 2013 - 91, 2012 - 89, 2011 - 90, 2010 - 90;
Wine Spectator: 2012 - 89, 2011 - 90, 2010 - 90; James Suckling: 2012 - 91, 2009 - 93

Governo di Castellare IGT

Odrada: Sangiovese, Malvasia Nera, Canaiolo

Vinice: 350 aZz 400 m. n. m.; cca 30leté; hlinito-vapenaté

Vinifikace: Kvaseni v nerezovych tancich, malolakticka fermentace, zrani na starsich francouzskych barikovych
sudech 12 mésicl + polovina v betonu, 2 mésice na lahvi.

Bila vina

Le Ginestre IGT

Odrida: 60% Sauvignon Blanc, 40% Chardonnay

Vinice: 350 aZz 400 m. n. m.; cca 20leté; hlinito-vapenaté

Vinifikace: Kvaseni v nerezovych tancich pti kontrolované teploté 15 az 18°C po dobu 15 azZ 20 dni, malolakticka
fermentace, zrani 4 mésice v nerezovém tanku a 4 mésice na lahvi.

Spartito IGT

Odruda: Sauvignon Blanc

Vinice: 350 aZz 400 m. n. m.; cca 20leté; hlinito-vapenaté

Vinifikace: Kvaseni v baricich pfi teploté 15 az 20°C po dobu 40 dni (+ 1 den macerace na slupkach),
malolakticka fermentace, Cireni albuminem, zrani 12 mésicl v baricich a 10 mésict na lahvi.

Canonico di Castellare IGT

Odruda: Chardonnay

Vinice: 350 az 400 m. n. m.; cca 20leté; hlinito-vapenaté

Vinifikace: Kvaseni v baricich, ¢aste¢na malolakticka fermentace, Cifeni albouminem, zrani 10 mésict v baricich a
4 mésice na lahvi.

VinSanto S. Nicollo DOC

Odrada: 60% Malvasia Bianco, 40% Trebbiano Toscano

Vinice: 350 aZz 400 m. n. m.; cca 15leté; vapenaté se zbytky schranek korys(

Vinifikace: Kvaseni v malych kastanovych sudech, ¢ifeni bentonitem, zrani 60 mésicli v malych kastanovych
sudech a 8 mésicu na lahvi.
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