®

= lifek

w | N E

DOMAINE MARC SORREL

LOKALITA: Francie, Severni Rhéna, Hermitage
ROZLOHA VINIC: 4 ha (70 % Cervenad, 30 % bila)
ROCNi PRODUKCE: 8.000 lahvi

VYNOSNOST: 15 a7 30 hi/ha

PODLOZi: Hlinito-vapenaté, aluvialni, pisek,
vapenec, kfida

ODRUDY: Syrah, Marsanne, Roussanne

TOP ViINO: Hermitage Blanc , Les Rocoules®,
Hermitage Rouge , Le Gréal“

TECHNOLOG: Marc Sorrel

KONTAKT: 128 Bis Avenue Jean Jaures, 26600 Tain-
I'Hermitage
WEB: www.marcsorrel.fr

Vinar'stvi Marc Sorrel bylo zaloZzeno v roce 1928, kdy zde pozemky zakoupil déda sou¢asného majitele, Marca
Sorrela (viz foto). Marc se sacal ucit vinareni od svého otce Henriho v roce 1982. V roce 1984, po smrti otce,
prevzal otéZe vinarstvi Uplné. PfestoZe vlastni v Hermitage dvé velmi prestizni polohy, Les Rocoules (bila vina)

a Le Gréal (Cervena), nebyly pro néj zacatky vibec snadné. S obrovskym odhodlanim a Usilim vSak dostal sva vina
tam, kam patfi. Na absolutni Spicku apelace Hermitage a mezi ikonicka vina v celosvétovém meéftitku.

Marc postupné ke 2 ha zdédénych vinic dokoupil dalsi 2 ha vinic v Hermitage a Crozes-Hermitage. Hlavni dliraz
klade na préce ve vinici, na dokonalou vyzralost hroznd a na maximalni omezeni jakychkoli zasah( v procesu
vinifikace. Hrozny neodstopkovava, nepouziva nové sudy, a jeho vina zraji ve sklepich aZz dva roky predtim,

nez jsou nalahvovana.

Jeho vina jsou velmi tradicionalisticka, pInd, skvéle strukturovana a dlouhovéka. Vlajkovou lodi je bilé Hermitage
,Les Rocoules”, single vinice s kefi star$imi 50 let a ¢ervené Hermitage , Le Gréal“, cuvée z poloh Le Méal a Les
Greffieux. Chcete-li ochutnat vina z Hermitage, ktera byla v 19. stoleti nejdrazsimi na svété, jsou vina Marca
Sorrela skvélou prileZitosti.
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Cervenad vina
Hermitage AOC Rouge "Le Greal"

Odruda:
Vinice:
Vinifikace:

Ocenéni:

90 % Syrah, 10 % Marsanne

240 m. n. m.; stari kerd 30 az 60 let; jizni expozice; krida, vapenec, pisek, aluvialni

Rucni sbér, odstopkovani podle ro¢niku kompletni nebo ¢astecné, fermentace probiha spontanné
v sudech na kvasinkach z vinice, vino nasledné zraje 18 az 24 mésicu ve starsich barikovych sudech,
pred lahvovanim neni ¢ifeno ani filtrovano.

Decanter: 2016 - 96, 2015 - 98; Wine Advocate: 2016 - 94-96, 2015 - 97+; AG Vinous: 2015 - 95

Hermitage AOC Rouge

Odruda:
Vinice:
Vinifikace:

Ocenéni:

100 % Syrah

50 az 240 m. n. m.; stafi kerli 35 let; jizni expozice; hlinito-vapenaté

Rucni sbér, kompletni odstopkovani, fermentace probiha spontanné v sudech na kvasinkach z vinice,
vino nasledné zraje 18 aZ 22 mésicu ve starsich barikovych sudech, pred lahvovanim neni ¢ifeno

ani filtrovano.

Decanter: 2016 - 94; Wine Advocate: 2016 - 92-94, 2015 - 93; AG Vinous: 2015 - 93

Crozes-Hermitage AOC Rouge

Odrada:
Vinice:
Vinifikace:

Ocenéni:

Bila vina

100 % Syrah

50 m. n. m.; stari ker 20 az 35 let; jihovychodni expozice; hlinito-vapenaté

Rucni sbér, kompletni odstopkovani, fermentace probiha spontanné v sudech na kvasinkach z vinice,
vino nasledné zraje 12 mésicu ve starsich barikovych sudech, pred lahvovanim neni ¢ifeno

ani filtrovano.

AG Vinous: 2015 -91

Hermitage AOC Blanc "Les Rocoules"

Odrada:
Vinice:
Vinifikace:

Ocenéni:

95 % Marsanne, 5 % Roussanne

50 az 100 m. n. m.; stafi kefd 50 let; jizni expozice; hlinito-kamenita, kfida

Rucni sbér, fermentace probiha spontdnné v sudech na kvasinkach z vinice, vino nasledné zraje
18 mésicu ve starsich dubovych sudech (néjakou dobu na jemnych kalech), pred lahvovanim neni
filtrovano.

Decanter: 2016 - 94; Wine Advocate: 2013 - 93-95, 2012 - 95; AG Vinous: 2014 - 93

Hermitage AOC Blanc

Odrada:
Vinice:
Vinifikace:

Ocenéni:

100 % Marsanne

100 az 150 m. n. m.; stari ket 35 let; jizni expozice; hlinito-vapenaté

Ruéni sbér, fermentace probiha spontdnné v sudech na kvasinkach z vinice, vino nasledné zraje
ve starsich (3 aZ 4letych) dubovych sudech, pred lahvovanim neni filtrovano.

Decanter: 2016 - 94; Wine Advocate: 2013 - 89-92, 2012 - 92; AG Vinous: 2014 - 92

Crozes-Hermitage AOC Blanc

Odrada:
Vinice:
Vinifikace:

50 % Marsanne, 50 % Roussane

100 aZz 150 m. n. m.; stari ket 50 let; jizni expozice; hlinito-vapenaté

Ruéni sbér, fermentace probiha spontanné v sudech na kvasinkach z vinice, vino nasledné zraje
ve starsich (3 az 4letych) dubovych sudech, pred lahvovanim neni filtrovano.
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