at 2,
Ci L

NAVAJAS

aif2a

w | N E

BODEGAS NAVAIJAS

LOKALITA: Spanélsko, Rioja Alta a Baja
ROZLOHA VINIC: 12 ha (92 % cervena, 8 % bila)
ROCNi PRODUKCE: 2.000.000 lahvi
VYNOSNOST: 45 a7 65 hl/ha

PODLOZ{: Hlina, hlinito-vapenaté

ODRUDY: Tempranillo, Viura

TOP VINO: Gran Reserva, Reserva de Familia
TECHNOLOG: Ana Carro, Vicente Lopez

KONTAKT: Camino de Balgaruz, 2 CP 26370 Navarette,
La Rioja
WEB: www.bodegasnavajas.com

Bodegas Navajas je rodinné vinarstvi sidlici v Navarette. Bylo zaloZeno v roce 1918 pod nazvem Bodegas Arjona.

Rodina Navajas vstoupila do vinafstvi v roce 1978. V roce 1983 se stali plnymi vlastniky a vinafstvi pfejmenovali na

Bodegas Navajas. Vinarstvi ma 12 ha vlastnich vinic, dalsi hrozny nakupuje od provérenych péstitel.

Aktualné vede vinafstvi Antonio Navajas a jeho Zena Rosa Maria Gandarias. Za produkci a kvalitu odpovida jejich

syn Roberto a dcera Mercedes ma na starosti obchod.

Pracuji s vlastnimi péstiteli v oblastech Rioja Alata a Rioja Baja, které si vybrali podle mikroklimatu, stafi vinic,

specifi¢nosti podloZi a vyzralosti hrozni. Hrozny sbiraji ru¢né a zpracovavaji zasadné na vinarstvi. Jejich pristup je

tradicionalisticky s vyuZitim metod moderniho vinafeni a vysledna vina jsou toho dlikazem.
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Cervena vina

Gran Reserva DOCa

Odruda: 85 % Tempranillo, 10 % Graciano, 5 % Mazuelo

Vinice: Staré kefre; hlinito-vapenaté

Vinifikace: Rucni sbér, selekce hroznt, kompletni odstopkovani, teplotné fizena fermentace (kazda odrida
zvlast) probiha spontanné v nerezovych tancich. Nasleduje malolakticka fermentace a zrani
24 mésich ve francouzskych barikovych sudech (v priméru 3 roky starych). Bez ¢ifeni a filtrace je
vino lahvovdno a po 3 letech na lahvi expedovano na trh.

Reserva DOCa

Odrada: 95 % Tempranillo, 5 % Mazuelo

Vinice: Staré kere; hlinito-vapenaté

Vinifikace: Rucni sbér, selekce hrozn(i, kompletni odstopkovani, teplotné fizena fermentace (kazda odrida
zvlast) probiha spontanné v nerezovych tancich. Nasleduje malolakticka fermentace, Cifeni, filtrace
a zrani minimalné 20 mésicd ve francouzskych a americkych dubovych sudech. Poté je vino
lahvovano a po dosazeni vyvazenosti expedovano na trh.

Crianza Vino Tinto DOCa

Odrtida: 95 % Tempranillo, 5 % Mazuelo

Vinice: Hlinito-vapenaté

Vinifikace: Rucni sbér, selekce hrozn(i, kompletni odstopkovani, teplotné fizena fermentace (kazda odrida
zvlast) probiha spontanné v nerezovych tancich. Nasleduje malolakticka fermentace, Cifeni, filtrace
a zrani minimalné 12 mésicl ve francouzskych a americkych dubovych sudech. Poté je vino
lahvovano a po dosaZeni vyvazenosti expedovano na trh.

Tinto Jovén DOCa

Odruda: 95 % Tempranillo, 5 % Mazuelo

Vinice: Hlinito-vapenaté

Vinifikace: Rucni sbér, selekce hroznl, kompletni odstopkovani, macerace 24 az 48 hodin, teplotné fizena
fermentace (max. 28 °C, kazdd odrlda zvlast) probiha spontanné v nerezovych tancich. Nasleduje
malolakticka fermentace, Cifeni, filtrace a zrani v nerezu. Poté je vino lahvovano a po dosazeni
vyvazenosti expedovano na trh.

Bila vina

Crianza Blanco DOCa

Odrtida: 100 % Viura

Vinice: Prdmérné stari kerd cca 25 let; hlinito-vapenaté

Vinifikace: Rucni sbér, selekce hroznd, teplotné fizend fermentace (15 az 17 °C) probiha spontanné
v nerezovych tancich. Nasleduje zrani minimalné 6 mésict v novych francouzskych a americkych
dubovych sudech. Poté je vino jemné filtrovano, stabilizovano a lahvovano.

Blanco Jovén DOCa

Odrida: 100 % Viura

Vinice: Priimérné stari kerd cca 25 let; hlinito-vapenaté

Vinifikace: Rucni sbér, selekce hroznd, teplotné fizena fermentace (15 az 17 °C) probiha spontanné
v nerezovych tancich. Nasleduje zrani v nerezu, filtrace, stabilizace a lahvovani.
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RliZova vina

Crianza Rosado DOCa

Odruda: 50 % Tempranillo, 50% Viura

Vinice: Hlinito-vapenaté

Vinifikace: Rucni sbér, selekce hrozn(, studena macerace (24 aZz 48 hodin), teplotné fizena fermentace
(17 az 19 °C) probiha spontanné v nerezovych tancich. Nasleduje zrani 6 az 8 mésict v americkych
dubovych sudech. Poté je vino jemné filtrovano, stabilizovano a lahvovano.

Rosado Jovén DOCa

Odrada: 50 % Tempranillo, 50% Viura

Vinice: Hlinito-vapenaté

Vinifikace: Rucni sbér, selekce hroznt, studena macerace (24 aZ 48 hodin), teplotné fizena fermentace
(17 az 19 °C) probiha spontanné v nerezovych tancich. Nasleduje zrani v nerezu, filtrace, stabilizace
a lahvovani.
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