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‘ DOMAINE CLOS DE CAVEAU

LOKALITA: Francie, Rhone, Vacqueyras

ROZLOHA VINIC: 15 ha (99 % cervenad, 1 % bila)

ROCNi PRODUKCE: 40.000 lahvi

VYNOSNOST: 20 a7 40 hi/ha

PODLOZi: Hlinito-vadpenaté s obsahem Zeleza a kameny
ODRUDY: Grenache, Syrah, Grenache Blanc, Clairette
TOP VINO: Vacqueyras ,Lao Muse*, Vacqueyras ,Cuvée
Carmin Brillant”

TECHNOLOG: Henri Bungener, Mikaél Boutin

KONTAKT: 1560 Chemin de Caveau, 84190 Vacqueyras
WEB: www.closdecaveau.com

Uspé&8na historie vinafstvi Clos du Caveau zacala v roce 1976, kdy vina¥stvi zakoupil otec souc¢asného majitele
Henri Bungenera (viz foto), Gérard. Henri nastoupil ke kormidlu v roce 1993 a okamzité ziskal certifikat
biologického vinarstvi. Vlastni 12 ha vinic v apelaci Vacqueyras a 2 ha v apelaci Cotes du Rhone.

Soustfedi se pouze na modré odridy Grenache, Syrah a Cinsault, ze kterych déla cuvée Vacqueyras (Fruit Sauvage
a Carmin Brillant), v nejlepsich roc¢nicich pak také Lao Muse. V apelaci Cotes du Rhone déla vino cervené a rlzové.

Pecliva prace na vinici, pouze pfirodni hnojiva, rucni sbér, striktni selekce hroznl (vynosnost 25 az 37 hl/ha),
spontanni kvaseni pouze s kvasinkami z vinice, nékolika mési¢ni macerace a naopak Zadna filtrace a cifeni,
nebo peclivy vybér dubovych sudl pro zrani, jsou zakladem vin Cistych, plnych, elegantnich a strukturovanych.
Vin s velkym potencidlem zrani.

Vina maji ve svété velky ohlas. Pfestoze Henri nevyuziva zkusenych externich obchodnik(, exportuje vina nejen
po Evropé (Francie, Svycarsko, Némecko, Velka Britanie, Belgie, Holandsko, Dansko, Svédsko a Ceska Republika),

ale také do Spojenych statt, Kanady, Ciny, Japonska, Singapuru a Taiwanu.

Vinafrstvi je ocenéno biologickymi certifikaty AB, Control Ecocert, Bourgeon Suisse.
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Cervena vina
Vacqueyras AOC "Lao Muse" BIO

Odruda:
Vinice:
Vinifikace:

Ocenéni:

60 % Grenache, 40 % Syrah

Stafi vinic 25 az 50 let; hlinito-vdpenaté s obsahem Zeleza a vétsSimi kameny

Veskeré prace na vinici probihaji v biodynamickém reZimu podle lundrniho kalendare. Rucni sbér,
selekce hrozni, kompletni odstopkovani. Fermentace probiha spontanné ve francouzskych
barikovych sudech na kvasinkach z vinice, nasleduje dlouha macerace (2 az 3 tydny) a 18 mésicl
zrani v jednoletych baricich.

Wine Advocate: 2013 - 91, 2011 - 91;

Vacqueyras AOC "Carmin Brillant" BIO

Odrtida:
Vinice:
Vinifikace:

Ocenéni:

60 % Grenache, 40 % Syrah

250 m. n. m.; stafi vinic 25 az 50 let; hlinito-vapenaté s vétsimi kameny

Veskeré prace na vinici probihaji v biodynamickém rezimu podle lunarniho kalenddare. Rucni sbér,
selekce hrozni, kompletni odstopkovani. Fermentace probihd spontanné v betonovych tancich
na kvasinkach z vinice, nasleduje dlouha macerace (1 aZ 2 tydny), 20 mésicl zrani

(50 % v jednoletych barikovych sudech a 50 % v betonu), a 4 mésice na lahvi.

Wine Advocate: 2011 - 89; Vinous Media: 2011 - 90, 2010 - 91

Vacqueyras AOC "Fruit Sauvage" BIO

Odrtida:
Vinice:
Vinifikace:

Ocenéni:

60 % Grenache, 40 % Syrah

250 m. n. m.; stafi vinic 10 az 25 let; hlinito-vapenaté s vétsimi kameny

Veskeré prace na vinici probihaji v biodynamickém rezimu podle lunarniho kalendare. Rucni sbér,
selekce hrozni, kompletni odstopkovani. Fermentace probihd spontanné v betonovych tancich

na kvasinkach z vinice, nasleduje dlouhd macerace (1 aZ 2 tydny) a 12 mésicl zrani (50 % ve vétsich
dubovych sudech a 50 % v betonu).

Wine Advocate: 2014 - 89, 2013 - 89, 2011 - 86; Vinous Media: 2011 - 90

Cotes du Rhone AOC Rouge "Cuvée Les Bateliers" BIO

70 % Grenache, 30 % Syrah

Hlinito-vapenaté

Veskeré prace na vinici probihaji v biodynamickém rezimu podle lunarniho kalendare. Rucni sbér,
selekce hroznU. Fermentace probiha spontanné v betonovych tancich na kvasinkach z vinice,
nasleduje dlouhd macerace (1 aZ 2 tydny) a 6 mésicu zrani v betonu, poté bez filtrace lahvovano.

Odrada:
Vinice:
Vinifikace:
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