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LOKALITA: Francie, Rhona, Cornas

ROZLOHA VINIC: 4ha (90 % Cervena, 10 % bila)
ROCNIi PRODUKCE: 12.000 a7 14.000 lahvi
VYNOSNOST: 30 a7 40 hi/ha

PODLOZi: Zula, piskovec, jilovito-vapenaté
ODRUDY: Syrah, Roussane

TOP ViINO: Cornas Terre Brulée

TECHNOLOG: Corinne Lionnet, Ludovic Izérable

KONTAKT: 160-162 Avenue du Colonel Rousset, 07130
CORNAS
WEB: www.domainelionnet.fr

Rodina Lionnet péstuje v Cornas vina jiz od roku 1575. Soucasna generace, Corinne Lionet a jeji manzel Ludovic
Izerable (viz foto), vedou vinarstvi od roku 2003, kdy Corrinin otec, Pierre, odesel do penze. Vinarstvi ma pouze

4 ha vinic v Cornas a Saint Joseph, vlastni ale ¢tyfti Spi¢kové polohy Mazards, Combes, Chaillot a Brugeres, na nichz
rostou kere odrlidy Syrah staré mezi 40 a 105 lety. Kazda z parcel je vinifikovana separatné.

Vinafrstvi je spravovano organicky, vlastni certifikat “Ecocert”. Hrozny sbiraji zasadné rucné, délaji striktni selekce
vybranych hrozn(, coZ je patrné i z vynosnosti, napf. Cornas Terre Brulée ma podle kvality ro¢niku 25 az 38 hl/ha.
Fermentace je spontdnni pouze na kvasinkach z vinice, do vina nejsou pfidavany zadné dalsi prostredky,

napf. k Cifeni jako albumin, enzymy, Zelatina. Hrozny se neodstopkovavaji.

KvaSeni probiha v cementovych kadich, nasledné je vino transportovano do velkych dubovych sudd (tonneaux

a demi-muids). Nové sudy nepoutZivaji. Zrani probiha po dobu 18 mésict z poloviny v baricich a z poloviny v demi-
muids (600 I). Vyslednd vina Cornas Terre Brulée i Saint-Joseph Terre Neuve jsou Cistd, vyzrala a pfirozena,
vyborné strukturovana, s elegantnim projevem tmavych plodd, kofenim a mineralitou.
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Cervena vina

Cornas AOC , Terre Bralée“

Odruda: Syrah

Vinice: 7 poloh s primérnym starim vinic cca 70 let; Zula, piskovec, jilovito-vapenaté

Vinifikace: Veskeré prace na vinici probihaji v biodynamickém rezimu podle lunarniho kalendare. Ru¢ni sbér,
selekce hrozni, macerace po dobu 3 tydnd. Fermentace probihad spontanné na kvasinkach z vinice
v betonovych nadrzich, nasleduje jemné lisovani, malolaktickd fermentace pfi 16 az 20°C, oddéleni
od kalll a 18 aZ 24 mésicu zrani ve starsich baricich a 600litrovych dubovych sudech. Lahvovani
bez filtrace nebo Cifeni rovnéz podle lunarniho kalendare.

Ocenéni: Wine Advocate: 2013 - 90, 2012 - 94;
Wine Spectator: 2012 - 94, 2011 - 94, 2010 - 94
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