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DOMAINE FAURY

LOKALITA: Francie, Rhone, Cote-Rotie

ROZLOHA VINIC: 17 ha (67 % Cervena, 33 % bild)

ROCNI PRODUKCE: 70.000 aZ 75.000 lahvi

VYNOSNOST: 35 aZ 40 hl/ha

PODLOZi: Bridlice, zula

ODRUDY: Syrah, Viognier, Marsanne, Roussane

TOP ViINO: Cote-Rotie “Emporium”, Condrieu ,La Berne”
TECHNOLOG: Lionel Faury

KONTAKT: 19 Bis La Ribaudy, 42140 CHAVANAY
WEB: www.domaine-faury.fr

AZ do roku 1979, kdy vinafstvi prevzal Philippe Faury (viz foto - vpravo), prodavala rodina Faury vino, meruriky

a tfesné rozsahlé lokalni klientele. BEhem par let ale zacal Philippe naplfiovat svij plan o rozsiteni vinarstvi
(dnes cca 17 ha) a exportu svych vin nejen v ramci celé Francie, ale i do zahranici. Své , know how* zaroven sdilel
se svym synem Lionelem, ktery od roku 2006 prevzal ¢ast odpovédnosti na sva bedra. Uspéch na sebe nenechal

dlouho cekat.

Péstovat vino na bfehu rfeky Rhony je docela vyzva. Strmé, téZko pfistupné terény jsou sloZité nejen na sbér
hrozn(, ale samoziejmé i na jejich Udrzbu. Na druhou stranu dava jejich jizni a jiho-vychodni expozice velky
prostor sluneénimu zareni, které zajistuje optimalni vyzralost hrozn(. Spole¢né s Zulovym podlozim dava vina
plna, koncentrovana a strukturovana.

Domaine Faury péstuji vino v apelacich Céte-Rétie (jejich Reminiscence je opravdova lahlidka), Condrieu a Saint-
Joseph. Hlavni odrlidou je tedy Syrah, ktera jde do tmavych bobulovych plodi s citelnou stopou kofeni. Podobné
jako vétsina vinafl v regionu, i Fauryovi maji silnou averzi k novym barik(im, které pfilis ovliviiuji projev vina.

Ta tak zraji z¢asti na starych a z ¢asti na novych sudech rlznych velikosti od bariku az po 600 litrové...
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Cervena vina
Cote-Rotie AOC "Cuvée Emporium"

Odruda:
Vinice:
Vinifikace:

Ocenéni:

Syrah

Fourvier lieu-dit; jiho-jihovychodni expozice; stafi cca 20 let; bfidlice

Ruéni sbér, selekce hroznd, 70 aZz 80 % odstopkovani, fermentace probiha spontanné na kvasinkach
z vinice a trva 18 az 20 dni s pravidelnym potdpénim matolinového klobouku 2x denné, nasleduje
macerace. Vino zraje 27 mésict v 600litrovych sudech a baricich.

Vinous Media: 2012 - 93, 2010 - 93

Cote-Rotie AOC "Cuvée Réviniscence"

Odrada:
Vinice:
Vinifikace:

Ocenéni:

90 % Syrah, 10 % Viognier

2 parcely v Cbte Brune (Fourvier a Le Plomb) s aZ 45 % svahem; jiho-jihovychodni expozice; bridlice
Rucni sbér, selekce hrozn(, 70 az 80 % odstopkovani, fermentace probiha spontanné na kvasinkach
z vinice a trva 18 az 20 dni s pravidelnym potapénim matolinového klobouku 2x denné, nasleduje
macerace. Vino zraje 18 mésict v 600litrovych sudech a baricich (30 % novych).

Wine Spectator: 2011 - 91, 2010 - 89; Vinous Media: 2013 - 90, 2011 - 90, 2010 - 93

Saint-Joseph AOC Rouge "Cuvée La Gloriette", Vieilles Vignes

Odrada:
Vinice:
Vinifikace:

Ocenéni:

Syrah

Terasovité s jiho-jihovychodni expozici; primérné stafi cca 60 let; Zula

Rucni sbér, selekce hrozn(, 70 az 80 % odstopkovani, fermentace probihd spontanné na kvasinkach
z vinice a trva 15 az 20 dni s pravidelnym potapénim matolinového klobouku 2x denné, nasleduje
macerace. Vino zraje 15 mésicd v 600litrovych sudech a baricich.

Wine Advocate: 2011 - 88, 2010 - 91; Wine Spectator: 2012 - 92, 2010 - 89;

Vinous Media: 2012 - 92, 2011 - 92, 2011 - 93

Saint-Joseph AOC Rouge "Cuvée Hedonism"

Odrtida:
Vinice:
Vinifikace:

Ocenéni:

Bila vina

Syrah

Terasovité s jiho-jihovychodni expozici; pradmérné stari cca 25 let; Zula

Rucni sbér, selekce hrozn(, 60 az 70 % odstopkovani, fermentace probihd spontanné na kvasinkach
z vinice a trva 15 az 20 dni s pravidelnym potapénim matolinového klobouku 2x denné, nasleduje
macerace. Vino zraje 12 mésict v 24 az 35 hl sudech, 600litrovych sudech a baricich (10 % novych).
Wine Advocate: 2011 - 86, 2010 - 89; Vinous Media: 2011 - 90

Condrieu AOC "Cuvée La Berne", Vieilles Vignes

Odrtida: Viognier

Vinice: Terasovité; jiho-jihovychodni expozice; Zula

Vinifikace: Rucni sbér, selekce hroznd, Setrné lisovani v pneumatickém lisu, fermentace probiha spontanné
v nerezovych tancich na kvasinkach z vinice, pfirozena malolaktickd fermentace, nasleduje zrani
na kvasinkach 11 mésict, pficemz 40 % zGstava v nerezu, 30 % ve 2 a Sletych a 30 % v novych
600litrovych sudech a jemna filtrace.

Condrieu AOC

Odrida: Viognier

Vinice: Terasovité s az 55 % svahem; jiho-jihovychodni expozice; pramérné stari cca 25 let; Zula

Vinifikace: Rucni sbér, selekce hroznl, Setrné lisovani v pneumatickém lisu, fermentace probiha spontanné

v nerezovych tancich na kvasinkach z vinice, pfirozena malolaktickd fermentace, nasleduje zrani na
kvasinkach 11 mésicl, pricemz 60 % zUstava v nerezu, 30 % v Sletych a 10 % v novych 600litrovych
sudech a jemna filtrace.
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Ocenéni: Wine Advocate: 2014 - 89, 2011 — 91, 2010 - 90; Wine Spectator: 2013 — 93;
Vinous Media: 2011 - 92, 2010 - 92

Saint Joseph AOC Blanc
Odrtida: 60 % Marsanne, 40 % Roussanne (pomér se v rliznych ro¢nicich mlzZe nepatrné ménit)
Vinice: Terasovité s az 35 % svahem; jiho-jihovychodni expozice; priamérné stari témér 30 let; Zula
Vinifikace: Rucni sbér, selekce hroznl, Setrné lisovani v pneumatickém lisu, fermentace probiha spontanné
v nerezovych tancich na kvasinkdch z vinice, nasleduje zrani na kvasinkach 10 mésict, pricemz 70 %
zUstava v nerezu a 30 % v 1 az Sletych 600litrovych sudech a jemna filtrace.
Ocenéni: Wine Advocate: 2014 - 89, 2010 - 90; Wine Spectator: 2010 — 92;
Vinous Media: 2012 - 90, 2011 - 90, 2010 - 90

a[ma ALIFEA s.r.0., Zborovskd 739/32, Praha 5, IC 27229734
. +420 734 777 333, www.alifea.cz, alifea@alifea.cz



http://www.alifea.cz/�
mailto:alifea@alifea.cz�

