CUPANO

ZEME: Itdlie

OBLAST: Toskansko

LOKALITA: Montalcino

ROZLOHA VINIC: 6 ha (100 % cervenad)
ROCNI PRODUKCE: 20.000 lahvi
VYNOSNOST: 35 a7 45 hi/ha

PODLOZI: Piscité jily s vétsimi kameny
ODRUDY: TOP VINO: Brunello di Montalcino
TECHNOLOG: Lionel Cousin

KONTAKT: Camigliano, Centine 31, 53024
Montalcino

WEB:
WWW.Cupano.it

Vinarstvi Cupano je dokonalou ukazkou stylu nasi prace. Pri poctivé degustaci vSech nabizenych
Brunello jsme na néj narazili na mezinarodnim festivalu vin v italském Meranu v roce 2009 v
dobég, kdy toto vinarstvi jesté prakticky nikdo neznal. Ihned nas dostalo kvalitou a projevem svych
vin a stali jsme se jejich prvnim dovozcem do CR.

Cupano je mladé vinarstvi, Kdy hlavni osobou je Lionel Cousin, ktery se svou Zzenou Ornellou
zalozil vinafstvi. Zajimavé spojeni filmového dokumentaristy piivodem z francouzské oblasti
Cognac a italské odbornici na historii uméni plodi naprosto mimoradna vina. Vinice osazeli v roce
1997 3 ha (2 ha Sangiovese, 0,6 ha Cabernet Sauvignon a 0,4 ha Merlotu) vinic a jako své prvni
vino vyrobili ro¢nik 2000. Kvalitou své produkce si vSak jiz stihlo ziskat obrovskou prestiz. V roce
2013 pfi slepém hodnoceni nejlepéich italskych vin se umistila tfi Brunella z Cupano v rdznych
roc¢nicich mezi prvnimi sedmi vybranymi viny. Veskera produkce je BIO, ocenéno certifikatem
ICEA. Déle v roce 2013 vysadily dal$i 3 ha vinic a pFibila odriida Cabernet Franc. V roce 2014 byl
do teamu pfrijat Andrea Polidoro, ktery by mél byt budoucnosti vinarstvi, i protoZze rodina
zakladatell nemd dédice. Andrea ptiSel z Bordeaux, kde pracoval pro Andrease Larssona-
nejlepsSiho sommeliera svéta roku 2007. Vinarstvi se rozklada na kamenitém kopci nad rekou
Ombrone, obklopeno nadhernou prirodou a sala harmonii. Vinice s vyraznym mineralnim podilem
a skvélou drendZi jsou idedIni pro vznik velkych vin. Filozofii se hlasi k naslednikim Henriho
Jayera, jednoho z nejvétsich burgundskych
odbornikll na vino a zastance pfirodniho
biodynamického pristupu k vinareni. Nasleduji jeho
prikladu: mensi rozloha vinic, kvalitni vino vznika
ve vinohradu, zadné chemické prostfedky,
limitovany vynos, pfisna selekce hroznd, pouze
prirodni kvasinky z vinice, malolakticka fermentace
probiha v novych francouzskych sudech barrique
(228 1). Pozemky pro vinice i cely vini¢ni systém
vybral a zaved| Carlo Ferrini, biodynamicky zplsob
vinareni predal Frangois Bouchet a konzultanta
technologie a kvality déla Giulio Gambelli.



http://www.cupano.it/
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Cervena vina

Brunello di Montalcino riserva DOCG

Odrdda:
Vinice:

Vinifikace:

Ocenéni:

Sangiovese
kamenité, hlinito- piscité

Po studené maceraci na slupkach kvasi vino v nerezovych tancich (spontalni kvaseni)
pti teplot& 25- 30°C. Nasleduje malolaktickd fermentace ve francouzskych
barikovych sudech a nasledné leZeni na sudech v délce 42 az 48 mésicu.

James Suckling: 2007- 93, 2006- 93

Brunello di Montacino DOCG

Odrida: Sangiovese

Vinice:

Vinifikace:

Ocenéni:

kamenité, hlinito- piscité

Po studené maceraci na slupkach kvasi vino v nerezovych tancich (spontdlni kvaseni)
pfi teploté 25- 30°C. Nasleduje malolakticka fermentace ve francouzskych
barikovych sudech a nasledné lezeni na sudech v délce 36 az 42 mésicl. 20- 30%
novych sudd.

Wine Advocate: 2009- 92, 2008- 94, 2006- 94, 2005- 93.
James Sucling: 2009- 89, 2008-91, 2007- 94, 2006- 92
Jancis Robinson: 2003- 17,5, 2012- 17,5+, 2013- 17,5

Rosso di Montalcino DOC

Odrlda: Sangiovese

Vinice:

Vinifikace:

Ocenéni:

kamenité, hlinito- piscité

Po studené maceraci na slupkach kvasi vino v nerezovych tancich (spontalni kvaseni)
pfi teploté 25- 30°C. Nasleduje malolaktické fermentace ve francouzskych
barikovych sudech a nasledné leZeni na sudech v délce 20 az 24 mésicl. Jen pouzité
sudy.

Vinous: 2011- 90, 2010- 91

Ombrone Sant” Antimo DOC

Odrida: Dle ro¢niku osciluje od 100% Cabernetu Sauvignon po cuvée Sangiovese, Merlot,
Cabernet Franc a Cabernetu Sauvignon.

Vinice:

Vinifikace:

kamenité, hlinito- piscité

Po studené maceraci na slupkach kvasi vino v nerezovych tancich (spontalni kvaseni)
pti teploté 25- 30°C. Nasleduje malolaktickd fermentace ve francouzskych
barikovych sudech a nasledné lezeni na sudech z 10- 15% novych.

Vino rosso, Vino rosso di tavola

Odrida: Sangiovese

Vinice:

Vinifikace:

kamenité, hlinito- piscité

Po studené maceraci na slupkach kvasi vino v nerezovych tancich (spontalni kvaseni)
pri teploté 25- 30°C. Nasleduje malolaktické fermentace ve francouzskych
barikovych sudech a nasledné lezeni na sudech. Vyrabi se jako mezirocnikové cuvée
a to jen velmi zfidka. Od zalozZeni vinarstvi bylo vyrobeno pouze 2x. Naposledy
vyrobeno 3600 ks. Zraje jen na pouzitych sudech.



