CASANOVA DI NERI

LOKALITA: Itdlie, Toskdansko, Montalcino

ROZLOHA VINIC: 63ha (99 % Cervend, 1 % bila)

ROCNi PRODUKCE: 230.000 lahvi

VYNOSNOST: 40 a7 50 hl/ha

PODLOZi: Galestro, hlina s vétsimi kameny

ODRUDY: Sangiovese, Cabernet Sauvignon, Colorino,
Vermentino, Grechetto

TOP VINO: Brunello di Montalcino ,,Cerretalto“ a , Tenuta
Nuova“

TECHNOLOG: Giacomo Neri

KONTAKT: Podere Fiesole, 53024 Montalcino SI
WEB: www.casanovadineri.it

Vinafrstvi Casanova di Neri bylo zaloZeno v roce 1971 Giovannim Neri, od roku 1991 jej vede jeho syn Giacomo (viz
foto). Hospodari na sedmi vinicich: Fiesole, Poderuccio, Podernuovo, Le Cetine, Pietradonice, Cerretalto a Speret,
celkové na 63 ha. Nejvysazenéjsi odriidou je samoziejmé mistni Sangiovese, déla ale také Cabernet Sauvignon a
jedno bilé z odriid Vermentino a Grechetto.

Celé vinafstvi se nachazi v podzemi. V tfech patrech putuji hrozny gravita¢né az do vysledné podoby, ktera
respektuje tradici a zaroven dava prostor inovativnim metoddm. V minulosti délali vina hodné extraktivni, ¢imz
slavili ispéchy spiSe na zahrani¢nich trzich (USA). V soucasnosti se ale vraceji k vice evropskému pojeti.

Jejich vina jsou diky mikroklimat{im na jednotlivych vinicich odlisna a kazdy si tak mGze vybrat styl, ke kterému ma
blize: ¢tyfi rGzna Brunello (zakladni, Figuranti, Tenuta Nuova a Cerretalto), Rosso di Montalcino, Petradonice (100
% Cabernet Sauvignon), Ir Rosso Sant’Antimo (Sangiovese + Colorino) a Bianco.

Kromé vina péstuji na 20 ha také olivovniky, z nichZ vyrabéji vyborny panensky olej lisovany za studena.
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Cervena vina
Brunello di Montalcino ,,Cerretalto” DOCG

Odruda:
Vinice:

Vinifikace:

Ocenéni:

Sangiovese

390 m. n m.; vychodni expozice v pfirodnim amfiteatru; galestro, aluvialni pldy s kamenim

a vysokym obsahem Zeleza a magnézia

Rucni sbér, striktni selekce hroznl (vyrabi se pouze v letech absolutni zralosti hrozn(), odstopkovani,
striktni selekce jednotlivych bobuli. Hrozny putuji gravitaci do otevienych konickych ocelovych
tank(, kde kvasi na kvasinkach z vinice; postfermentacni macerace probiha pfi kontrolované teploté
dalsi 3 az 4 tydny. Nasledné vino zraje 31 mésicl v dubovych sudech a dalSich 30 mésicl na lahvi.
Wine Advocate: 2010 - 99, 2008 — 94, 2007 - 94; James Suckling: 2008 - 94, 2007 - 97

Brunello di Montalcino ,, Tenuta Nuova“ DOCG

Odruda:
Vinice:
Vinifikace:

Ocenéni:

Sangiovese

300 az 380 m. n m.; galestro

Rucni sbér, striktni selekce hrozn(, odstopkovani, striktni selekce jednotlivych bobuli. Hrozny putuji
gravitaci do otevienych konickych ocelovych tankd, kde kvasi na kvasinkach z vinice;
postfermentacni macerace probihd pfi kontrolované teploté dalsi 3 az 4 tydny. Ndasledné vino zraje
cca 30 mésicl v dubovych sudech a dalSich 18 mésict na lahvi.

Wine Advocate: 2011 - 95, 2009 - 92, 2008 - 92, 2007 - 95; James Suckling: 2008 - 94, 2007 - 97

Brunello di Montalcino DOCG

Odruda:
Vinice:
Vinifikace:

Ocenéni:

Sangiovese

300 az 380 m. n m.; galestro s hlinou

Ruéni sbér, striktni selekce hrozn(, odstopkovani, striktni selekce jednotlivych bobuli. Hrozny putuji
gravitaci do otevienych konickych ocelovych tankd, kde kvasi na kvasinkach z vinice;
postfermentacni macerace probihd pfi kontrolované teploté dalsi 3 az 4 tydny. Ndasledné vino zraje
cca 42 mésicl v dubovych sudech a dalSich 6 mésicl na lahvi.

Wine Advocate: 2010 - 96; James Suckling: 2010 — 96; Wine Spectator: 2010 - 94

Rosso di Montalcino DOC

Sangiovese

300 az 380 m. n m.; galestro, hlina, kameni

Ruéni sbér, selekce hroznd, odstopkovani, selekce jednotlivych bobuli. Hrozny putuji gravitaci
do otevrenych konickych ocelovych tank, kde kvasi na kvasinkach z vinice; postfermentacni
macerace probiha pri kontrolované teploté dalsi 2 az 3 tydny. Nasledné vino zraje cca 15 mésicl
v dubovych sudech.

Odruda:
Vinice:
Vinifikace:
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