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i M LOKALITA: Italie, Toskansko, Montalcino
(¥®1 ROZLOHA VINIC: 3 ha (100 % Eervenad)
ROCNI PRODUKCE: 16.500 lahvi
VYNOSNOST: 40 hi/ha
PODLOZi: Jilovito-vapenaté s vysokym obsahem vapence
ODRUDY: Sangiovese
TOP ViINO: Brunello di Montalcino (Riserva)
TECHNOLOG: Maurizio Castelli

KONTAKT: S.P. 55 di Sant’Antimo km 4,85; 53024
Montalcino
WEB: www.lemacioche.it

Vinafrstvi Le Macioche jsem pred par lety objevil na vinarském festivalu v Meranu. Splfiovalo veskeré mé
pozadavky na kvalitu, malou produkci (ve skutecnosti pouze 3 ha), klasicky styl vin, pomérné tanicky, pInéjsi,
ale ne svalnaty, spiSe s elegantnim projevem a hlavné mineralné-ovocny vyraz.

Vinafrstvi Le Macioche bylo zaloZeno v roce 1988 vedle kopce Le Macioche, ktery mu dal jméno. LeZi cca 450
metrd nad hladinou mofre, coZ je jedno z nejvyse poloZenych vinafstvi v Montalcinu. Dokonce i v horkych letech
zde probiha sklizeri aZ v poloviné fijna. Kromé chladnéjsi polohy ma na kvalitu vin obrovsky vliv podloZi, nazyvané
Galestro, kde rostou ty nejlepsi hrozny pro vyrobu Brunello. Jedna se o mix vapence, bfidlice a vapenatych jild.

Vinafrstvi vyrabi pouze dvé vina, Rosso di Montalcino a Brunello di Montalcino. V extrémné dobrych rocnicich
nechaji své Brunello déle v sudu a vyrobi Riservu. Zajimavosti je, Ze nepouZzivaji bariky. Brunello zraje 40 mésicl
ve 30 hl francouzskych dubovych sudech a Rosso 10 mésicli v 5 hl tonneaux.

Vinafrstvi pracuje organicky a uplatfiuje principy biologického hospodatstvi. Kromé vinic obhospodaruje také 1 ha
olivovych hdju, a vyrabi extra panensky olivovy ole;j.

V soucasnosti vlastni vinarstvi tfi mladi nadsSenci ze severu Italie: Massimo Bronzato, Stefano Brunetto a Riccardo
Caliari.
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Cervena vina
Brunello di Montalcino Riserva DOCG

Odrtida:
Vinice:
Vinifikace:

Ocenéni:

Sangiovese Grosso

450 m. n m.; stari kefl cca 30 let; jilovito-vapenaté s vysokym obsahem vapence

Rucni sbér, striktni selekce hroznl (vyrabi se pouze ve vyjimecnych rocnicich); fermentace

pfi kontrolované teploté a na kvasinkdch z vinice probihd v kuZelovitych dubovych tancich a trva

az 30 dni. Po nasledné malolaktické fermentaci zraje vino v ovalnych 30 hl francouzskych dubovych
sudech po dobu 50 mésicl.

Wine Advocate: 2006 - 92; James Suckling: 2006 - 94; Wine Spectator: 2004 - 91;

Brunello di Montalcino DOCG

Odruda:
Vinice:
Vinifikace:

Ocenéni:

Sangiovese Grosso

450 m. n m.; stari kef(i cca 30 let; jilovito-vapenaté s vysokym obsahem vapence

Rucni sbér, selekce hrozn(i; fermentace pfi kontrolované teploté a na kvasinkach z vinice probiha
v kuZelovitych dubovych tancich a trva az 30 dni. Po ndsledné malolaktické fermentaci zraje vino
v ovalnych 30 hl francouzskych dubovych sudech po dobu 40 mésic(.

Wine Advocate: 2009 - 93, 2007 - 92; James Suckling: 2010 - 94, 2009 — 93, 2007 - 93;

Wine Spectator: 2010 - 94

Rosso di Montalcino DOC

Sangiovese Grosso

450 m. n m.; stari kefl cca 30 let; jilovito-vapenaté s vysokym obsahem vapence

Rucni sbér, selekce hrozn(li; fermentace pfi kontrolované teploté a na kvasinkach z vinice probiha
v nerezovych tancich a trvd az 30 dni. Po nasledné malolaktické fermentaci zraje vino v 5 hl
francouzskych dubovych sudech po dobu 10 mésic(.

Odruda:
Vinice:
Vinifikace:
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