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. LOKALITA: Francie, Champagne, Chigny-Les-Roses

:* : ROZLOHA VINIC: 9 ha (56 % bild, 44 % Cervend)

ROCNI PRODUKCE: 70.000 lahvi

VYNOSNOST: 65 hi/ha

PODLOZI: Kfida

ODRUDY: Chardonnay, Pinot Noir, Meunier

TOP VINO: Brut Millésime, Grande Réserve Blanc de Blancs
TECHNOLOG: Laurent Dumangin

KONTAKT: 21 rue Sainte Agathe, 51500 Chigny-Les-Roses
WEB: www.champagne-jean-dumangin.fr

Historie vinafské rodiny Dumangin je udajné dlouhd jiz 11 generaci a jeji pocatky spadaji do 17. stoleti. Prvni lahve
pod vlastni znackou vyrobili v roce 1895. NezZ se vSak stacili poradné stabilizovat, ptisla epidemie fyloxery. Po ni
vinarstvi pozvedl k plvodni slavé Hippolyte Dumangin a pozdéji jeho syn Achille, dalsi stopku ale vystavila svétova
valka a ekonomicka krize ve 30. letech.

V roce 1963 se vinarstvi ujali tfi Achillovi vnukové: Jean, Guy a Jacky. Podafilo se jim vinarstvi ekonomicky
stabilizovat a pravidelné vyprodavali celou ro¢ni produkci. Belgicané a hlavné Italové byli jejich viny nadseni.
V roce 1978 se bratti rozhodli pracovat kazdy pod svym jménem a jejich cesty se rozesly.

Vinarstvi Jean Dumangin aktualné vedou jeho synové Lauernt a Francois, oba vystudovani enologové. Laurent ma
na starosti vinifikaci, Francois prace na vinici. Jejich otec Jean je sice uz v penzi, ale stdle vypomaha v oblasti
managementu.

Vinarstvi hospodafi na 9 ha vinic, z nichZ je 6 ha v kategorii 1er Cru. Rozli¢né vinice ddvaji mozZnost vytvaret cuvée,
ktera nejlépe vyjadiuji predstavy vinafe o vysnéném stylu. Laurent navic nechavd sva vina lezet delsi ¢as, cozZ jim
prinadsi optimalni vyzralost. Spojenim tradi¢nich postupl a modernich zafizeni vyrabéji Dumanginové vina,

ktera potési jiz od uvedeni na trh. Pokud je ale nechate vyzrat par let ve sklepé, bohaté se vam odméni kazdym
douskem.
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Bila vina

Champagne Brut ler Cru Millésime

Odruda: 55 % Chardonnay, 45 % Pinot Noir

Vinice: Stari ker(i v priméru cca 35 let; podlozi kiidové, hlinito-piscité

Vinifikace: Tridéni hroznd, lisovani v rotac¢nim lisu, teplotné fizena fermentace a malolakticka fermentace
v nerezovych tancich, zrani 7 let na kvasinkach. Brut ma dozaz 9 g/I.

Champagne 1er Cru ,,Carte d’Or“ NV (Brut/Demi Sec)

Odrada: 42 % Chardonnay, 28 % Pinot Noir, 30 % Pinot Meunier (52 % rezervniho vina)

Vinice: Stari kerll v prdméru cca 35 let; podloZi kfidové, hlinito-piscité

Vinifikace: Tridéni hroznd, lisovani v rotac¢nim lisu, teplotné fizena fermentace a malolaktickd fermentace
v nerezovych tancich, zrani 3 az 4 roky na kvasinkach. Brut ma dozaz 10 g/I, Demi Sec 40 g/I.

Champagne AOC Resérve Blanc de Blancs NV (Extra Brut/Brut)

Odrtida: Chardonnay (50 % rezervniho vina)

Vinice: Stari kerl v priméru cca 25 let; podloZi kfidové, hlinito-piscité

Vinifikace: Tridéni hroznd, lisovani v rotaénim lisu, teplotné fizena fermentace a malolakticka fermentace
v nerezovych tancich, zrani 4 roky na kvasinkach. Brut ma dozaz 4 g/l, Extra Brut 10 g/I.

RliZova vina

Champagne Brut Rosé ler Cru ,Héritage” NV

Odrada: 37 % Pinot Noir, 26 % Pinot Meunier, 37 % Chardonnay (52 % rezervniho vina)

Vinice: Stari kerli v priméru cca 35 let; podloZi kfidové, hlinito-piscité

Vinifikace: Tridéni hrozn, lisovani v rotaénim lisu, teplotné fizena fermentace a malolakticka fermentace
v nerezovych tancich, zrani 3 roky na kvasinkach. Dozaz je 11g/I.
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