Domaine Lucien BOILLOT & Fils

DOMAINE LUCIEN BOILLOT

LOKALITA: Francie, Burgundsko, Cote de Nuits
ROZLOHA VINIC: 7,1 ha (95 % cervenad, 5 % bila)
ROCNI PRODUKCE: 35.000 lahvi

VYNOSNOST: 35 hi/ha

PODLOZi: Hlinito-vdpenaté

ODRUDY: Pinot Noir, Chardonnay

TOP ViNO: Gevrey-Chambertin ,Les Corbeaux” 1er Cru,
Gevrey-Chambertin , La Perriere” ler Cru, Gevrey-
Chambertin ,Les Evocelles”, Nuits-Saint-Georges
,Les Praliers” 1ler Cru, Volnay , Les Caillerets” 1ler Cru
TECHNOLOG: Pierre Boillot

KONTAKT: 1 Rue du Dr Charles Magnon Pujo, 21220
Gevrey-Chambertin
WEB: Neni k dispozici

Domaine Lucien Boillot je plvodem z Volnay, ve druhé poloviné 20. stoleti ale presidlila do Gevrey-Chambertin.
Lucien hospodafil na vinicich v Cotes de Beaune a Cotes de Nuits spolecné se svymi dvéma syny, Pierrem (mél

na starosti vinice a vinifikaci) a Louisem, jenZ se staral o administrativu. V roce 2003 si bratfi vinice rozdélili a sli
kazdy svou cestou. Velmi talentovany vinaf Pierre (viz foto) zachoval jméno vinafstvi po svém otci, ale podle svych
predstav kompletné zménil jeho styl.

Zacal revitalizaci pldy a ¢asti vinic, zachoval staré zdravé kere. Zdédil vinice se zvu¢nymi jmény, ale také skryté
skvosty s nizsi publicitou, jako napf. Volnay ,Les Angles”, v 19. stoleti klasifikovanou je Spickova ler Cru poloha,
Pommard ,,Croix Noires” lezici hned pod Rugiens ler Cru, Gevrey-Chambertin ,,Cherbaudes” sousedici s Chapelle-
Chambertin Grand Cru nebo Gevrey-Chambertin , Corbeaux” situovanou hned vedle Mazis-Chambertin Grand Cru.

Pierre hospodafi organicky bez pouziti jakékoli chemie, udrzuje limitovanou vynosnost z hektaru, sklizef vyzralych
hroznu je zdsadné manualni. Hrozny odstopkovava a maceruje 3 az 5 dni, aby ziskal vyssi barvu a pfirozené
aroma. Fermentace probiha spontanné v nerezovych tancich po dobu 18 aZ 21 dnd, vina nejsou Cifena,

ani filtrovana. Poté zraji 16 az 18 mésicl na francouzskych dubovych sudech, z nichZ je maximalné 1/3 novych.

Aktualné hospodafi na 7 ha vinic, z nichz je vétsi ¢ast v Cotes de Nuits. Je nazyvan jednim z mala mistr(,
ktefi dokazi udélat skvéla vina dokonale reprezentujici terroir z obou ¢asti Cote d’Or. Od Volnay pfes Pommard
aZ po Gevrey-Chambertin; jeho vina jsou klasicka, strukturovana a maji nezaménitelnou finesu.
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Cervena vina

Gevrey-Chambertin 1ler Cru "Les Corbeaux"

Odruda: Pinot Noir

Vinice: Stari témér 60 let; hlinito-vapenaté

Vinifikace: Rucni sbér, selekce hrozn(, vétsinou kompletni odstopkovani. Studena macerace 3 az 5 dnd,
fermentace probihd spontanné v otevienych smaltovanych a nerezovych nadobach na kvasinkach
z vinice, matolinovy klobouk potapéji pravidelné 2x denné. Nasledné vino zraje 16 az 18 mésicl
ve francouzskych barikovych sudech (30 % novych), poté je bez Cifeni a filtrace lahvovano.

Ocenéni: Wine Advocate: 2011 - 90, 2006 - 92

Gevrey-Chambertin AOC "Les Evocelles"

Odruda: Pinot Noir

Vinice: Stari 60 let; hlinito-vapenaté

Vinifikace: Rucni sbér, selekce hrozn(, vétsinou kompletni odstopkovani. Studena macerace 3 az 5 dnd,
fermentace probihd spontanné v otevienych smaltovanych a nerezovych nadobach na kvasinkach
z vinice, matolinovy klobouk potapéji pravidelné 2x denné. Nasledné vino zraje 16 az 18 mésicl
ve francouzskych barikovych sudech (30 % novych), poté je bez Cifeni a filtrace lahvovéano.

Gevrey-Chambertin AOC

Odrtida: Pinot Noir

Vinice: Stari 60 let; hlinito-vapenaté

Vinifikace: Rucni sbér, selekce hrozn(, vétsinou kompletni odstopkovani. Studena macerace 3 az 5 dnd,
fermentace probihd spontanné v otevienych smaltovanych a nerezovych nadobach na kvasinkach
z vinice, matolinovy klobouk potapéji pravidelné 2x denné. Nasledné vino zraje 16 az 18 mésicl
ve francouzskych barikovych sudech (20 % novych), poté je bez Cifeni a filtrace lahvovéano.

Ocenéni: Wine Advocate: 2011 - 89

Bourgogne AOC Rouge
Odrtida: Pinot Noir
Vinice: 2/3 hrozn(i z Gevrey-Chambertin, 1/3 z Volnay; stafi 60 let; hlinito-vapenaté

Vinifikace: Rucni sbér, selekce hrozn(, vétsinou kompletni odstopkovani. Studend macerace 3 az 5 dnd,
fermentace probihd spontanné v otevienych smaltovanych a nerezovych nddobach na kvasinkach
z vinice, matolinovy klobouk potapéji pravidelné 2x denné. Nasledné vino zraje 16 az 18 mésicl
ve francouzskych barikovych sudech, poté je bez ¢ifeni a filtrace lahvovano.
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