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DOMAINE BRINTET

LOKALITA: Francie, Burgundsko, Cote Chalonnaise
ROZLOHA VINIC: 9,5 ha (80 % cervena, 20 % bild)
ROCNI PRODUKCE: 52.000 lahvi

VYNOSNOST: 40 aZ 45 hl/ha

PODLOZi: Hlinito-vdpenaté

ODRUDY: Pinot Noir, Chardonnay

TOP VINO: Mercurey , La Levriere“ ler Cru, Mercurey
,Les Vasees” 1er Cru

TECHNOLOG: Luc Brintet

KONTAKT: 105 Grande-Rue, 71640 Mercurey
WEB: Neni k dispozici

Rodina Brintet, plvodem z Itélie, déla vina jiZz po ¢tyfi stoleti. Vlastni cca 12 ha vinic v apelaci Mercurey, s kefi
starymi od 40 do 63 let. Jednotlivé polohy maji odlisna mikroklimata, coZ dava vinlm jejich typicnost.

Aktudlné vedou vinarstvi Véronique a Luc Brintet. Sousttfedi se primarné na prace ve vinici a délaji vSe pro to,
aby byl vysledny most idealni podle podminek ro¢niku. KdyzZ je potfeba, délaji zelenou sklizen, sbiraji pouze
dokonale zdravé a vyzrélé hrozny, vynosnost udrzuji podle polohy mezi 30 a 40 hl/ha. Hrozny odstopkovavaiji.

Po studené maceraci kvasi jejich Pinot Noir pfi kontrolované teploté v nerezovém tanku, nasledné zraje 12 mésict
v dubovych sudech. Sudlim vénuji na vinarstvi hodné pozornosti, peclivé je vybiraji podle plivodu, aby dosahli
harmonie s jejich viny.

Vina délaji v apelacich Mercurey ler Cru: La Levriere a Les Vasees, Mercurey AOC: Les Créts, Rully, Bourgogne
Rouge a Bourgogne Blanc.
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Cervena vina
Mercurey ler Cru Rouge "La Levriére"

Odruda:
Vinice:
Vinifikace:

Pinot Noir

Jihovychodni expozice; hlinito-vdpenaté

Rucni sbér a sortovani, studena macerace pfi 12 °C trva 3 az 4 dny, teplotné fizend alkoholova
fermentace probiha spontdnné a trva cca 14 dni, nasledné zrani 12 mésici na dubovych sudech
(30 % novych).

Mercurey AOC Rouge "La Perriere"

Odrada:
Vinice:
Vinifikace:

Pinot Noir

Cca 35 let staré; jihovychodni expozice; hlinito-vapenaté

Ruéni sbér a sortovani, studena macerace pfi 12 °C trva 3 az 4 dny, teplotné fizend alkoholova
fermentace probiha spontanné a trva cca 14 dni, nasledné zrani 12 mésicli na dubovych sudech
(20 % novych).

Mercurey AOC Rouge "La Charmée"

Odrtda: Pinot Noir

Vinice: Jihovychodni expozice; hlinito-vapenaté

Vinifikace: Rucni sbér a sortovani, studena macerace pfi 12 °C trva 3 az 4 dny, teplotné fizena alkoholova
fermentace probiha spontdnné a trva cca 14 dni, nasledné zrdni 12 mésici na dubovych sudech
(20 % novych).

Bourgogne AOC Rouge

Odruda: Pinot Noir

Vinice: Jihovychodni expozice; hlinito-vapenaté

Vinifikace: Rucni sbér a sortovani, studena macerace pfi 12 °C trva 3 az 4 dny, teplotné fizend alkoholova

Bila vina

fermentace probiha spontdnné a trva cca 14 dni, nasledné zrani 12 mésici na dubovych sudech
(20 % novych).

Mercurey AOC Blanc Vielles Vignes

Odrada:
Vinice:
Vinifikace:

Chardonnay
Jihovychodni expozice; hlinito-vapenaté s vysokym obsahem vapence

Rucni sbér a sortovani, teplotné fizena alkoholova fermentace probiha spontanné a trva cca 14 dni,

nasledné zrani 12 mésict na dubovych sudech (30 % novych).

Mercurey AOC Blanc

Odrada:
Vinice:
Vinifikace:

Chardonnay
Jihovychodni expozice; hlinito-vapenaté s vysokym obsahem vapence

R Rucni sbér a sortovani, teplotné fizena alkoholova fermentace probiha spontdnné a trva cca 14 dni,

nasledné zrani 12 mésicd na dubovych sudech (20 % novych).
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