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DOMAINE BELLEVILLE

LOKALITA: Francie, Burgundsko, Rully

ROZLOHA VINIC: 22 ha (50 % cervenad, 50 % bila)
ROCNIi PRODUKCE: 135.000 lahvi

VYNOSNOST: 45 hl/ha

PODLOZi: Hlinito-vapenaté

ODRUDY: Pinot Noir, Chardonnay

TOP ViNO: Puligny-Montrachet , Les Boudriéres®, Rully
ler Cru ,La Pucelle”, Gevrey-Chambertin , Creux
Brouillard”, Rully 1er Cru ,Chapitre”, Mercurey ler Cru
,,Clos I'Evéque”

TECHNOLOG: Charles Nebout

KONTAKT: 6 ZA Les Champs Rouges, 71150 Rully
WEB: www.domainebelleville.com

Vinarstvi Domaine Belleville sidli v Rully a jeho majitelem je rodina Dumont. Vzniklo na pocatku 20. stoleti
a aktudlné hospodafi s veskerym respektem k tradici na 28 hektarech vinic rozesetych od Gevrey-Chambertin
az po Mercurey.

Diverzita rliznych terroir je elegantné vyjadiena ve vinech z 18 rlznych apelaci: Gevrey-Chambertin a Chambolle-
Musigny reprezentuji silu a komplexitu odrddy Pinot Noir z Céte de Nuits, Santenay rouge a Puligny-Montrachet
ilustruji finesu a delikatnost vin z Cote de Beaune, Zivost a Stavnatost ukazuji vina Rully a Mercurey.

Sirokou $kalu vin dopliiuje také Crémant de Bourgogne. Rozsah nabidky Domaine Belleville tak nabizi vina
pro kazdou pfilezitost...
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Bila vina

Rully 1er Cru blanc ,,Chapitre”

Odruda: Chardonnay

Vinice: Jihovychodni expozice; hlinito-vdpenaté

Vinifikace: Rucni sbér a sortovani, Setrné lisovani v pneumatickém lisu, sedimentace pevnych ¢asti po dobu
12 az 24 hodin, pomald fermentace probihd spontanné ve francouzskych barikovych sudech
pfi 15 az 20 °C, zrani v sudech 10 aZ 18 mésicll, batonaz, nasledné je vino bez filtrace lahvovano.

Cervenad vina

Rully 1er Cru rouge ,,Chapitre”

Odruda: Pinot Noir

Vinice: Jihovychodni expozice; hlinito-vapenaté

Vinifikace: Rucni sbér a sortovani, odstopkovani, studend macerace po dobu 3 az 5 dni, alkoholicka fermentace
15 a7 20 dni, 2x denné potapéni matolinového klobouku. Setrné lisovani a nasledné smichani ,free-
run“ vina a vylisku. Casteéné zrani v dubovych sudech po dobu 12 a# 16 mésicti, malolakticka
fermentace, Cifeni a jemna filtrace, lahvovani.

Rully AOC rouge ,,Les Chauchoux”
Odrtda: Pinot Noir

Vinice: Jihovychodni expozice; hlinito-vapenaté

Vinifikace: Rucni sbér a sortovani, odstopkovani, studena macerace po dobu 3 aZ 5 dni, alkoholicka fermentace
15 a# 20 dni, 2x denné potapéni matolinového klobouku. Setrné lisovani a nasledné smichani ,free-
run“ vina a vylisku. Casteéné zrani v dubovych sudech po dobu 12 a? 16 mésic(i, malolakticka
fermentace, Cifeni a jemna filtrace, lahvovani.
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