DOMAINE ANNE GROS

LOKALITA: Francie, Burgundsko, Cote de Nuits

ROZLOHA VINIC: 6,5 ha (84 % Cervena, 16 % bild)

ROCNi PRODUKCE: max. 30.000 lahvi

VYNOSNOST: 30 hi/ha

PODLOZi: Hlinito-vapenaté, vapenec

ODRUDY: Pinot Noir, Chardonnay

TOP VINO: Richebourg GC, Clos de Vougeot ,Le Grand
Maupertui“ GC, Echezeaux ,Les Loachausses” GC, Chambolle
Musigny AOC ,La Combe d'Orveau”

TECHNOLOG: Anne Gros

KONTAKT: 11 rue des Communes, 21700 Vosne-Romanée
WEB: www.anne-gros.com

Anne, dcera Francoise Grose, prerusila v roce 1984 studia humanitnich véd a odesla pomoci otci s vinarstvim.
Zacala studovat enologii v Beaune a Dijonu, prosla praxi na vinarstvi Rosemount v Austrdliia, a na vinarstvi
pracovala pod vedenim svého otce. Od roku 1995 nese vinarstvi jeji jméno. Anne zavedla ve vinafstvi spoustu
zmén jak na vinicich, véetné organického hospodareni, tak i ve vinifikaénim procesu.

Dnes je Anne, spolecné s Lalou Bize Leroy, nejrespektovanéjsi vinatkou v Burgundsku. Jeji znalosti, praxe,
oddanost prostredi a obrovsky cit pro detail ji pfinesly Uspéchy v podobé vynikajicich, hodné zadanych
burgundskych vin.

Anne ma rovnéz §tésti na vinice. Vlastni nejen Grand Cru polohy jako Richebourg, Echezaux, ¢i devadesatileté
vinice v Clos de Vougeot (hned dvedle Echezaux), ale také dalsi polohy s 50 aZ 60letymi kefi, které jsou navic

situované hned vedle Grand Cru poloh, napf. Vosne Romanée , Les Barreaux” vedle Richebourg nebo Chambolle-

Musigny vedle Musigny Grand Cru.

Anne fika, Ze vino vznika na vinici a nejdulezitéjsi je podle ni kultivace a spojeni ¢lovéka s prirodou. Pouziva pouze

perfektné vyzralé odstopkované hrozny, které neprochazeji studenou maceraci a rovnou vstupuji do kvasného
procesu. Nasledné zraji na francouzskych barikovych sudech, které jsou podle kvality mostu ¢astec¢né nové
(napf. u Grand Cru vin az z 80 %).

Jeji vina jsou extrémné bohata a hluboka, precizni, elegantni a doslova podmaniva, s pevnymi taniny, pfesnou
strukturou a dlouhym doznivdnim na patfe. Jsou spiSe klasického stfihu a vyznacuji se dlouhym archivaénim

potencialem.
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Cervena vina
Richebourg Grand Cru

Odruda:
Vinice:
Vinifikace:

Ocenéni:

Pinot Noir

Hlinito-vapenaté

Rucni sbér, fermentace probiha spontanné v betonovych tancich na kvasinkdch z vinice, cely proces
je teplotné fizen a trva cca 12 az 15 dni. ,,Free run“ most a most z Setrné lisovanych hrozn( jsou
sceleny a pevné necistoty (kvuli eliminaci hrubych kvasinek) dekantovany po dobu minimainé

48 hodin. Nasledné vino zraje 16 mésicl v barikovych sudech (80 % novych).

Wine Advocate: 2014 - 93, 2013 - 90, 2012 - 93, 2011 - 90, 2005 - 95;

Vinous Media: 2013 - 92, 2012 - 93, 2011 - 94, 2010 - 95, 2007 - 92

Clos Vougeot Grand Cru ,,Le Grand Maupertui”

Odruda:
Vinice:
Vinifikace:

Ocenéni:

Pinot Noir

Hlinito-vapenaté

Rucni sbér, fermentace probiha spontanné v betonovych tancich na kvasinkach z vinice, cely proces
je teplotné fizen a trva cca 12 az 15 dni. ,,Free run“ most a most z Setrné lisovanych hrozn( jsou
sceleny a pevné nedistoty (kvali eliminaci hrubych kvasinek) dekantovany po dobu minimalné

48 hodin. Nasledné vino zraje 16 mésicl v barikovych sudech (80 % novych).

Wine Advocate: 2014 - 92, 2013 - 91, 2012 - 94, 2011 - 88, 2005 - 92;

Vinous Media: 2012 - 94, 2011 - 92, 2010 - 94, 2005 - 91

Echezaux Grand Cru ,Les Loachausses*

Odrada:
Vinice:
Vinifikace:

Ocenéni:

Pinot Noir

Hlinito-vapenaté

Ruéni sbér, fermentace probiha spontdnné v betonovych tancich na kvasinkach z vinice, cely proces
je teplotné fizen a trva cca 12 az 15 dni. ,,Free run“ most a most z Setrné lisovanych hrozn( jsou
sceleny a pevné nedistoty (kvali eliminaci hrubych kvasinek) dekantovany po dobu minimalné

48 hodin. Nasledné vino zraje 16 mésicl v barikovych sudech (80 % novych).

Wine Advocate: 2013 - 90, 2012 - 91, 2011 - 89;

Vinous Media: 2013 - 89, 2012 - 90, 2011 - 92, 2010 - 93

Chambolle-Musigny AOC ,,La Combe d'Orveau”

Odrada:
Vinice:
Vinifikace:

Ocenéni:

Pinot Noir

Hlinito-vapenaté

Ruéni sbér, fermentace probiha spontdnné v betonovych tancich na kvasinkach z vinice, cely proces
je teplotné fizen a trva cca 12 aZ 15 dni. ,Free run“ most a most z Setrné lisovanych hrozn( jsou
sceleny a pevné nedistoty (kvali eliminaci hrubych kvasinek) dekantovany po dobu minimalné

48 hodin. Nasledné vino zraje 16 mésicl v barikovych sudech (50 % novych).

Wine Advocate: 2014 - 87, 2012 - 91, 2011 - 87;

Vinous Media: 2011 - 87, 2010 - 88

Vosne-Romanée AOC , Les Barreaux”

Odrtida:
Vinice:
Vinifikace:

Ocenéni:

Pinot Noir

Hlinito-vapenaté

Rucni sbér, fermentace probiha spontdnné v betonovych tancich na kvasinkach z vinice, cely proces
je teplotné fizen a trva cca 12 az 15 dni. ,,Free run“ most a most z Setrné lisovanych hrozn( jsou
sceleny a pevné necistoty (kvuli eliminaci hrubych kvasinek) dekantovany po dobu minimalné

48 hodin. Nasledné vino zraje 16 mésict v barikovych sudech (50 % novych).

Wine Advocate: 2014 - 88, 2012 - 92, 2011 - 87;

Vinous Media: 2012 - 91, 2011 - 90, 2010 - 91
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Nuits-Saint-Georges AOC , Les Dasmodes”

Odrtda: Pinot Noir

Vinice: Hlinito-vapenaté

Vinifikace: Rucni sbér, fermentace probiha spontdnné v betonovych tancich na kvasinkach z vinice, cely proces
je teplotné fizen a trva cca 12 az 15 dni. ,,Free run“ most a most z Setrné lisovanych hrozn( jsou
sceleny a pevné nedistoty (kvali eliminaci hrubych kvasinek) dekantovany po dobu minimalné
48 hodin. Nasledné vino zraje 16 mésict v barikovych sudech (50 % novych).

Ocenéni: Wine Advocate: 2014 - 90, 2013 - 87; Vinous Media: 2013 - 87

Hautes-Cotes de Nuits AOC Rouge

Odruda: Pinot Noir

Vinice: Hlinito-vapenaté

Vinifikace: Rucni sbér, fermentace probiha spontdnné v betonovych tancich na kvasinkach z vinice, cely proces
je teplotné fizen a trva cca 12 az 15 dni. ,,Free run“ most a most z Setrné lisovanych hrozn( jsou
sceleny a pevné necistoty (kvuli eliminaci hrubych kvasinek) dekantovany po dobu minimalné
48 hodin. Nasledné vino zraje 16 mésict v barikovych sudech (30 % novych).

Ocenéni: Wine Advocate: 2012 - 87, 2011 - 87, 2010 - 87

Bourgogne AOC Rouge
Odruda: Pinot Noir
Vinice: Hlinito-vapenaté

Vinifikace: Rucni sbér, fermentace probiha spontdnné v betonovych tancich na kvasinkach z vinice, cely proces
je teplotné fizen a trva cca 12 az 15 dni. ,,Free run“ most a most z Setrné lisovanych hrozn( jsou
sceleny a pevné nedistoty (kvuli eliminaci hrubych kvasinek) dekantovany po dobu minimalné
48 hodin. Nasledné vino zraje 16 mésict v barikovych sudech (30 % novych).

Ocenéni: Wine Advocate: 2014 - 87, 2012 - 87

Bila vina

Hautes-Cotes de Nuits AOC Blanc ,,Cuvée Marine*

Odrida: Chardonnay

Vinice: Hlinito-vapenaté

Vinifikace: Rucni sbér, fermentace probiha spontdnné v nerezovych tancich na kvasinkach z vinice, cely proces
je teplotné fizen a trva cca 12 az 15 dni. ,,Free run“ most a most z Setrné lisovanych hrozn( jsou
sceleny a pevné nedistoty (kvali eliminaci hrubych kvasinek) dekantovény po dobu minimalné
48 hodin. Nasledné vino zraje 16 mésicl v barikovych sudech (30 % novych).

Ocenéni: Wine Advocate: 2013 - 88, 2012 - 87, 2010 - 87

Bourgogne AOC Blanc

Odrida: Chardonnay

Vinice: Hlinito-vapenaté

Vinifikace: Rucni sbér, fermentace probiha spontdnné v nerezovych tancich na kvasinkach z vinice, cely proces
je teplotné fizen a trva cca 12 aZ 15 dni. ,Free run“ most a most z Setrné lisovanych hrozn( jsou
sceleny a pevné nedistoty (kvali eliminaci hrubych kvasinek) dekantovany po dobu minimalné
48 hodin. Nasledné vino zraje 16 mésicl v barikovych sudech (30 % novych).
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