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DOMAINE DE LA POUSSE D'OR

LOKALITA: Francie, Burgundsko, Cote de Beaune
ROZLOHA VINIC: 17 ha (96 % cervena, 4 % bila)

ROCNI PRODUKCE: 70.000 lahvi

VYNOSNOST: 30 a7 32 hi/ha

PODLOZi: Hlinito-vdpenaté, vapenec

ODRUDY: Pinot Noir, Chardonnay

TOP ViINO: Bonnes Mares GC, Clos de la Roche GC, Corton
GC ,Clos du Roi“, Corton GC ,,Bressandes”, Chambolle-
Musigny ler Cru "Les Amoureuses", Volnay "Clos de la
Bousse d’Or" 1ler Cru Monopole, Volnay "Clos

des 60 Ouvrées" ler Cru Monopole

TECHNOLOG: Patrick Landanger

KONTAKT: 8 Rue de la Chapelle, 21190 Volnay
WEB: www.lapoussedor.fr

Na vinafstvi Domaine de la Pousse d'Or jsem narazil pfi své prvni navétévé Grand Jours de Bourgogne. Uplné mé
dostal spolecny styl a zaroven obrovsky rozdil projevu jeho ¢tyf Volnay ler Cru, z nichz tfi vlastni monopolné.
Navstéva vinarstvi, degustace kompletniho sortimentu (pro dva lidi), nddherné historické sklepy, osobni pristup,
Zivotni pribéh Patricka Landangera (viz foto), a hlavné vynikajici kvalita jeho vin mé presvéddily, abych jej zaradil
do naseho portfolia.

PrestoZe kotfeny La Pousse d’Or sahaji az do 11. stoleti, bylo toto vinafstvi v podobég, v jaké ho zndme, zaloZzeno
az vroce 1954. V roce 1997 jej zakoupil jeho soucasny majitel, Patrick Landanger. Byvaly chirurg vynalezl kloubni
patent, ktery mu pfinesl obrovské prostiedky, jez mu umoznily stat se tim, ¢im si pral, vinafem. Naplnil tim svou
touhu, kterd jej vidy fascinovala: jak se z hroznl na jedné strané procesu stane bozsky napoj na strané druhé.

Patrick se rychle ucil od najatych lidi, vinohradnika a technologa. K plvodnim pozemkdm ve Volnay, Pommard,
Puligny a Santenay postupné prikupoval pozemky v dalSich ¢astech Burgundska: Morey-Saint-Denis, Chambolle-
Musigny a Corton, z nichZ vyrabi kvalitni harmonicka vina s citelnym odrazem terroir. Zdsadné nepouZziva
chemické prostfedky, pracuje pfirozenou cestou jak na vinicich, tak ve sklepé, vyuziva zelenou sklizen, striktni
selekci hrozn(, vina nedifi, ani nefiltruje a nechdava je zrat 18 mésicl ve francouzskych baricich (ze 30 % novych).

Z jeho vin urcité ochutnejte jeho Volnay ler Cru z poloh "Clos de la Bousse d’Or" Monopole, Volnay "Clos
des 60 Ouvrées" Monopole, "Clos I’Audignac" Monopole a ,En Caillerets”. Velmi zajimavé je jeho Pommard
"Les Jarollieres" 1er Cru a dvé vynikajici Grand Cru v Corton: ,,Clos du Roi“ a ,,Bressandes”.
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Cervena vina
Les Bonnes Mares Grand Cru

Odruda:
Vinice:
Vinifikace:

Ocenéni:

Pinot Noir

Jihovychodni expozice; témér 90leta vinice; tenka vrstva hliny na vdpenatém podkladu

Ruéni sbér, sortovani a 100 % odstopkovani hrozn(i. Nasleduje 7denni studena macerace, teplotné
fizena fermentace, pfi niz se dvakrat denné potapi matolinovy klobouk kvili zvySené extrakci barviv
a tanin(, a dalsi 21denni macerace na slupkach. Vino zraje na kvasinkach ve francouzskych
barikovych sudech (50 % novych) po dobu 15 mésicu, pficemz pfirozené probéhne opozdénd
malolakticka fermentace. Pred lahvovanim neni ani ¢ifeno, ani filtrovano.

Wine Advocate: 2014 - 93, 2013 - 93; Vinous Media: 2013 - 91, 2012 - 93, 2011 - 90, 2010 - 92

Clos de la Roche Grand Cru

Odruda:
Vinice:
Vinifikace:

Ocenéni:

Pinot Noir

250 m. n. m.; vychodni expozice; témér 70letd vinice; vapenaté s malymi i velkymi kameny

Ruéni sbér, sortovani a 100 % odstopkovani hrozn(i. Nasleduje 7denni studena macerace, teplotné
fizena fermentace, pfi niz se dvakrat denné potapi matolinovy klobouk kvili zvySené extrakci barviv
a tanin(, a dalsi 21denni macerace na slupkach. Vino zraje na kvasinkach ve francouzskych
barikovych sudech (50 % novych) po dobu 15 mésicU, pficemz pfirozené probéhne opozdéna
malolakticka fermentace. Pred lahvovanim neni ani ¢ifeno, ani filtrovano.

Wine Advocate: 2013 - 93, 2012 - 92; Vinous Media: 2013 - 92, 2012 - 95, 2011 - 94, 2010 - 93

Corton Grand Cru ,,Clos du Roi“

Odruda:
Vinice:
Vinifikace:

Ocenéni:

Pinot Noir

Vychodni expozice; primérné stafi kefd cca 40 let; hlinito-vapenaté

Rucni sbér, sortovani a 100 % odstopkovani hrozn(i. Nasleduje 7denni studena macerace, teplotné
fizena fermentace, pfi niz se dvakrat denné potapi matolinovy klobouk kvili zvySené extrakci barviv
a tanin(. Celkoveé zUstava vino na slupkach 21 dni. Vino zraje na kvasinkach ve francouzskych
barikovych sudech (30 % novych) po dobu 18 mésicu, pficemz pfirozené probéhne opozdénd
malolakticka fermentace. Pred lahvovanim neni ani ¢ifeno, ani filtrovano.

Wine Advocate: 2013 - 92, 2012 - 90, 2009 - 95;

Vinous Media: 2013 - 91, 2012 - 93, 2011 - 90, 2010 - 92

Corton Grand Cru ,,Bressandes”

Odruda:
Vinice:
Vinifikace:

Ocenéni:

Pinot Noir

Vychodni expozice; primérné stafi kefd cca 40 let; hlinito-vapenaté

Ruéni sbér, sortovani a 100 % odstopkovani hrozn(i. Nasleduje 7denni studena macerace, teplotné
fizena fermentace, pfi niZ se dvakrat denné potapi matolinovy klobouk kvili zvySené extrakci barviv
a tanin(. Celkové zUstava vino na slupkach 21 dni. Vino zraje na kvasinkach ve francouzskych
barikovych sudech (30 % novych) po dobu 18 mésicl, pficemz pfirozené probéhne opozdéna
malolakticka fermentace. Pred lahvovanim neni ani ¢ifeno, ani filtrovano.

Wine Advocate: 2013 - 90, 2012 - 91, 2009 - 94;

Vinous Media: 2013 - 91, 2012 - 88, 2011 - 94, 2010 - 91

Chambolle-Musigny 1er Cru "Les Amoureuses"

Odrtida:
Vinice:
Vinifikace:

Ocenéni:

Pinot Noir

Jihovychodni expozice; 30letd vinice; 30 az 50 cm vrstva Cervené hliny na kompaktnim vépenci
Rucni sbér, sortovani a 100 % odstopkovani hrozn(i. Nasleduje 7denni studena macerace, teplotné
fizena fermentace, pfi niz se dvakrat denné potapi matolinovy klobouk kvili zvySené extrakci barviv
a tanind, a dalsi 21denni macerace na slupkach. Vino zraje na kvasinkach ve francouzskych
barikovych sudech (30 % novych) po dobu 15 mésicl, pficemz pfirozené probéhne opozdéna
malolakticka fermentace. Pred lahvovanim neni ani ¢ifeno, ani filtrovano.

Wine Advocate: 2014 - 92, 2013 - 94; Vinous Media: 2013 - 91, 2011 - 90, 2010 -91
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Chambolle-Musigny ler Cru "Les Feusselottes"

Odrada:
Vinice:
Vinifikace:

Ocenéni:

Pinot Noir

Jihovychodni expozice; 80letd vinice; hlinito-vapenaté, kamenité

Ruéni sbér, sortovani a 100 % odstopkovani hrozn(i. Nasleduje 7denni studena macerace, teplotné
fizena fermentace, pfi niz se dvakrat denné potapi matolinovy klobouk kvili zvySené extrakci barviv
a tanind, a dalsi 21denni macerace na slupkach. Vino zraje na kvasinkach ve francouzskych
barikovych sudech (30 % novych) po dobu 15 mésicl, pficemz pfirozené probéhne opozdéna
malolakticka fermentace. Pred lahvovanim neni ani ¢ifeno, ani filtrovano.

Wine Advocate: 2014 - 89, 2013 - 91, 2009 - 94; Vinous Media: 2013 - 88, 2010 - 91

Chambolle-Musigny 1ler Cru "Les Charmes"

Odrtida:
Vinice:

Vinifikace:

Pinot Noir

260 az 280 m. n. m.; jihovychodni expozice; 35leta vinice; tenka vrstva hliny na skdle, se spoustou
odstépku tvrdého vapence a kameni

Ruéni sbér, sortovani a 100 % odstopkovani hrozn(i. Nasleduje 7denni studena macerace, teplotné
fizena fermentace, pfi niz se dvakrat denné potapi matolinovy klobouk kvuli zvySené extrakci barviv
a tanin(, a dalsi 21denni macerace na slupkach. Vino zraje na kvasinkach ve francouzskych
barikovych sudech (30 % novych) po dobu 15 mésicl, pficemz pfirozené probéhne opozdéna
malolakticka fermentace. Pred lahvovanim neni ani ¢ifeno, ani filtrovano.

Chambolle-Musigny 1er Cru "Les Groseilles"

Odrtida:
Vinice:
Vinifikace:

Ocenéni:

Pinot Noir

Jihovychodni expozice; primérné stari kerl cca 32 let; vapenaté s piskem, jilem a kamenim

Ruéni sbér, sortovani a 100 % odstopkovani hrozn(i. Nasleduje 7denni studena macerace, teplotné
fizena fermentace, pfi niz se dvakrat denné potapi matolinovy klobouk kvili zvySené extrakci barviv
a tanin(, a dalsi 21denni macerace na slupkach. Vino zraje na kvasinkach ve francouzskych
barikovych sudech (30 % novych) po dobu 15 mésicl, pficemz pfirozené probéhne opozdéna
malolakticka fermentace. Pred lahvovanim neni ani ¢ifeno, ani filtrovano.

Wine Advocate: 2013 - 90, 2012 - 88; Vinous Media: 2013 - 88, 2012 - 89, 2010 - 89

Chambolle-Musigny AOC

Odrtida:
Vinice:
Vinifikace:

Ocenéni:

Pinot Noir

Hlinito-vapenaté

Ruéni sbér, sortovani a 100 % odstopkovani hrozn(i. Nasleduje 7denni studena macerace, teplotné
fizena fermentace, pfi niz se dvakrat denné potapi matolinovy klobouk kvuli zvySené extrakci barviv
a tanin(, a dalsi 21denni macerace na slupkach. Vino zraje na kvasinkach ve francouzskych
barikovych sudech (30 % novych) po dobu 15 mésicU, pficemz pfirozené probéhne opozdéna
malolakticka fermentace. Pred lahvovanim neni ani ¢ifeno, ani filtrovano.

Wine Advocate: 2013 - 87; Vinous Media: 2013 - 87

Pommard 1er Cru "Les Jarollieres"

Odrtida:
Vinice:
Vinifikace:

Ocenéni:

Pinot Noir

Vychodni expozice; primérné stafi kefd cca 60 let; hlinito-vapenaté

Rucni sbér, sortovani a 100 % odstopkovani hrozn(i. Nasleduje 7denni studena macerace, teplotné
fizena fermentace, pfi niz se dvakrat denné potapi matolinovy klobouk kvili zvySené extrakci barviv
a tanin(. Celkové zUstava vino na slupkach 21 dni. Vino zraje na kvasinkach ve francouzskych
barikovych sudech (30 % novych) po dobu 18 mésicl, pficemz pfirozené probéhne opozdéna
malolakticka fermentace. Pred lahvovanim neni ani ¢ifeno, ani filtrovano.

Wine Advocate: 2014 - 88, 2013 - 90, 2012 - 88, 2009 - 94;

Vinous Media: 2013 - 88, 2012 - 91, 2011 - 89, 2010 - 92
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Volnay 1er Cru "Clos de la Bousse d'Or" Monopole

Odrada:
Vinice:
Vinifikace:

Ocenéni:

Pinot Noir

Vychodni expozice; priimérné stafi kefl cca 45 let; hlinito-vapenaté s vyssim obsahem vapence
Ruéni sbér, sortovani a 100 % odstopkovani hrozn(i. Nasleduje 7denni studena macerace, teplotné
fizena fermentace, pfi niz se dvakrat denné potapi matolinovy klobouk kvuli zvySené extrakci barviv
a tanind. Celkové zUstava vino na slupkach 21 dni. Vino zraje na kvasinkach ve francouzskych
barikovych sudech (30 % novych) po dobu 15 mésicl, pficemz prirozené probéhne opozdéna
malolakticka fermentace. Pred lahvovanim neni ani ¢ifeno, ani filtrovano.

Wine Advocate: 2014 - 90, 2013 - 91, 2012 - 92, 2009 - 96, 2008 - 95;

Vinous Media: 2013 - 89, 2012 - 91, 2011 - 91, 2010 - 93

Volnay 1er Cru "Clos des 60 Ouvrées" Monopole

Odrtida:
Vinice:
Vinifikace:

Ocenéni:

Pinot Noir

Vychodni expozice; primérné stafi kerd 45 let; hlinito-vapenaté s vyssim obsahem vapence

Ruéni sbér, sortovani a 100 % odstopkovani hrozn(i. Nasleduje 7denni studena macerace, teplotné
fizena fermentace, pfi niz se dvakrat denné potapi matolinovy klobouk kvuli zvySené extrakci barviv
a tanin(. Celkové zUstava vino na slupkach 21 dni. Vino zraje na kvasinkach ve francouzskych
barikovych sudech (30 % novych) po dobu 15 mésicU, pficemz pfirozené probéhne opozdéna
malolakticka fermentace. Pred lahvovanim neni ani ¢ifeno, ani filtrovano.

Wine Advocate: 2014 - 91, 2012 - 93, 2009 - 92, 2009 - 93;

Vinous Media: 2013 - 90, 2012 - 91, 2011 - 92, 2010 - 91

Volnay 1er Cru "Clos d'Audignac" Monopole

Odrtida:
Vinice:
Vinifikace:

Ocenéni:

Pinot Noir

Severovychodni expozice; stafi kefd cca 50 let; hlinito-vapenaté s vyssim obsahem vapence

Ruéni sbér, sortovani a 100 % odstopkovani hrozn(i. Nasleduje 7denni studena macerace, teplotné
fizena fermentace, pfi niz se dvakrat denné potapi matolinovy klobouk kvili zvySené extrakci barviv
a tanin(. Celkové zUstava vino na slupkdch 21 dni. Vino zraje na kvasinkach ve francouzskych
barikovych sudech (30 % novych) po dobu 15 mésicl, pficemz pfirozené probéhne opozdéna
malolakticka fermentace. Pred lahvovanim neni ani ¢ifeno, ani filtrovano.

Wine Advocate: 2014 - 89, 2013 - 90, 2012 - 89, 2009 - 93;

Vinous Media: 2013 - 89, 2012 - 89, 2011 - 89, 2010 - 91

Volnay 1er Cru "En Caillerets"

Odruda:
Vinice:
Vinifikace:

Ocenéni:

Bila vina

Pinot Noir

Vychodni expozice; primérné stafi kefd témér 40 let; hlinito-vapenaté s vyssim obsahem vapence
Ruéni sbér, sortovani a 100 % odstopkovani hrozn(i. Nasleduje 7denni studena macerace, teplotné
fizena fermentace, pfi niZ se dvakrat denné potapi matolinovy klobouk kvili zvysené extrakci barviv
a tanin(. Celkoveé zUstava vino na slupkach 21 dni. Vino zraje na kvasinkach ve francouzskych
barikovych sudech (30 % novych) po dobu 15 mésicl, pficemz pfirozené probéhne opozdéna
malolakticka fermentace. Pred lahvovanim neni ani ¢ifeno, ani filtrovano.

Wine Advocate: 2014 - 89, 2013 - 87, 2012 - 88, 2009 - 94;

Vinous Media: 2013 - 87, 2012 - 88, 2011 - 90, 2010 - 90

Puligny-Montrachet 1er Cru , Le Cailleret”

Odrada:
Vinice:
Vinifikace:

Chardonnay

Jihovychodné-vychodni expozice; vdpenaté s vétsimi vapencovymi kameny

Ruéni sbér a peclivé sortovani hroznd. Nasleduje teplotné fizend fermentace ve francouzskych
baricich (50 % novych). Vino zraje na kvasinkach ve francouzskych barikovych sudech (30 % novych)
po dobu 15 mésicl, pricemz pfirozené probéhne opozdéna malolakticka fermentace.

a[ma ALIFEA s.r.0., Zborovskd 739/32, Praha 5, IC 27229734
— +420 734 777 333, www.alifea.cz, alifea@alifea.cz



http://www.alifea.cz/�
mailto:alifea@alifea.cz�

Santenay ler Cru,,Clos Tavannes”

Odruda: Chardonnay

Vinice: Vychodni expozice; primérné stafi kefl cca 55 let; tvrzeny vapenec a jil

Vinifikace: Rucni sbér a peclivé sortovani hrozn(. Nasleduje teplotné fizena fermentace ve francouzskych
dubovych sudech. Vino zraje na kvasinkach ve francouzskych barikovych sudech (20 % novych)
po dobu 15 mésicl, pricemz pfirozené probéhne opozdéna malolaktickd fermentace.

Ocenéni: Wine Advocate: 2014 - 87, 2013 - 88, 2012 - 86;
Vinous Media: 2013 - 87, 2012 - 90, 2011 - 88, 2010 - 88
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