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GRILLESINO

LOKALITA: Italie, Toskansko

ROZLOHA VINIC: 30 ha (95 % cervena, 5 % bila)

ROCNI PRODUKCE: 220.000 lahvi

VYNOSNOST: 50 a7 60 hl/ha

PODLOZi: Hlinito-vapenaté s vétsimi kameny
ODRUDY: Sangiovese, Cabernet Sauvignon, Ciliegiolo,
Viognier, Pinot Blanc

TOP ViINO: Ceccante, Morellino di Scansano, Battiferro
TECHNOLOG: Saverio Notari

KONTAKT: Pod. Granatelle, loc. Colle di Lupo 58051
Magliano in Toscana
WEB: www.compagniadelvino.com/grillesino

Vinarstvi Grillesino spada pod spole¢nost Compagnia del Vino, ktera jej zakoupila v roce 1999. V té dobé mélo
cca 20 ha v regionu Maremma (dnes cca 40 ha), coZ byla oblast s obrovskym potenciadlem, jeZ se vinarstvi jiz delsi
Cas dafi uspésné naplnovat. Vinafstvi se soustredi na produkci vina Morellino di Scansano (spole¢né s Brunello

di Montalcino jediné toskanské DOCG), které je postaveno na hroznech Sangiovese.

Ve spoluprdci se zemédélskou fakultou Univerzité ve Florenci a Institutem enologie v Bordeaux pracuje
na vyzkumu zemédélskych technik pro péstovani jednoodridovych vin (hlavné Sangiovese a Cabernetu
Sauvignon) ve vztahu ke klimatu a pddnimu sloZeni v tomto italském regionu.

Péstuji tfi rizné modré odrldy: Sangiovese, Cabernet Sauvignon and Ciliegiolo, z nichZ pod taktovkou enologa
Saveria Notari (viz foto) vyrabéji vina Morellino di Scansano DOCG, Morellino di Scansano Riserva DOCG
a Ceccante, a dale Toscana IGT, ktera reprezentuji mistni terroir.

Velkou pozornost davaji pfirozenym charakteristikam odrid ve zdejSim prostredi, pouZivaji moderni technologie
a vina zdsadné nefiltruji.
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Cervena vina
CECCANTE DOC

Odruda:
Vinice:
Vinifikace:

Cabernet Sauvignon

250 m. n m.; jizni a jihozdpadni expozice v Maremmé; hlinito-vdpenatd, bohata na kameni

Po odstopkovani a jemném lisovani probihd fermentace v nerezovych tancich pfi fizené teploté

do 30°C a macerace po dobu 15 az 20 dnl. Nasledné je vino pfesunuto do barik( (Alliers,Troncais

a americky dub), kde podstoupi malolaktickou fermentaci. Na konci roku je vino stoceno do novych
barik(, kde zraje 16 az 18 mésicl a pak je bez filtrace lahvovano. Na lahvi stravi dalSich 10 mésicu.

Morellino di Scansano Riserva DOCG

Odrtida:
Vinice:
Vinifikace:

Sangiovese

250 m. n m.; jizni a jihozdpadni expozice; hlinito-vdpenata, bohata na kameni

Rucni sbér, po jemném lisovani probihd fermentace v nerezovych tancich, nasleduje macerace

s potapénim matolinového klobouku po dobu 20 dnd. Nasledné je vino presunuto do francouzskych
barikd, v nichZ vino podstoupi malolaktickou fermentaci. Na konci roku je vino sto¢eno do novych
barik(, kde zraje cca 14 mésicll a pak je bez filtrace lahvovano. Na lahvi zUstava dalSich 10 mésicu.

Battiferro Morellino di Scansano DOCG

Odrtida:
Vinice:
Vinifikace:

90% Sangiovese, 10% Cabernet Sauvignon

250 m. n m.; jizni a jihozdpadni expozice; hlinito-vdpenata, bohata na kameni

Ruéni sbér, po jemném lisovani probiha fermentace v nerezovych tancich (odridy zvlast), nasleduje
macerace s potapénim matolinového klobouku po dobu 20 dn(. Vino zlstava v nerezovych tancich,
kde zraje 10 mésicl a pak je bez filtrace lahvovano. Na lahvi zUstava dalsi 3 mésice.

Nacchero IGT

Odrtida:
Vinice:
Vinifikace:

Ciliegiolo

200 m. n m.; jihozdpadni expozice; hlinito-vapenatd, bohatd na kameni

Rucni sbér selektovanych hrozn(, po jemném lisovani probiha fermentace v nerezovych tancich,
nasleduje macerace po dobu 15 dni a malolakticka fermentace. Vino zlstava do jara v nerezovych
tancich, je ¢ifeno a pak bez filtrace lahvovéno. Na lahvi zraje dalsi 2 mésice.

Sangiovese DOC

Odrtida:
Vinice:
Vinifikace:

Bila vina

Sangiovese

250 m. n m.; jizni a jihozdpadni expozice v Maremmé; hlinito-vdpenatd, bohata na kameni
Rucni sbér, po jemném lisovani probihd fermentace v nerezovych tancich, nasleduje macerace
po dobu 3 tydnd a malolakticka fermentace. Vino z(stava v nerezovych tancich 4 mésice, pak je
bez filtrace lahvovano. Na lahvi zraje dalsi 2 mésice.

Scalavite IGT

Odrada:
Vinice:
Vinifikace:

Tegolo IGT
Odrida:
Vinice:
Vinifikace:

85% Pinot Blanc, 15% Viogner

200 m. n m.; jizni a jihozdpadni expozice; hlinito-vapenatd, bohatd na kameni

Rucni sbér, jemné lisovani, prirodni ¢isténi mostu, fermentace v nerezovych tancich pfti teploté
do 18°C. Vino zlistava v nerezovych tancich 6 mésicl, pak je lahvovano a zraje dalsi 2 mésice.

Viognier

200 az 300 m. n m.; jihozapadni expozice; hlinito-vdpenatd, bohata na kameni

Rucni sbér, prirozené vysouseni hrozn( na slamé v dobre vétranych mistnostech po dobu cca 60 dni.
Po jemném lisovani susenych hrozn( probihd sedimentace pevnych ¢asti a asi dvoumésiéni
fermentace v baricich. Po odumfeni kvasinek zlstava ve viné pfirozeny obsah zbytkového cukru.
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