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GIGI BIANCO

LOKALITA: Italie, Piemonte, Barbaresco

ROZLOHA VINIC: 3 ha (100 % Cervena)

ROCNI PRODUKCE: 18.000 lahvi

VYTEZNOST: 70 hl/ha

PODLOZi: Hlinito-vapenaté

ODRUDY: Nebbiolo, Barbera, Dolcetto

TOP VINO: Barbaresco ,Pora“, Barbaresco , Ovello“
TECHNOLOG: Maria Vittoria Bianco

KONTAKT: Via Torino, n. 63, 12050 Barbaresco
WEB: www.gigibianco.it

Malé rodinné vinafstvi Gigi Bianco leZi ve starém centru mésta, hned vedle stfredovéké véze, a patfi k nejstarsim
vinarstvim v Barbarescu (zaloZzeno 1870). Aktualné se jej vede predstavitelka Ctvrté rodinné generace, Susanna
Bianco (viz foto). A stard se o néj v duchu rodinné filozofie, kterou kdysi vytycil velky Gigi: Ptistup, Cistota,
trpélivost.

To se projevuje jak ve vinici — Zzadné chemické prostiedky, dokonale zdravé a vyzralé hrozny, tak i pfi vinifikaci —
pouze spontanni fermentace s pfirodnimi kvasinkami, dva roky zrani ve velkych dubovych sudech, Zadna filtrace,
minimalni mnozZstvi siry pfi lahvovani. Vysledna vina jsou hodné tradicionalistickd, delikatni, Cista, svéZe ovocna
a komplexni.

To nejlepsi najdete ve dvou Barbaresco z ,Grand Cru“ poloh Ovello a Pora. Nez si je ale vychutnate, nezapomerite
ochutnat také Dolcetto, Barberu a Nebbiolo. Byla by Skoda pfipravit se o schlidky vedouci na vrchol...
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Cervena vina
Barbareso DOCG Ovello

Odruda:
Vinifikace:

Ocenéni:

Nebbiolo

Macerace, alkoholickd i malolakticka fermentace probihaji v nerezovém tanku, vino nasledné zraje
v 10 hl francouzskych dubovych sudech po dobu 18 mésicu.

Tim Atkin MW: 2010 — 95; Guide de 'Espresso: 2009 — 18/20

Barbareso DOCG Pora

Odruda: Nebbiolo

Vinifikace: Macerace, alkoholickd i malolakticka fermentace probihaji v nerezovém tanku, vino nasledné zraje
nékolik mésict ve francouzskych barikovych sudech.

Ocenéni: Guide de I'Espresso: 2009 — 17,5/20

Langhe DOC Nebbiolo

Odruda: Nebbiolo

Vinifikace: Macerace, alkoholickd i malolakticka fermentace probihaji v nerezovém tanku, pred uvolnénim
na trh zraje vino nékolik mésicl v lahvi.

Ocenéni: Guide de I'Espresso: 2010 — 16,5/20

Barbera d’Alba DOC

Odrada:
Vinifikace:

Ocenéni:

Barbera

Macerace i fermentace probihaji v nerezovém tanku pti kontrolované teploté, ¢ast vina nasledné
zraje v 10 hl francouzskych dubovych sudech a ¢ast ve francouzskych barikovych sudech.

Guide de I'Espresso: 2010 — 16,5/20

Dolcetto d’Alba DOC

Odrada:
Vinifikace:

Ocenéni:

Dolcetto

Macerace i fermentace probihaji v nerezovém tanku pfi kontrolované teploté, kde vino nasledné
jesté nékolik mésicl zraje.

Guide de I'Espresso: 2011 — 16/20
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