Zlifel

DOMAINE TAUPENOT-MERME

LOKALITA: Francie, Burgundsko, Cote de Nuits

ROZLOHA VINIC: 13,35 ha (80 % cervena, 20 % bila)

ROCNI PRODUKCE: 70.000 a7 85.000 lahvi

VYNOSNOST: 30 a7 55 hi/ha

PODLOZi: Hlinito-vapenaté, vapenec

ODRUDY: Pinot Noir, Gamay, Chardonnay, Aligoté

TOP VINO: Chambolle-Musigny ,,Combe d’Orveau” ler Cru,
Nuits Saint Georges , Les Pruliers” 1er Cru, Mazoyeres
Chambertin GC, Corton Rognet GC

TECHNOLOG: Romain Taupenot

KONTAKT: 33 Route des Grands Crus, 21220 Morey-Saint-
Denis
WEB: Neni k dispozici

Vinarstvi Domaine Taupenot-Merme jsem objevil na Grands Jour de Bourgogne. Velmi mé zaujalo pfistupnosti
svych vin a hlavné tim, Ze jejich Gevrey-Chambertin opravdu chutnal jako Gevrey-Chambertin. MUzZe to znit
podivné, ale hodné vinafstvi sidlicich v jinych vesnicich, nez ve kterych maji vinice, nedéla vina apelaéné typicka.
A Taupenot-Merme sidli v Morey Saint Denis...

PrestoZe rodinné vinarské koreny sahaji az do 18. stoleti, Domaine Taupenot-Merme vzniklo aZ po uzavreni snatku
Jeana Taupenota a Denise Merme v roce 1963. Dnes stoji u kormidla vinafrstvi jejich déti (od roku 2003), sedma
rodinnd vinarska generace, Romain a Virginie. Romain mad na starosti vinafeni a vinifikaci, Virginie marketing

a management. Vlastni vinice ve 20 apelacich Cotes de Nuits a Cotes de Beaune, které od roku 2002
obhospodaruji organicky.

Cilem vinafstvi je délat vina s respektem k terroir, komplexni a Cista. Maximalni péci vénuji hrozndm jiz na vinici,
protoZe koncentrace mostu je zdkladnim prvkem ovocnosti, finesy, elegance a autenticity. Hrozny samozrfejmé
podléhaji selekcim, jsou kompletné odstopovany, kvasi pfi 29 stupnich v ocelovych tancich. Nasledné stravi

12 az 14 mésicl v barikovych sudech, z nichZ je podle struktury vina 30 az 50 % novych. Vysledna vina jsou velmi
elegantni, maji ptirozené vysoky extrakt a pouze druhotny vliv sudu.

Styl Romaina Taupenota (viz foto) se mi velmi libi. Neni mnoho vinaf(, ktefi maji vinice v tolika apelacich

a dokdazZou z nich vyrobit vina tolik typicka. Romain to umi. Morey chutnd jako Morey, Chambolle jako Chambolle,
vina z 1er Cru poloh v danych apelacich maji stejny styl, ale citelné vyssi komplexitu, hloubku a délku. A navic

v jeho portfoliu nejsou Zadna slabsi ,dopliikova“ vina, coz je znakem vysoké kvality a potencidlu vinafstvi.
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Cervena vina
Clos des Lambrays Grand Cru

Odruda:
Vinice:
Vinifikace:

Ocenéni:

Pinot Noir

250 az 370 m. n. m.; stafi 50+ let; vychodni expozice; jilovito-vapenaté s obsahem Zeleza, kamenité
Nizké vynosy, rucni sbér, selekce hroznd. Fermentace probiha spontanné na kvasinkach z vinice

s ndslednym jemnym lisovanim. Poté vino zraje na jemnych kalech v barikovych sudech Allier

(50 % novych), je jemné filtrovano a lahvovano.

Wine Advocate: 2014 - 91, 2012 —93; Vinous Media: 2012 - 94

Mazoyeéres -Chambertin Grand Cru

Odrada:
Vinice:
Vinifikace:

Ocenéni:

Pinot Noir

240 az 280 m. n. m.; stafi 50+ let; vychodni expozice; hlinito-vapenaté

Nizké vynosy, rucni sbér, selekce hroznd. Fermentace probiha spontanné na kvasinkach z vinice
s naslednym jemnym lisovanim. Poté vino zraje na jemnych kalech v barikovych sudech Allier
(50 % novych), je jemné filtrovano a lahvovéno.

Wine Advocate: 2014 - 93, 2012 - 92, 2011 - 92, 2010 — 94, 2009 - 94; Vinous Media: 2012 - 92

Charmes-Chambertin Grand Cru

Odrada:
Vinice:
Vinifikace:

Ocenéni:

Pinot Noir

240 az 280 m. n. m.; stari 50+ let; vychodni expozice; hlinito-vdpenaté, castecné aluvidlni

Nizké vynosy, rucni sbér, selekce hroznd. Fermentace probiha spontanné na kvasinkach z vinice
s naslednym jemnym lisovanim. Poté vino zraje na jemnych kalech v barikovych sudech Allier
(50 % novych), je jemné filtrovdno a lahvovano.

Wine Advocate: 2014 - 93, 2013 - 92, 2011 - 89, 2010 - 93, 2009 - 93

Corton Grand Cru "Rognet"

Odrtida:
Vinice:

Vinifikace:

Ocenéni:

Pinot Noir

250 az 330 m. n. m.; stafi 50+ let; jihovychodni a jihozdpadni expozice; hlinito-vapenaté s kamenim a
vysSim obsahem drasliku

Nizké vynosy, rucni sbér, selekce hroznd. Fermentace probiha spontanné na kvasinkach z vinice

s naslednym jemnym lisovanim. Poté vino zraje na jemnych kalech v barikovych sudech Allier

(50 % novych), je jemné filtrovano a lahvovano.

Wine Advocate: 2014 - 90, 2013 -91, 2012 - 92, 2011 - 91, 2010 - 92; Vinous Media: 2012 - 93

Chambolle-Musigny 1er Cru "Combe d"Orveau”

Odruda:
Vinice:
Vinifikace:

Ocenéni:

Pinot Noir

250 az 300 m. n. m.; vychodni expozice; vapenaté, kamenité

Nizké vynosy, ruc¢ni sbér, selekce hroznd. Fermentace probiha spontanné na kvasinkach z vinice
s ndslednym jemnym lisovanim. Poté vino zraje na jemnych kalech v barikovych sudech Allier
(40 % novych), je jemné filtrovano a lahvovano.

Wine Advocate: 2014 - 89, 2013 - 89, 2012 - 92, 2011 - 91, 2010 - 90

Nuits-Saint-Georges ler Cru "Les Prulieres"

Odrada:
Vinice:
Vinifikace:

Ocenéni:

Pinot Noir

Vychodni a jihovychodni expozice; hlinito-vapenaté, kamenité

Nizké vynosy, ruéni sbér, selekce hroznl. Fermentace probiha spontanné na kvasinkach z vinice
s naslednym jemnym lisovanim. Poté vino zraje na jemnych kalech v barikovych sudech Allier
(40 % novych), je jemné filtrovano a lahvovéno.

Wine Advocate: 2014 - 90, 2013 - 89, 2012 - 89, 2011 - 90, 2010 - 91
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Gevrey-Chambertin 1er Cru "Bel Air"

Odrtda: Pinot Noir

Vinice: 280 az 380 m. n. m.; jihovychodni expozice; vapenaté, hlinito-vapenaté

Vinifikace: Nizké vynosy, rucni sbér, selekce hroznd. Fermentace probiha spontanné na kvasinkach z vinice
s naslednym jemnym lisovanim. Poté vino zraje na jemnych kalech v barikovych sudech Allier
(40 % novych), je jemné filtrovano a lahvovano.

Ocenéni: Wine Advocate: 2014 - 90, 2013 - 91, 2012 - 91, 2011 - 90, 2010 - 90; Vinous Media: 2012 - 92

Morey-Saint-Denis AOC

Odrtda: Pinot Noir

Vinice: 220 az 270 m. n. m.; vychodni expozice; vapenaté, hlinito-vapenaté

Vinifikace: Nizké vynosy, ru¢ni sbér, selekce hroznd. Fermentace probiha spontanné v nerezovych tancich
na kvasinkach z vinice (trva 15 az 20 dni) s naslednym jemnym lisovanim. Poté vino zraje 12 mésict
na jemnych kalech v barikovych sudech Allier (30 % novych), je jemné filtrovano a lahvovéno.

Chambolle-Musigny AOC
Odrtda: Pinot Noir
Vinice: 250 aZz 300 m. n. m.; vychodni expozice; kamenité, vapenaté
Vinifikace: Nizké vynosy, ru¢ni sbér, selekce hrozni. Fermentace probiha spontanné v nerezovych tancich
na kvasinkach z vinice (trva 15 az 20 dni) s naslednym jemnym lisovanim. Poté vino zraje 12 mésicl
na jemnych kalech v barikovych sudech Allier (30 % novych), je jemné filtrovano a lahvovéano.
Ocenéni: Wine Advocate: 2014 - 87, 2013 - 88, 2012 - 88, 2010 - 89; Vinous Media: 2012 - 89

Gevrey-Chambertin AOC
Odrtda: Pinot Noir
Vinice: 250 az 280 m. n. m.; prdmérné stafi cca 35 let; jihovychodni expozice; jilovito-vapenaté
Vinifikace: Nizké vynosy, ru¢ni sbér, selekce hrozni. Fermentace probiha spontanné v nerezovych tancich
na kvasinkach z vinice (trva 15 az 20 dni) s naslednym jemnym lisovanim. Poté vino zraje 12 mésicl
na jemnych kalech v barikovych sudech Allier (30 % novych), je jemné filtrovano a lahvovéano.
Ocenéni: Wine Advocate: 2014 - 88, 2013 - 87, 2012 - 89, 2011 - 88, 2010 - 88; Vinous Media: 2012 - 89

Bourgogne AOC Rouge
Odrtida: Pinot Noir
Vinice: Hlinito-vapenaté

Vinifikace: Rucni sbér, selekce hrozni. Fermentace probiha spontanné v nerezovych tancich na kvasinkach
z vinice (trva 15 aZ 20 dni) s naslednym jemnym lisovanim. Poté vino zraje 12 mésicu ve starsich
barikovych sudech Allier, je jemné filtrovano a lahvovano.

Bila vina

Auxey-Duresses AOC Blanc

Odrida: Chardonnay

Vinice: Vychodni a jihovychodni expozice; jilovito-vapenaté

Vinifikace: Rucni sbér, selekce hroznll. Fermentace probiha spontanné v nerezovych tancich na kvasinkach
z vinice. Poté vino zraje 12 mésicl na kalech ve starsich barikovych sudech Allier, je jemné filtrovano
a lahvovano.

Bourgogne Aligoté AOC
Odrida: Chardonnay
Vinice: Hlinito-vapenaté

Vinifikace: Fermentace probiha spontdnné v nerezovych tancich na kvasinkach z vinice. Poté vino zraje
12 mésicl na kalech ve starsSich barikovych sudech Allier, je jemné filtrovano a lahvovano.
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