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DOMAINE FL

LOKALITA: Francie, Loira, Anjou

ROZLOHA VINIC: 40 ha (90 % bila, 10 % Cervenad)

ROCNi PRODUKCE: 82.000 lahvi

VYNOSNOST: 15 a7 35 hi/ha

PODLOZi: Vulkanické, bridlice, piskové, jilovito-vapenaté
ODRUDY: Chenin blanc, Cabernet Franc, Cabernet
Sauvignon

TOP ViNO: Quarts de Chaume Grand Cru, Savenniéres -
Roche aux Moines

TECHNOLOG: Philip Fournier

KONTAKT: Route de Beaulieu, 49170 Rochefort-sur-Loire
WEB: www.domainefl.com

Vinafstvi Domaine FL jsme nasli na festivalu vin Le Salon des Vins de Loire v Angers. Uz prvni degustace téchto
skvostl znamenala navazani kontaktu a po slepé degustaci v Praze jsme se stali dovozcem téchto Gzasnych vin.

Domaine FL (inicidly pfijmeni rodi¢li sou¢asného majitele, Philipa Fourniera (viz foto), tedy Fournier

a Longchamps) bylo zaloZeno v roce 2007 spojenim dvou sousednich vinarstvi v srdci Anjou. Od roku 2009 je plné
organické. Vlastni vinice v nejlepsich polohach oblasti: Savennieres Roche Aux Moines a Quarts de Chaume.
Péstuje primarné dvé nejlépe prosperujici odridy oblasti, bily Chenin blanc (cca 85 % vinic) a modry Cabernet
Franc (cca 10 %). Zbytek patfi odridé Cabernet Sauvignon.

Z vyrazné mineralnich a sloZzenim odlisnych ptd v Anjou vyrabi Philip se svym synem Julienem Sest vin. Pét bilych:
suché Savenniéres - Roche aux Moines (15 hl/ha), Savenniéres Chamboureau (33 hl/ha), Anjou Blanc Les Bergeres
(32 hl/ha), a sladké Coteaux du Layon Les 4 Villages (20 hl/ha), a Quarts de Chaume Grand Cru (15 hl/ha), a jedno
Cervené: Anjou Rouge Le Cochet (35 hi/ha).

Hektarovd vynosnost je extrémné nizka, cozZ se projevuje na koncentraci a strukture vin. Philipovym cilem je
vyrabét elegantni vina, ktera dokonale prezentuji terroir, z néhoz vzesla. Organické hospodarstvi a minimalné
invazivni vinarské postupy jsou toho dlikazem stejné, jako Cistota a kvalita jeho vin.
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Bila vina

Savennieres AOC ,,Roche aux Moines*, BIO

Odruda: Chenin Blanc

Vinice: Jiho-jihozdpadni expozice; bfidlicové

Vinifikace: Organické péstovani, ruéni sbér (na nékolik fazi), sortovani, fermentace probiha spontanné ¢astecné
v nerezovych tancich a ¢astec¢né v dubovych sudech na kvasinkach z vinice (cely proces je teplotné
fizen). Malolakticka fermentace zamérné neprobéhne, vino pak zraje v dubovych sudech po dobu
minimalné 10 mésicl (pomér starych a novych sudl se lisi podle ro¢niku).

Savennieres AOC ,,Chamboureau”, BIO

Odruda: Chenin Blanc

Vinice: Jizni expozice; piskovcovo-bfidlicové, vulkanické

Vinifikace: Organické péstovani, rucni sbér (na nékolik fazi), sortovani, fermentace probiha spontanné ¢astecné
v nerezovych tancich a ¢aste¢né v dubovych sudech na kvasinkach z vinice (cely proces je teplotné
fizen). Malolakticka fermentace zdmérné neprobéhne, vino pak zraje v dubovych sudech po dobu
18 mésicl (pomér starych a novych sud( se lisi podle ro¢niku).

Savennieres AOC ,,Croix Picot”, BIO

Odrida: Chenin Blanc

Vinice: Jizni expozice; piskovcovo-bfidlicové, vulkanické

Vinifikace: Organické péstovani, rucni sbér (na nékolik fazi), sortovani, fermentace probiha spontanné ¢astecné
v nerezovych tancich a ¢astec¢né v dubovych sudech na kvasinkach z vinice (cely proces je teplotné
fizen). Malolaktickd fermentace zamérné neprobéhne, vino pak zraje v dubovych sudech po dobu
18 mésicl (pomér starych a novych sud se lisi podle ro¢niku).

Anjou Blanc AOC ,Les Bergeres”

Odrtida: Chenin Blanc

Vinice: Jilovito-vapenaté

Vinifikace: Organické péstovdni, rucni sbér (na nékolik fazi), sortovani, fermentace probiha spontdnné
v nerezovych tancich na kvasinkach z vinice (cely proces je teplotné fizen). Malolakticka fermentace
zamérné neprobéhne, vino zraje v nerezu po dobu minimalné 10 mésicd.

Cervena vina

Anjou Rouge AOC ,Le Cochet”

Odrtida: Cabernet Franc

Vinice: Jilovito-vapenaté

Vinifikace: Organické péstovdni, rucni sbér, macerace, fermentace probiha spontanné castecné v nerezovych
tancich a ¢astecné v dubovych sudech na kvasinkach z vinice (cely proces je teplotné fizen),
nasleduje malolaktickd fermentace, zrani v dubovych sudech.

Sladka vina

Quartz de Chaume Grand Cru

Odrtida: Chenin Blanc

Vinice: Jizni expozice; piskovcovo-bfridlicové

Vinifikace: Organické péstovani, ruéni sbér (na nékolik fazi) botrytickych hrozn(, fermentace probiha spontanné
Castecné v nerezovych tancich a ¢aste¢né v dubovych sudech na kvasinkach z vinice (cely proces je
teplotné fizen). Malolaktickd fermentace zdmérné neprobéhne, vino pak zraje v dubovych sudech
(pomeér starych a novych sudd se lisi podle rocniku).
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