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FERRAGU’

LOKALITA: Itdlie, Veneto, Verona

ROZLOHA VINIC: 8 ha (100 % Cervena)

ROCNI PRODUKCE: 19.000 lahvi

VYNOSNOST: 40 / 45 / 100 hl/ha

PODLOZi: hlinito-vapenaté

ODRUDY: Corvina, Corvinone, Rondinella, Molinara,
Oseleta

TOP VINO: Amarone della Valpolicella
TECHNOLOG: Carlo Ferragu

KONTAKT: Sorce di Sopra 12/1, 37030 Cellore di lllasi
WEB: www.ferragu.it

Carlo Ferragu’ zacal experimentovat s jejich prvnim Amarone v roce 1997, béhem pdr let se jeho vina dostala
do vinoték a restauraci, v€etné prestiznich mist, jako naptiklad do obchodniho domu Harrods v Anglii. Od roku

2002 spolecné se svymi bratry Ornellem a Angelem davaji veskeré své Usili a entuziasmus do péstovani dokonale

zdravych hrozni pro produkci nejkvalitnéjsich vin v oblasti.

Péstuji pouze modré hrozny odrid Corvina, Rondinella, Corvinone, Molinara a Oseleta, ze kterych délaji tfi vina:

Valpolicella Superiore, Amarone della Valpolicella DOCG a Recioto della Valpolicella DOCG (sladké vino).

Pocasi je tu hodné teplé a slunecné, prsi hodné malo (v podstaté pouze na podzim a na jare). To dava idedlni

podminky k dozrani hrozn(. Vysoka cukernatost, spole¢né s tradi¢nim vysousenim hroznt do rozinek, dava velmi
koncentrovany sladky most, ktery pfi prokvaseni do sucha dava vina plna, strukturovana a s vysokym alkoholem

(nad 15 % vol). Dalsi komplexnost pak ziskavaji pti zrani ve francouzskych sudech barrique.

Tento napoj kralll je potfeba vychutndvat po kratkych douscich nebo ve spolecnosti vhodnych pokrm(. Nabizi se

tfeba zvéfina s omackou ze stejného vina.

Kromé vinic vlastni bratfi Ferragu’ také jeden hektar olivovych haja.
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Cervenad vina
Amarone della Valpolicella DOCG

Odruda:
Vinice:
Vinifikace:

Corvina, Corvinone, Rondinella a Oseleta

240 m. n. m.; stari kefa 55 let; expozice od vychodu k zdpadu; hlinito-vapenaté

Rucni sbér, suseni hroznli po dobu 70 dn(, odstopkovani, fermentace pfi kontrolované teploté,
nasleduje 36 mésicl zrani v americkych dubovych sudech a 12 mésicli na lahvi.

Valpolicella Superiore DOC

Odrada:
Vinice:
Vinifikace:

Ocenéni:

Corvina, Corvinone a Rondinella

240 m. n. m.; stari kefa 15 let; expozice od vychodu k zdpadu; hlinito-vapenaté

Rucni sbér, suseni hrozn(i po dobu 30 dn(, odstopkovani, fermentace pfi kontrolované teploté,
nasleduje 12 mésicl zrani v americkych dubovych sudech a 6 mésicl na lahvi.

Jamie Goode: 2008 - 95

Recioto della Valpolicella DOCG

Corvina, Corvinone a Rondinella

240 m. n. m.; stari kefa 40 let; expozice od vychodu k zdpadu; hlinito-vapenaté

Rucni sbér, suseni hroznli po dobu 120 dn(, odstopkovani, fermentace pti kontrolované teplotég,
nasleduje 36 mésicl zrani v americkych dubovych sudech a 24 mésicli na lahvi.

Odruda:
Vinice:
Vinifikace:
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